0. - INTRODUCCION. - Durante la experiencia docente en este interesante campo, he tenido la oportunidad de adquirir cierta práctica en la interpretación, corrección y ejecución de fórmulas industriales de tipo sencillo. Estas experiencias las traslado a estos apuntes que sin duda alguna serán de mucha utilidad para quienes tengan que trabajar posterior mente en este campo.

Si bien es cierto, existen en el mercado una gran cantidad de libros y datos que enfocan a la Pequeña Industria, desde diferentes ángulos y de acuerdo a los fines que persiguen los respectivos autores; sin embargo, ninguno de ellos lo hace con orientación didáctica que pueda tener una aplicación práctica en nuestro medio, y sobre todo, en el campo educativo.

Esta pequeña obra no tiene un enfoque "cientificista", sino práctico, de tal manera que su comprensión sea lograda por personas de toda edad y de cualquier nivel cultural. Para ello he procurado describir los procedi​mientos con lenguaje sencillo; las fórmulas que se incluyen han sido proba das previamente; la simbología, unidades y representación están de acuerdo con las normas establecidas en el Sistema Internacional y los productos o materias primas constan con todos sus nombres, especialmente con los que se les conoce en el mercado y que son de fácil consecución.

Brevemente indicaré que el presente trabajo consta de una parte que narra los principales procedimientos que se utilizan en la industria; una sección correspondiente a fórmulas probadas y finalmente un prontuariado indus​trial.

1.1. - Objetivos. - En base a lo expuesto anteriormente, el presente trabajo persigue los siguientes objetivos:

1.1.1. - Conseguir la familiarización con los principales procedimientos' que se utilizan en la pequeña industria.

1.1. 2. - Poner en manos de los educadores y del estudiantado en general, un compendio de pequeñas industrias en base a fórmulas proba​das, que sirva de gufa para la ejecución dentro del aula o fuera de ella, de productos de gran utilidad.

1.1.3. - Familiarizarse con el uso correcto de unidades, términos, pro​cedimientos y otros factores que permitan la Interpretación y realización de fórmulas que puedan encontrarse en otros manuales industriales.

1.1. 4. - Capacitar a los estudiantes para que puedan desenvolverse idó​neamente en el campo de la industria.

1.1. 5. - Dotar a los educadores de un Instrumento que les permita el desarrollo de las pequeñas industrias, como materia integrante -del grupo de las "Opciones Practicas".

1.1.6. - Contribuir al desarrollo del país mediante el incremento de las pequeñas industrias, como materia de enseñanza en el Ciclo Básico de los Colegios.

1.1.7. -  Dar ideas y sugerencias que permitan la organización, instalación y ejecución de industrias caseras.

1.2. - Las Pequeñas Industrias dentro de las Opciones Prácticas. -    El campo de acción de las pequeñas industrias, indudablemente es extenso y de gran impor​tancia desde el punto de vista educativo y del desarrollo nacional. Por unta razón, en la Facultad de Filosofía, que es el centro en el que se for iiiun futuros maestros, se mantiene esta materia bajo la calidad de "op​cional", para los estudiantes que siguen la especialización de Biología y Química.

Por otro lado, se debe anotar que también se la introdujo como materia obligatoria en la especialización de Opciones Prácticas, pero lamentablemente fue eliminada de los planes de estudio, debido a que primaron intereses de otra naturaleza.

En el último seminario de Opciones Prácticas, se creyó necesario y se aprobó el que se vuelva a incluir en el plan de estudios esta materia. Posiblemente se concientizó en la importancia que esta disciplina tiene dejí tro del campo educativo.

Debemos recordar que dentro de los fines que persigue el Ciclo Básico de nuestro Sistema Educativo es, indispensable, dotar al estu​diante de ciertas habilidades (llamadas opciones), para que pueda desen​volverse en la vida con capacidad, en caso de que por alguna causa tenga que abandonar sus estudios. ¿Qué mejor capacitación se les puede dar si no es la orientada hacia la pequeña industria?

L 3. - Las Pequeñas Industrias y el Plan Nacional de Desarrollo. - El Gobierno Nacional, consciente de la importancia de las pequeñas industrias en el desarrollo del país, en su Plan de Desarrollo para el quinquenio en curso, establece las normas que permitan dar mayor impulso a esta actividad. Para ello, y en base a las necesidades detectadas a través de un amplio estudio, establece los objetivos, las políticas a seguirse para que éstos se cumplan y los créditos que se concederán a través del Banco Nacional de Fomento y la Comisión de Valores para facilitar el establecimiento de nuevas industrias.

Algunos ex-alumnos de esta Facultad, han instalado sus artesanías o ta​lleres industriales con créditos del Banco de Fomento.

1.4. - El L N. E. N. y la Pequeña Industria. - LNEN, son las siglas del Institu

to Ecuatoriano de Normaliza​ción. Su función fundamental es la de establecer las normas que deben seguirse para el uso de unidades, símbolos, control de calidad, medtdas, etc., que se utilizan en todos los campos de la actividad humana, y sobre
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todo en el campo industrial. Nuestro país se encuentra en el' proceso tendiente a adoptar "patrones", que permitan un desa​rrollo ordenado de todas las actividades, incluyendo las educati vas. Un buen paso para lograr esto, será la implantación del Sistema Internacional de Unidades, de quien hablaremos más detenidamente en un capítulo aparte.

Interesa saber cuál es la función de este organismo estatal, ya que si se decide instalar una industria, conviene se conozca de antemano los requisitos mínimos que debe reunir el producto q' se va a producir. Por lo tanto se debe recurrir a las oficinas del INEN, a solicitar las normas establecidas y adoptadas para el efecto.

-MÉTODOS  Y  PROCEDIMIENTOS.

2.1. - Calentamiento. - El calentamiento es un proceso físico que tie​ne por objeto aumentar la temperatura de un objeto o substancia determinada, con el objeto de conseguir su fusión, evaporación, sublimación, licuación, homogenización, -calcinación o cualquier otro resultado requerido. Para conse guir esto, se utilizan fuentes calóricas de diferente naturaleza, siendo las principales las que utilizan combustibles que queman produciendo llama y otras que no producen llama y que general​mente se alimentan con electricidad,

2.1.1. - Calentamiento Directo. -   Consiste en someter el cuer

po o substancia cuya tempe​ratura queremos aumentar, a la acción directa de la llama o fuente calórica. Este tipo de calentamiento puede hacerse aprovechando toda la capacidad de la fuente calórica, o regulando su capacidad mediante con troles propios de la fuente, como pueden ser válvulas , llaves, botones, swiches, etc. Según como esto sejí tilice, se acostumbra decir "calentar a fuego intenso" o "calentar a fuego lento", aunque la fuente no produzca necesariamente fuego.
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2.1.2.- Calentamiento Indirecto. - Es el más utilizado dentro de la pequeña índus

tria. Los cuerpos o substancias que se c a— lientan, no entran en contacto directo con la fuente calórica, de tal mane ra que los efectos pueden ser controlados a voluntad por quien realiza el trabajo. Las formas de calentamiento indirecto son innumerables, ya q' muchas veces esto depende del ingenio de la persona, sin embargo, cita remos los más comunes:

2.1.2.1. • Flameo. - El objeto o substancia que se desea calentar, se pa

sa algunas veces sobre la llama o fuente calórica. -Se utiliza generalmente cuando se desea aumentar la tempera tura hasta niveles óptimos., como para que se produzcan deter minadas reacciones químicas.

2.1.2.2. - Con malla de asbesto. - Sobre la llama o fuente calórica, se co

, loca una tela metálica recubierta po r asbesto o amianto y sobre ésta los objetos, recipientes o subs táñelas a calentar. La temperatura so regula por medio de los controles propios de la fuente. Tiene la ventaja q' el calenta​miento es uniforme. En caso de no disponer de una malla, un trozo de lata puede cumplir unafunsión más o monos similar.

2.1.1. S. • Bailo de María. • Es sin lugar a duda el método de calentaraien

to máa útil en la pequeña Industria, Loa euejr pos o substancias que se calientan no entran en contacto direj to con la fuente calórica, lo que permite trabajar con tempera turas reguladas a voluntad. En un recipiente con ama, se In​troduce otro recipiente de menor tamafio en el que se colocan tos objetoa o substancias a calentar. Es por lo tanto el reci​piente que contiene'el agua el que se somete t to acción dtrej ta do la fuente calórica, lo que determina que to temperatura que alcance el recipiente más pequeño, en ningún caso exceda de los 100 2 C, Existen algunas variedades de este tipo de ca lentamiento) lo único que ss modifica ss el contenido del reci​piente exterior que en lugar de agua puede contener parafina,-aeeite, alcohol, arena, ote, En estos casos el procedimiento to​ma el nombre de to substancia que ss utilice. Asfi bailo ds a-eslts, bario ds pwaftna, bailo ds arena, ote.
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Gráfico 1. -   Formas de calentamiento:

2. 2. -  Trituración. - Es un medio mecánico que permite transformar a cuer​pos sólidos de tamaño relativamente grande, a otros más pequeños e inclusive a polvos impalpables.   Los instrumentos utili zados son generalmente mecánicos accionados par motor o por la mano del hombre; siendo los principales, los siguientes:

2. 2. 1.- Morteros. - Son recipientes de forma cóncava, que poseen un -mango redondeado que sirve para triturar las subs​tancias. Existen de varios tamaños y materiales y su uso de — pende de la naturaleza del producto que deseamos triturar y sobre todo de su dureza. Los más comunes son los de hierro, porcelana, mármol, ágata, ónix, carburundum, vidrio y made​ra.

2.2. 2.-Molinos. -  Existe una gran variedad de modelos que difieren por su construcción.     Entre los más usados,   tenemos a los siguientes:

2.2.2. 1. -  Molino de Barras. - Se aprovecha de la acción percu

sora de unas barras que se mué ven a gran velocidad, contra barras que permanecen fijas o que se mueven en sentido inverso.   La velo-
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cidad varia de 40 m/seg. a 150 m/seg. La calidad del producto rao lido depende de la velocidad, y los granos finos se separan de los gruesos mediante tamices que tienen acoplados.

2. 2. 2. 2. - Molinos de Bolas. -  La acción de estos aparatos depende de la fric​ción de una de las bolas metálicas y tienen la - -ventaja en el rendimiento en lo que se refiere a cantidad y calidad,ya que se obtienen productos pulverizados extremadamente finos.     Las piezas que se desgastan pueden ser substituidas con facilidad.

2.2.2.3. -Molinos Coloidales. - Trabajan con rotores de giro rápido, que mué

len en suspensiones liquidas, con lo que se con siguen granos muy finos, dependiendo esto de las propiedades de las substancias y de la substancia usada como dispersante.

2. 2. 2. 4. - Molinos de Muela» . - A este tipo pertenecen los molinos domésticos

y aquellos de piedras giratorias que aún se uti lizan en el campo. Pueden ser verticales u horizontales, y sirven para moler sólidos o productos humedecidos. El grosor de las par ticulas obtenidas puede regularse con facilidad.

2. 2.2. 5. - Molino de Rodillos. -   Está compuesto de un rodillo rotatorio que se

desliza sobre una superficie plana. La pre​sión del rodillo se controla mediente resortes muy fuertes, lo que de termina que ésta sea constante y su funcionamiento muy silencioso.
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Gráfico 2. -   Trituración. -    Diferentes tipos de aparatos trituradores. ■
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su poca dureza, la piedra pómez se presta para la fabricación de reci​pientes que suelen usarse como filtros. El inconveniente de estos es que al remojarse se tornan un tanto frágiles, lo que determina que se rompen con facilidad,

2.3.4,- Filtros de Porcelana. - El material utilizado es la porcelana sin barni

zar, que presenta poros muy finos, por lo que su uso se ha generalizado aún en el campo biológico. El filtrado, e s demasiado lento y su pureza altamente garantizada.

2. 3. 5.- Filtros Domésticos. - En este grupo se pueden ubicar todos aquellos q'

no siendo filtros, pueden cumplir la misión de ta les. Así por ejemplo, las medias Nylon que ya no se utilizan, previa mente lavadas y hervidas, sirven para realizar filtraciones de ¡líquidos grasos o espesos. Tiene la ventaja de que se pueden hacer tantos do​bleces como queramos, aumentando o disminuyendo el tamaño de la raa lia.     Hay que tener cuidado de no filtrar productos muy calientes.

Otro que cabe mención especial, es el que se lo construye con lana de -vidrio. Este producto puede colocarse en un embudo y hacer pasar -por él la suspensión a filtrar. Sólo puede utilizarse, cuando lo que se va a aprovechar es el liquido filtrado. No se debe friccionar la piel del cuerpo con lana de vidrio ni desmenuzar cerca de la vista, porque -es muy peligroso.

FZITBJiCION
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Gráfico 3. -   Diferentes tipos de Filtros,

2. 3. - Filtración. - Consiste en la separación de substancias sólidas y líqui​das que se encuentran mezcladas por medio de aparatos de fácil construcción llamados filtros. Se parte siempre de lasuspen sión de las partículas sólidas en el seno líquido, las mismas que al po​nerse en un filtro se separan en dos componentes llamados torta del fil trado, y que está constituida por los sólidos y el filtrado que correspqn de al líquido. En muchos casos se puede utilizar el filtrado y en o — tros la torta, por lo tanto es menester determinar la naturaleza o cali​dad del filtro a usar. Filtros, son estratos permeables que permiten la separación de sólidos suspendidos en un seno líquido. Existen de va. ríos tipos y de diferente material, siendo los más comunes los siguiejí tes:

2. 3. 1,- Filtros de Bolsa. -   Están construidos con pafio o con fieltro.ba

jo la forma de una bolsa, a la que se le pue de asegurar a un marco de madera o soporte metálico. En la actualidad este tipo de filtros ha mejorado, mediante la adición de esponja que permite la filtración inclusive de suspensiones de tipo gomoso coloidal.

2. 3. 2.- Filtros de Papel. - La base del filtro está constituido por un  -embudo, que en todo caso debe ser de ma​terial no corrosible.   El papel que se utiliza para filtrar.amás de ser poroso, no contiene muscílagos, estando constituido, por lo tanto, por celulosa pura.

El papel filtro se adquiere en pliegos, de los que se pueden re​cortar círculos de diferentes tamaños en función del embudo a-usarse. Para filtrar se doblan dichos círculos de dos mane -ras: La primera en cuatro partes, lo que permite que se forme un cono que se adapta perfectamente a la forma del embudo;y la segunda, que consiste en doblar en forma de abanico. El tipo de doblado permite ligeras variaciones en la velocidad de la fll tración.

2. 3. 3.- Filtros de Piedra Pómez. -   Debido a la estructura porosa y ​
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4. -   Destilación. -   Utiliza la capacidad que tienen los líquidos de transfor​marse en vapor cuando son sometidos a la acción del ca lor.     Se utiliza para separar o purificar substancias, aprovechando la diferencia del punto de evaporación de las mismas.

Para destilar se utiliza un aparato llamado destilador, más conocido co mo alambique, cuya construcción se indicará en el capítulo correspon​diente a prácticas.

2. 4. 1,- Destilación Simple. -   Se caracteriza por dos factores importan

tes: la temperatura que es constante, y el producto de la destilación es único. Por este medio se puede obtener alcohol, agua destilada, vinagre, etc.

2. 4.2.- Destilación Fraccionada. - Cuando se tienen mezclas de substan

cias que difieren por su punto de ebu Ilición, (evaporación); se las puede separar por este procedí — miento que se caracteriza porque al variar la temperatura, los resultados de la destilación o productos que se obtienen son dife rentes, como sucede en el caso de la destilación del petróleo.

2. 4. 3.- Destilación al Vacío. -   Llamada también a presión reducida. -

Tiene la ventaja de que muchas substan cias pueden descomponerse con la temperatura normal de ebulli ción; por lo tanto, al hacer el vacío en el aparato destilador, dis minuye la temperatura de ebullición, desapareciendo el peligro de descomposición o alteración indicado. Por otro lado, tam​bién permite ahorro de combustible y se consigue el aumento de la pureza de los destilados.

2. 4. 4.- Destilación por arrastre de Vapor. - El alambique sufre una li

gera modificación, ya que existen dos calderas que se comunican entre sí por medio de tu​bos. La una contiene agua que debe calentarse hasta su evapo ración. Este vapor pasa a la segunda caldera en la que se c o loca la substancia que se desea destilar.     Esta calderaademás
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está unida a un refrigerante. Se utiliza principalmente para la obtención de aceites esenciales muy volátiles.
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Gráfico. 4.- Destilación: Alambique y aparato destilador por arrastre de va​por.

2. 5. - Maceración. - Es una forma de disolución que consiste en poner la subs tancia de la cual se quiere extraer un producto soluble, -en contacto prolongado con el líquido que servirá de disolvente. Esta operación se realiza en frío y el tiempo es variable. En algunos casos se maceran productos durante 24 horas, en otros hasta meses, según -las necesidades. Se pueden obtener pigmentos colorantes, esencias, -sabores, etc. Gran aplicación tiene en la industria cosmética y licore ra.     Ejemplo: poner alcohol con pasas o cascaras de mandarina.

2.6. - Digestión. -   Es una modificación de la maceración, lo único que se cam bia es la temperatura del líquido o disolvente, que en nin​gún caso debe alcanzar la de ebullición.     Se utilizan aparatos llamados digestores que pueden acoplarse a refrigerantes de reflujo, cuando seu-tilizan disolventes volátiles.     Se utiliza para la obtención de alcaloides.

2. 7. - Infusión. - El solvente debe estar caliente y en algunos casos haber al​canzado el punto de ebullición. Fuera del fuego se realiza la inmersión de la substancia de la que deseamos extraer sus partes so​lubles en dicho disolvente y mantenemos en él durante un tiempo limita​do que generalmente no excede de unos pocos segundos. Ejemplo: la preparación del té, o alguna "agüita medicinal".
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2. 8. -   Decocción. - La substancia de la que queremos extraer los productos so lubles ponemos junto con el disolvente y los calentamos   -hasta su ebullición, dejándolos así* por un tiempo más o menos largo. Es te proceso se utiliza para la cocción de los alimentos.

2. 9. - Lixiviación. - El producto del cual deseamos extraer las substancias so lubles, debe ser desmenuzado finamente y colocado for​mando capas en el lixiviador. El disolvente se pone caliente para que arrastre consigo las substancias solubles. Ejemplo: La obtención de la esencia del cafe. Lo que vulgarmente llamamos flltro.constltuye un lixiviador.

2.10.- Extracción. - Es un proceso parecido a la lixiviación y se utiliza para obtener substancias poco solubles y que se hallan en pe​queña cantidad. Para realizar esta operación se usan los extractores y en el laboratorio el más común es el llamado extractor de Soxhlet. La ventaja de este método es que laope ración puede realizarse aún con po​co disolvente y obtener la mayor -cantidad posible de substancia. Par otro lado, la mayoría del disolvente puede ser recuperado y utilizado en operaciones posteriores. El extrac tor de Soxhlet, consta de tres par​tes: un matraz, un tubo extractor y un refrigerante de reflujo. En el balón se coloca el disolvente y en el tubo extractor, la substancia que se desea tratar.

Gráfico 5:   Extractor de Soxhlet.

Se calienta el disolvente el mismo que se evapora y asciende por el tubo lateral, el mismo que al pasar por el refrigerante se condensa y cae go ta a gota sobre el producto en tratamiento y al pasar por él, arrastra consigo las substancias deseadas.   Se utilizan disolventes muy volátiles

como éter, acetona, benceno, exano, cloroformo, etc.
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2.11. - Decantación. -   Se utiliza para separar sólidos insolubles o precipitados

del seno de un líquido; o también líquidos inmiscibles en tre sí. En los dos casos, se aprovecha la diferencia de peso. En el caso de líquidos no miscibles,se utilizan aparatos llamados embudos de decantación, en los que los líquidos por diferencia de densidad se agru​pan en capas que pueden ser aisladas por medio de una llave ubicada e n la tubuladura del embudo. Este método de separación es muy utilizado para la obtención de almidón o fécula y la gente vulgarmente lo llama: -"dejar asentar".

2.12. -Levigitación. -   Un método parecido al anterior, pero que, a más de a-

provechar la diferencia de densidad de los cuerpos que tratan de separarse, se aprovecha de la fuerza de arrastre del agua. Me todo usado generalmente en los lavaderos de oro o piedras preciosas.

2.13.- Tamización. - Permite la separación de las substancias en función del ta.

maño de las partículas. Para esto se utilizan aparatos de construcción sencilla, llamados tamices. Conocidos más común — mente como cedazos. El material que se usa para su construcción es de lo más variado, dependiendo del uso que vayan a tener. Se utilizan generalmente alambres metálicos, hilos de seda, pelos, barras, placas perforadas, telas, etc. En la actualidad existen los llamados tamices moleculares, cuyo nombre nos indica claramente cual será el tamaño de sus redes.

Como es un poco difícil conseguir tamices muy finos en el mercado, y -siendo una operación muy utilizada en las pequeñas Industrias, las me​dias Nylon pueden aprovecharse en magnífica forma, siguiendo las indi caclones anotadas en la filtración.

2.14,- Centrifugación. - Permite la separación de sólidos suspendidos   en  el seno de un líquido, mediante el empleo de la fuerza -centrífuga.    Se utiliza también para la separación de los   componentes de emulsiones, como sucede en el caso de la leche, para la extracción -de la mantequilla.
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2.15. - Agitación. -   Se utiliza generalmente para homogeneizar determinados -

productor que se encuentran en estado liquido. Puede rea llzarse manualmente o mediante el empleo de elementos mecánicos como batidoras, vibradoras, palas, cucharas, espátulas, varillas, etc. Para ensayos o demostraciones didácticas se recomienda el uso de paletas de madera o varillas de vidrio. Son muy útiles los "bajalenguas" usados por los médicos, que además tienen la ventaja de ser económicos. No es recomendado el uso de agitadores metálicos, salvo que se tenga la -certeza de que éstos no reaccionen con alguna de las substancias que se utilicen en el ensayo.

2.16. - Esterilización. - Su principal objeto es la destrucción de microorganis-

mos, tales como hongos, bacterias o levaduras y espo ros de éstos, que pueden alterar la calidad de un producto u objeto,trans formándolos en nocivos. Los métodos de esterilización, son por de​más variados: los hay físicos, químicos y mecánicos.

En pequeña industria se utiliza la esterilización, sobre todo para la ela boración de productos alimenticios. Todos los métodos físicos de este rllización, utilizan el calor como medio de destrucción de los mieroorga nismos. Cuando se esterilizan envases u otros implementos, se utili za el agua hirviendo. Puede esterilizarse también por medio de calor seco, o vapor, como en el caso de las autoclaves. Una buena olla de presión, constituye una magnífica autoclave, para realizar esterilizacio​nes.

Las esterilización presenta dos variaciones interesantes y que tienen -gran aplicación en la industria alimenticia y que son la pasteurización y la tyndalización.

2.16. 1. - Pasteurización. - Es un calentamiento del producto deseado -

hasta una temperatura que oscila entre los 60 a 80 grados centígrados, acompañado Inmediatamente de un enfriamiento brusco hasta los cero grados. Se consigue la destrucción parcial de los microorganismos y la inactiva -ción de otros.     Confiere por lo tanto, al producto tratado una conservación temporal, que muchas veces es suficiente. Tiene la ventaja de que no se altera e 1 sabor ni las propiedades de las subs​tancias.

2.16.2. - Tyndallzaclón. -    Se realiza una serie de dos o tres calentamientos

sucesivos, separados por períodos de enfriamien to de hasta 24 horas. El número de gérmenes que queda en el pro ducto, disminuye paulatinamente en cada calentamiento. La tem peratura, según los casos, varía entre 55 y 90 grados, pero én ningún caso debe alcanzar la temperatura de ebullición.

2.16.3.- Método de Appert. -   Es el más conocido y usado en la industria

alimenticia, como método de esterilización y conservación. Para ello, en frascos previamente esterilizados, se colocan los alimentos y se tapan casi totalmente. Se intro​ducen en calderas con agua, que llegue hasta el cuello de las botellas. Se callenta el agua hasta su ebullición y se deja así por un tiempo aproximado de quince a treinta minutos. En​tre las botellas, se puede poner paja, para amortiguar los golpes que puede causar la ebullición.

Finalizada la operación se retiran del agua caliente y antes de q' se enfríen totalmente se procede a cerrar herméticamente, para evitar la entrada de aire.

2.16. 4. - Esterilización de envases. -     En una olla de presión, se coloca

una criba y una pequeña cantidad -de agua. Sobre la criba (arnero), se colocan los frascos (bien lavados) boca-abajo, y sobre la base de éstos las tapas respecti vas. Se tapa la olla y se calienta hasta que hierva el agua, y se deja así durante unos quince minutos. Se deja enfriar y se retiran con una pinza el momento mismo de ser usados. Nun​ca se deben guardar los envases para usar   posteriormente.
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3. 0. - FORMULAS, UNIDADES Y EQUIVALENCIAS:

3. 1. -   Componentes de las Formulas Industriales. -   Todos los produc

tos  industriales

se ajustan a fórmulas, las mismas que indican la relación cuali​tativa y cuantitativa de sus componentes.

Antes de poner en práctica una de las fórmulas, debemos estu​diarla detenidamente con el objeto de determinar la naturaleza de sus ingredientes, su acción, sus proporciones, sus propiedades, para de esta manera obtener un producto final de buena calidad y evitar el desperdicio de la materia prima. Si bien es cierto q' más del 90% de las fórmulas que se darán más adelante, han sido probadas previamente; sin embargo, no es posible garantizar que nuevamente se vuelven a obtener los mismos resultados, y esto no porque la fórmula esté mal dada, sino por otras causas, tales como pureza de materiales, instrucciones mal seguidas, pesos ln correctos, etc.

Por otro lado, el estudio detenido de una fórmula es necesario.ya que en muchos manuales de pequeñas industrias, se omiten en -sus fórmulas uno o más productos, por razones que no valen la -pena que sean analizadas. En todo caso, si encontramos una fórmula, conviene tomarla como medio de referencia y hacer en​sayos en pequeño, para tratar de dosificar convenientemente sus ingredientes. Al comienzo esta operación resulta difícil, pero con la práctica se verá que hacer correcciones en las fórmulas o derivar nuevas fórmulas, es sumamente fácil.

Casi en todas las fórmulas existen tipos de substancias básicas -como son aquellas que sirven para dar cuerpo al producto o sir​ven de vehículo para la incorporación de otras substancias; subs tanclas activas o fundamentales y que desempeñan un papel de pri mer orden en el producto, substancias excipientes y substancias preservantes. En cierto tipo de productos, sobre todo en aque líos en que se utilizan aceites, grasas y agua, es necesario ade​más el uso de emulsionantes o emulgentes.
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A continuación se indica lo que son cada uno de estos ingredientes:

3.1. 1. -Substancias vehículo o cuerpo de un producto. -  Generalmente constitu

yen la mayor parte de

la fórmula, y se caracterizan porque son químicamente inactivas o su ac tividad es limitada. Cumplen funciones de disolventes o de portadoras de las substancias   activas.

3.1. 2.- Substancias activas. -   Son específicas para cada producto y se carácter!

zan por la actividad que poseen. Su relación -porcentual en la fórmula es reducida. Son las que dan la calidad al pro ducto terminado y serán las encargadas de cumplir una función determim nada en el medio en el que actúen.

3.1.3.-Excipientes. -   Con este nombre se conocen todas las substancias natura les o artificiales y cuya función es dar sabor, olor, color, estabilidad y tiempo prolongado de conservación al producto terminado. -Las principales substancias usadas como excipientes son:

3.1.3. 1. - Fijadores. - Permiten que el producto terminado conserve e 1 olor o sabor añadido. Se utilizan en las indus -trias de cosmetología y alimentos. En perfumería se utiliza como fijador el Benjuí, aunque su uso se va descartando paula finamente debido al aparecimiento de substancias con mayor ac tividad.

En el mercado se consigue un fijador de excelente calidad deno minado "La Exaltollde", que corresponde a la lactona del ácido 14-oxi-tetradecano-carbónico 1, sintetizada en los Labórate — rios Firmenlch, en 1. 927.

"La Exaltollde es un catalizador de poder odorante. Exalta, homogeniza, acaba y fija todos los perfumes, cualquiera que sea su forma de presentación y tonalidad. No es su olor lo que importa, sino su acción sobre el olor de otros cuerpos aro máticos......"
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-"La dosificación de la Exaltolide constituye la cuestión más delicada. Nuestras experiencias han revelado que las dosis ha incorporar son:

De 2 a 6 g. Exaltolide al 100% por 10 litros de Extracto. De 2 a 6 g. Exaltolide al 100% por 100 litros de loción,colonia o agua de colonia.

Da 2 a 4 g. Exaltolide al 100% por 100 kilos de polvos o   cre​mas.

Un alcohol de calidad inferior puede mejorarse con la adición de 1 g. de Exaltolide en la proporción de 2 a 4 g. al 100% por 100 litros.

También puede recomendarse la Exaltolide en las escencias y aro​mas para la alimentación. Sin embargo, como su utilización re​sulta bastante delicada, aconsejamos proceder a ensayos minucio — sos en cada caso. Las dosis de empleo oscilan entre 0. 2 y 8 g. de Exaltolide al 100% por 10.000 kg. de producto terminado". (1)

3.1.3.2. - Saborizantes. - Se utilizan fundamentalmente en la industria alunen ticia y farmacéutica. Pueden utilizarse sabores naturales o artificiales. En el mercado se encuentran con facili​dad aún en pequeñas cantidades y en toda calidad. Su costo es re​lativamente reducido y puede conseguirse en cualquier supermerca​do local.

3.1. 3. 3. - Eaureolantes. -   Tienen composición química diferente y poseen e 1

sabor dulce característico, aunque éste es mucho más intenso que el del azúcar de caña. Son importantes para dia​béticos, no tienen valor alimenticio y una pequeña cantidad de éstos sirve para endulzar una considerable cantidad de producto termina​do. Entre los principales edurcolantes, se encuentra la Sacarina (Benzoilsulfimida), cuya sal sódica es 550 ve ees más dulce que la sacarosa.   La dulcina (4-etoxifenilcarbamida), cuyos derivados son

mucho más dulces que la sacarina. Su «so no es muy recomendado porque se teme tenga_efectos_cancer&icqs.________________________

(1)   Transcrito de "LA EXALTOLIDE", publicación de los Laboratorios Ftr— menich, proporcionada por AROMCOLOR del Ecuador.
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Por otro lado, el término "Edurcolante" se utiliza como sinónimo de endulzante, por lo que habría que añadir a los dos ya mencionados la sacarosa o azúcar de caña, la glucosa y la lactosa que tienen gran a-plicación industrial, aunque no debemos olvidarnos que esta función-puede cumplir cualquiera de los mono y disacáridos.

3.1.3. 4. - Aromatizantes. -   Llamados también odorizantes.     Tienen diversi

dad de composición química. Pueden ser natu rales o artificiales y su empleo está muy difundido en perfumería, -cosmética y alimentación. En las perfumerías locales se puede conseguir fácilmente a un costo más o menos conveniente. Su fun ción es dar el olor característico al producto terminado. Su pro​porción es mínima, dependiendo ésto de su concentración o pureza.

3.1. 3. 5. - Colorantes. - Se podría definirlos como substancias capaces de trans​mitir una propiedad de coloración a otras substancias. -Los colorantes responden a una composición química diversa y sus propiedades se ponen de manifiesto de conformidad a la naturaleza -del disolvente. A. Wagner, clasifica a los colorantes de la siguien te manera:

3.1. 3. 5. 1. - Solubles en agua. - Que pueden ser de coloración directa

o indirecta. Sirve para dar color a líquidos o masas acuosas, tintas, bebidas, substancias alimenticias, lacas al agua, mordientes de madera, colores de estampado, etc. En tre estos colorantes tenemos los llamados vegetales, calciminas, píg mentos, etc.

3.1. 3. 5.2. - Solubles en alcohol. - Se utiliza para licores, perfumería,

lacas transparentes al alcohol. En el comercio se los expende con el nombre de colorantes al alcohol, in dicando el color correspondiente. Ej. rojo al alcohol. Este tipo de colorantes puede disolverse en líquidos no acuosos y no volátiles.

3.1.3.5. 3. - Solubles en aceites, grasas y aceites minerales. - Se los llama colorantes a la grasa y su uso es muy difundido. -No es conveniente su uso en alimentos, salvo que sean de origen vege tal y no tóxicos. Entre estos tenemos las tierras de colores, achiote,

Mrni-ATmfi   nicrmpntnía. ptn_
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3.1. 4. -Preservantes. - Son las substancias que tienen como función fundamen tal la conservación prolongada de un producto, sin q' éste se dañe. Es decir, los preservantes tienen función antiséptica y evitan la proliferación de microorganismos de naturaleza fungosa y bac teriana. Existen una gran variedad de preservantes, aunque muchos de ellos son extremadamente tóxicos o necesitan un pH óptimo para que su acción sea efectiva.

Entre los preservantes que pueden recomendarse se encuentran los es​teres del ácido paraoxibenzoico, de los cuales el de más fácil consecu-sión es el Benzoato de Sodio. La dosis requerida aun para alimentos fluctúa entre 0.1 g. a 0. 2 g. por 100 gramos de preparado, o lo que equivale a 1 o 2 gramos por litro o kilogramo de producto termina​do.

Otros conservantes aunque no útiles para cosmética y alimentación son: el ácido fénico, la formalina, ácido salicíltco, ácido benzoico, bórax, -ácido oxálico, etc. Su dosis varía considerablemente según el produc to de que se trate.     Todos los preservantes indicados, son solubles en

agua.

En productos alimenticios, actúan como preservantes:la sal común, el-azúcar, el alcohol y la glicerlna. Teniendo la ventaja de no ser noci​vos para la salud. Oportunamente, en productos que requieran los -preservantes, se indicarán las dosis respectivas.

3.1. 5. -Emulgentes o Emulsionantes. -    Son substancias que presentan doble

función ya que emulsionan química — mente los cuerpos saponificables y mecánicamente a los cuerpos gra​sos Indiferentes, identificados en mejor forma como grasas minerales.

Favorecen notablemente la absorción de agua y permiten una unión ínti ma entre ésta y las partículas de grasa.

Entre los principales emulgentes tenemos los álcalis ordinarios como -la «она y potasa caustica; los carbonates de sodio y potasio, el bórax, á
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moniaco y sobre todo la trietanolamina, cuyas propiedades se -mencionan a continuación.

La trietanolamina es un líquido espeso muy parecido a la glice​rina (aunque oliendo pueden apreciarse gases amoniacales),sien do muy higroscópica. Su acción química es similar a la de cualquier base, produciendo la saponificación de ácidos grasos, con los que forman jabones que tienen pH entre 6 y 8. Aun e n concentraciones elevadas no ataca a la piel y más bien su ac​ción es detersiva. Su acción emulsionante es extensiva inclu​so a la vaselina siempre y cuando estén presentes substancias -ricas en ácidos grasos libres, como la estearina, esperma de ballena, etc.

La trietanolamina es soluble en agua y en esta forma es como debe utilizarse. Para ello se debe calentar el agua de unos 60 a 80 grados, disolver la trietanolamina y añadir a las gra​sas fundidas y calientes, agitando constantemente hasta su e n-friamlneto total.

La cantidad de Trietanolamina varía según el tipo de productos-que se emulsionen. Para soluciones diluidas hasta el 5% del cuerpo graso; para otras más espesas del 8 al 15%. Sin em​bargo estas cifras solo sirven de guía. Los ensayos que se ha gan estarán en función del pH que se desee obtener.

3. 2. -  Formas como se expresan las fórmulas de Pequeña Industria. -   Tres

son las

formas en que se pueden indicar las fórmulas de tipo Industrial; sin em bargo, pueden hacerse en forma sencilla transformaciones, sin que la proporción de los Ingredientes se altere.

3. 2. 1,- Fórmulas en peso. - Se hace extensible a las fórmulas cuyos in

gredientes pueden medirse en unidades de volumen. Para comodidad de quienes operen con las fórmulas se ha establecido que los sólidos se miden en unidades de peso y
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los líquidos en unidades de volumen, para evitar tener que realizar' transformaciones numéricas en función de la densidad. Si bien, esto no es nada técnico, al menos resulta bastante práctico.

Ejemplo:              Agua............... 800 ce

Alcohol............. 200 ce

Bórax.............. 20 g

Tintura de Benjuí'.... 140 ce

Terpineol........... 20 ce

Vainillina........... 2 ce

Como puede apreciarse, las unidades utilizadas son únicamente de peso y volumen, de tal manera que sería difícil obtener el peso total del pro ducto, aunque si podemos afirmar que esta fórmula corresponde a .... 1.182 unidades de producto terminado.

2. - Fórmulas en porcentaje. -   No se indica ningún tipo de unidades, y  la

relación cuantitativa entre sus componen — tes se expresa en tanto por ciento. La suma de los porcentajes de to dos los ingredientes debe ser siempre 100%; que podría corresponder a 100 unidades (peso y volumen) de producto terminado. El mismo e-jemplo citado anterioremente, se expresa a continuación en porcenta​jes:

Agua.............. 67,70 %

Alcohol............ 16,90 %

Bórax............. 1,70 %

Tintura de Benjuí.... 1 1, 84 %

Terpineol.......... 1, 70 %

Vainillina.......... 0,16 %

TOTAL: 100, 00 %

m, .ii.mii niJa de tres simple, podemos obtener la cantidad de cada in ^rediente i-n unidades de peso o volumen, tomando siempre como el ... 1 00%, ol total en unidades de peso o volumen del producto que desea​mos obtener.
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3. 2. 3.- Fórmulas en partes. -    Los ingredientes se indican en partes, y

cada una de éstas puede corresponder a cualquier unidad arbitraria en peso o volumen, dentro de cual -quiera de los sistemas que se utilicen. Desde luego, las mis​mas unidades se usarán para toda la fórmula. En esta forma, las fórmulas indicadas anteriormente se expresarían de la si — guíente manera:

3.3. - Transformación de fórmulas. - Entre las formas de expresar las fór​mulas, pueden realizarse una infinidad de transformaciones sin que se altere la relación cuantitativa de los componentes. Un simple razonamiento matemático y la aplicación de regla de tres simple directa nos permite transformar una fórmulaexpre sada de una manera a fórmulas expresadas en cualquier forma. Empero, existen personas que tienen dificultad con las matemáticas y para evitar posibles errores, resulta más práctico la aplicación de fórmulas; pero para ello es necesario que establezcamos el siguiente códico:

CC = % de cada uno de los ingredientes de la fórmula.

TP = Total de partes de una fórmula.

PC ■ Partes de cada uno de los componentes.

CU = Unidades peso-volumen de cada ingrediente.

TU a Unidades peso-volumen totales del producto.

Con estos datos se pueden obtener fórmulas para hacer las siguientes -transí o r m acione s:

3. 3. 6. - Unidades peso volumen a porcentajes. -

100 x CU

CC   =  -

TU

Resultado de CC en %

3.4. - Unidades. -

3. 4. L- El Sistema Internacional. - En nuestro país existe una verda​dera anarquía en lo que se relacio na con el uso de unidades. El INENes el organismo oficial encargado de estudiar este problema y hoy se encuentra empeña do porque el Ecuador adopte el Sistema Internacional de unida​des (SI), el mismo que tiene como base el Sistema Métrico Deci mal.

El SI se fundamenta en bases científicas y establece unidadespa ra cualquier magnitud.

La Ley de Pesas y Medidas, fue promulgada por el Presidente Rodríguez Laxa, mediante decreto No. 1456 de 28 de Diciem bre de 1.973 y se publica en el Registro Oficial No. 468 el 9 de Enero de 1.974. Su uso es obligatorio en todo el territorio nacional y su implantación se hará en el plazo máximo de diez años.

Conviene por lo tanto, familiarizarse con las unidades oficiales, su simbología y sus equivalencias con las unidades empleadas -hasta ahora.

3. 4. 2,- Unidades SL -    Indican una magnitud que se ha tomado como ba se de comparación de otras magnitudes de la misma especie.     Existen un conjunto de términos, definido — nes y abreviaturas que permiten el uso correcto del SL

3. 3. 1. - Transformación de partes a porcentajes. -

100 x PC

CC   = -

TP

Resultado CC en %

3.3. 2. - Transformación de porcentajes a partes. -

CC x TP

PC   = -

100

Resultado PC en partes

3. 3. 3. - Partes a unidades peso-volumen. -

TU x PC

CU   = -

TP

Resultado en unidades de peso o volumen

3. 3. 4. - Unidades peso-volumen a partea. -

CU x TP

PC   = -

TU

Resultado PC en partes

3. 3. 5. - Porcentajes a unidades peso-volumen. -

TU x CC

CU   = -

100

Resultado CU en unidades peso-volumen
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Las principales unidades SI que se emplean en este trabajo, son las si- -

guientes:

Metro m longitud

Kilogramo kg masa

Segundo s tiempo

Amperio A intensidad de corriente

Julio J trabajo, energía, cantidad de calor

Watio W potencia, flujo de energía

Voltio V diferencia de potencial, voltaje.

Para formar los múltiplos y submúltiplos, se utilizan los siguientes símbolos, prefijos y equivalencias:

PREFIJO SÍMBOLO EQUIVALENCIA

tera T 10 12

glga G 10 9

g

mega M 10

kilo k 10 3

hecto h 10 2

deca da 10 1

deci d 10 _1

centi c 10 "2

mili m 10 "3

micro /i 10 "6

-9

mano n 10

pico p 10~12

femto J 10 "15

atto a 10 "18

Además existen una infinidad de reglas para el uso correcto de las uni dades SL   Entre las más importantes se anotan las siguientes:
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— No se usan puntos al final de los símbolos; ■

— El símbolo es el mismo para el singular y plural; y

— Para pronunciar los plurales del nombre de la unidad, se em plearan las reglas de la gramática española.

3. 4. 3. -   Equivalencias. -

-3

1   mg    =    10    g

1 g =10 "3kg 3

1 g =    10   mg

1 onz ■ 28,35  g

1 Ib = 16   onz

1 Ib =      0.454 kg

1 Ib = 454   g

1 kg = 10 3 g

1 kg =      2.2   Ib

1 kg = 35.27 onz

1 ce = 10"3 litro

1 Onz = 29,57   ce (onza fluida)

1 litro = 10 3 ce

1 litro =     0.2638   gal

1 gal =     3.79   litros

Centímetros cúbicos y mililitros son equivalentes. Litros y decímetros cúbicos son equivalentes.

1  mi de agua destilada = 1 g 1  kg de agua ■ 1 litro

3. 4. 4. -   símbolos y abreviaturas. ​
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4.O.-  FACTORES   QUE   DEBEN   TOMARSE   EN   CUENTA      PARA   LA PREPARACIÓN   DE   RECETAS   INDUSTRIALES:

4. 1. - Temperatura. - Es uno de los factores que desempeña un papel de gran importancia en la elaboración de cual​quier producto.     Su utilización depende de la composición quf mica de las substancias y sus constantes físicas fundamentales como son los puntos de fusión, ebullición, inflamación, etc.

No es recomendado someter a ninguna substancia a la acción de la temperatura, si antes no nos hemos informado los efectos q' tienen sobre ésta. Es posible que muchas substancias sopor​ten altas temperaturas y permanezcan inalteradas; que otras se descompongan fácilmente, deflagren, estallen o evaporen; sin que olvidemos que estos fenómenos pueden suceder aun a bajas temperaturas.

La utilización correcta de la temperatura sometiéndonos a los límites pre-establecidos y cumpliendo todas las recomendacio​nes y precauciones que son necesarias, conducirán a la obten​ción de productos de buena calidad y sobre todo el tener que la​mentar tragedias que pudieran producirse.

4.1. 1.-Escalas termométricas. -   Estamos acostumbrados a q'

en la vida diarla se mencio​ne con frecuencia el término temperatura. Sin embargo, es muchas veces difícil poder dar un concepto de e ste fenómeno.     En forma simple se puede afirmar que es la medida del grado de calor o de frío de un sistema.

Como las temperaturas necesitan ser medidas,   se   ha procedido a construir termómetros cuyas escalas están en función de los puntos de fusión y ebullición del agua, tomados a nivel del mar y a la presión de 760 mm de Hg»

Solamente la escala Kelvin o absoluta, toma como punto

mg = miligramos

g = gramos

kg = kilogramos

Onz • onza

Ib = libra

ce = centímetro cúbico

mi = mili litro (ce)

1 = litro

gal = galón

p = partes

% = porcentaje

es = cantidad suficiente

esp = cantidad suficiente para

C£ = grado centígrado o Celcius

F* = grado Fahrenheit

R« = grado Reamur

K» = grado absoluto o Kelvln

*GL = grados Gay Lussac

Be* = grados Baumé

3. 4.5. -   Farmacopeas. -   Son el conjunto de prescripciones científicas para la

preparación, identificación y control de calidad  de drogas, medicinas y productos químicos usados en farmacia.

Cada país posee un conjunto de reglas, que muchas veces difieren de otros países.     En consecuencia, muchos productos que se expenden en el comercio, vienen signados con las iniciales de la Farmacopea qf garantiza su calidad.

Las principales farmacopeas del mundo son:

B, P. = Farmacopea Británica

B. P. C. = Código Farmacéutico Británico

DAB = Farmacopea Alemana (Deutsches Arzneibuch)

F. U. = Farmacopea oficial de la Rep. Italiana

Ph. Eur. = Farmacopea Europea

Ph. Interna!. = Farmacopea Internacional

U. S. P. ■ Farmacopea de los Estados Unidos.
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de partida lo que en termodinámica se denomina el "punto triple del agua" que es aquel en que el hielo, el agua líquida y el vapor de agua coexisten en equilibrio.     Esto se consigue únicamente a una presión de 4.58 mm Hg y su valor es de 273,16 K.

Existen dos conceptos que deben diferenciarse, ya que una mala interpre tación puede conducir a errores lamentables, y son: Temperatura am​biente y condiciones normales de presión y temperatura. La primera corresponde a la temperatura que existe en el medio en que trabajamos, medida en el momento mismo del ensayo. La segunda en cambio, debe entenderse como cero grados de temperatura y una atmósfera de presión.

En forma arbitraria, a más de la escala Kelvin, se han establecido tres escalas termométricas fundamentales llamadas: Celclus o centígrada, -Fahrenheit y Reamur. Las tres tienen en común el haber tomado el -punto de fusión del agua y su punto de ebullición, aunque difieren en cuan to a los valores asignados a cada fenómeno.

Si comparamos las tres escalas ya citadas, veremos que entre ellas exis

te la siguiente relación:

C F R

Punto de Fusión 0« 32« 0»

Punto de Ebullición       100« 212« 80«

El punto triple de la escala Kelvin (273,16fiK) corresponde a 0« en la escala Celcius o centígrada.

4.1.2,- Conversión de escalas. -   Para realizar la conversión entre las princi​pales escalas termométricas, establecemos-

la siguiente relación:

C F-32 R

TW '     180    = ~W

De aquí se pueden despejar las siguientes fórmulas que permiten reali​zar las diferentes transformaciones:

4.1. 2. 1. - Fahrenhelt a centígrados. -

C=_|_(F-32) C = ^2?_

4.1. 2. 2. - Centígrados a Fahrenhelt. -

F = -i- C  + 32 F = (C x 1. 8) + 32

o

4.1. 2.3. - Fahrenhelt a Reamur. -

R = _|_(F-32) R=T^T-

4.1.2. 4. - Reamur a Fahrenhelt -

F = -j— R + 32- F =(2. 35 R) + 32

4.1.2. 5. - Reamur a Centígrado. -

c- 4- R c = inr

4.1. 2.6. - Centígrado a Reamur. -

R = —i- C R = C x 0.8

4.1. 2. 7. - Centígrado a Kelvln. -

K = 273 + C 4.1.2. 8. - Kelvin a Centígrado. -

C = K - 273
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4.1. 2. 9. -   Otras escalas de Kelviru - Directamente no es pos!--

ble realizar esas trans​formaciones, por lo tanto, conviene primeramente transformarles a grados Centígrados y luego a gra​dos absolutos.

4.1. 3.- Cuadro comparativo de temperaturas en las tres escalas. -

[image: image8.jpg]



pH.-» (Acidez o alcalinidad). -   Desde el punto de vista Químico pH slg

nifica potencial de hidrógeno e indica la medida de la acidez real o actual representada por la concentración de hidrógeno activo que posee una substancia. El pH mantiene una re lación inversa con la concentración de hidrógeno. Esto ha permitido establecer una escala de valores que va desde cero hasta catorce, pu-diendo apreciarse las siguientes zonas:
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De 0 a pH 6 corresponden a la zona acida.

El valor 7 corresponde a la zona neutra.

De 8 a pH 14 corresponde a la zona alcalina o básica.

En consecuencia, el pH nos permite determinar el grado de acidez o alcalini​dad que presenta una substancia cualquiera.

Para entender mejor este factor, descarto la parte científica y me limito úni camente a indicar su importancia dentro del desarrollo de la industria.

Si bien es cierto, en unos productos que se elaboran el pH no tiene ninguna -importancia, en otros en cambio juega un papel de primer orden. Asi* por ejemplo, en la industria cosmética el pH ideal es el neutro, es decir 7, aun​que este valor puede desplazarse hasta 5.5 en la zona acida y hasta 8.5 en la región básica, dependiendo esto de las necesidades y el uso que se vaya a dar al producto y de la zona del cuerpo donde vaya a usarse o del tipo de piel de la persona que use.

Se recomienda pH neutro para todo tipo de piel; pH ácido para pieles secas y pH básico para pieles grasosas.

En industrias alimenticias, el pH no debe ser menor de 4 ni mayor de 7. 5 de pendiendo esto de la naturaleza de las substancias utilizadas como materia -prima.

Los productos detersivos siempre tienen pH alcalino.

4.2. 1. - Indicadores. - Para determinar el pH de cualquier substancia o producto, existen los llamados indicadores, cuya principal característica es la de cambiar de color ante cualquier -variación de pH. Estos indicadores vienen en tiritas o rollos y se los adquiere en las casas que distribuyen productos químicos in dustriales o de laboratorio.

4.2.2.-    Potenciómetros. -    Llamados también pH metros, cuyo fundamen

to es la medida de la diferencia de    potencial
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(fem) que se establece entre una pila de concentración conocida comparada con la diferencia de potencial (fem) producida en o-tra pila formada por la solución que se examina y que actúa co mo semi elemento y un electrodo normal de hidrógeno que cons tituye el otro semi elemento. La medida se realiza directa​mente en una escala graduada de 0 a 14.

En la actualidad existen los llamados pHmetros digitales, e n donde se obtienen valores de pH con aproximación de 4 cifras decimales.

4.2.3.-Medidas del pH. -   En los potenciómetros, la medida se hace directamente en las escalas que poseen en la parte frontal.     Cuando se hace las mediciones con indica​dores convencionales, los valores que se obtienen son aproxi -mados.

Para determinar el pH, se introduce un trozo del indicador en la substancia o producto de prueba y al retirarlo se verá un cambio de color. El valor numérico de pH se obtiene por comparación del color adquirido por el indicador usado,con la escala de colores dada en un patrón o modelo establecido po r los fabricantes, para cada uno de los valores de pH.

No olvidarse de verificar si un producto elaborado se ajusta al pH requerido.

4.3. - Densidad. - Muchos productos para poder ser utilizados, necesitan ser disueltos previamente.     Las técnicas para preparar solu clones son diversas, ya sea que se trate de soluciones empíricas o de soluciones valoradas, siendo estas últimas las que requieren cuidados especiales y sobre todo mucha experiencia.

Entre las soluciones empíricas más usadas, se encuentran las referi​das a porcentanje.     Muchas personas interpretan la preparación  de
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estas soluciones de las formas más diversas. Erróneamente se cree que se deben tomar tantos gramos según indique el porcentaje deseado por cada 100 ce de disolvente. Otros en cambio creen que se deben tomar tantos gramos de soluto como indica el porcentaje y ladiferencia para 100 de disolvente medido en volumen.

N6 hay que olvidarse que el soluto se mide en unidades de peso, mien​tras que el solvente en unidades de volumen. Para preparar correc​tamente una solución al tanto por ciento, primeramente debe pe sar se correctamente el soluto y luego aforar hasta completar el volumen de 100 o equivalentes. Esto nos permite comprender que en una solu​ción al 20%, por ejemplo, se pesarán 20 gramos de soluto escogido y -se pondrán en un recipiente graduado al que se le añadirá el disolvente necesario para completar 100 ce. En otras palabras 100 ce. de solu ción deberá contener una cantidad de gramos de soluto equivalente al -porcentaje deseado.

Recordemos que el agua destilada tiene una densidad de 1 g/cc; y que al diluir un cuerpo, su densidad aumenta. Cada cuerpo tiene su densi dad específica, pero una vez en soluciones, la densidad de éstas depen de del soluto y solvente, pudiendo variar considerablemente en función de la concentración. Existen tablas que permiten hacer soluciones de ciertas substancias ajustadas a una determinada densidad.

En los recetarios antiguos y en algunos modernos, la densidad de las soluciones o de solventes puros se expresa en una unidad denominada -Grado Baumé (*Bé), obtenido de la división en 15 partes iguales elseg mentó del vastago de un aerómetro comprendido entre el punto de enra se con el agua destilada a 15*C, que se marca con el cero de la escala y el punto de enrase —inferior al precedente— con una disolución de 15 partes de cloruro de sodio en 85 ce de agua destilada a igual temperaba ra que se señala con el número 15, prolongándose esto en ambas direc clones del vastago.

Posteriormente a esta norma, se han hecho ciertas modificaciones que han permitido aumentar la escala hasta valores mucho más altos y ba​jos.

4. 4. -  Pureza de la materia prima. -   Entiéndese por materia prima, todos los

ingredientes componentes de una fórmula que conducen a la obtención de un producto que se ajusta a condiciones ej tablecidas. Todos los ingredientes que tienen naturaleza química, exis ten bajo la forma de "químicamente puros" e industriales. Ambos -cumplen funciones idénticas aunque la pureza de los primeros sea supe rios, lo que hace que su costo sea demasiado elevado, lo que no justifi​ca el costo de producción que puede tener un producto. Es preferible utilizar siempre ingredientes industriales, cuyo costo es menor y que -pueden ser adquiridos en grandes cantidades.
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Cuando se trata de materias primas naturales, se Verá siempre que sean de la mejor calidad, sobre todo tratándose de vegetales. Otros productos conviene sean preparados por uno mismo y si se los adquiere deben ser purificados antes de usados.

4.5. - Naturaleza de las substancias. - Toda substancias natural o artificial

posee de acuerdo a su composición -un conjunto de propiedades físicas, organolépticas y químicas que le -son exclusivas y muchas veces sirven para diferenciarlas de las demás y para determinar el uso que se les debe dar.

No pueden utilizarse substancias, si es que antes no se conocen estas propiedades y la forma como pueden reaccionar frente a otras substan​cias. De no ser posible esto, al menos se deberán seguir literalmen te las instrucciones para su uso, sobre todo las relacionadas con la do​sificación.

Muchos accidentes se han producido por desconocimiento o porque se ha creído que aumentando aunque sea una pequeña cantidad de alguna subs​tancia, los resultados finales serían los mismos.

En el estudio de este capítulo, interesa que la persona que experimen​tará una fórmula, conozca si la materia prima posee entre otras las si guientes propiedades: inflamabilidad, solubilidad, explosividad, volati bilidad, corrosividad, tolerancia alimenticia, toxicidad, causticidad, a-cldez, reacclonabilidad, etc.

Las casas proveedoras de productos químicos, marcan éstos con sfmbo los gráficos o numéricos estas propiedades. La mayoría son interna clónales, de tal manera que son de fácil interpretación. Por ejemplo, cuando se trata de una substancia venenosa, casi nadie desconoce que esta propiedad está indicada en los envases mediante una calavera; una X de líneas anchas, indica que los recipientes deben abrirse con cuida do porque puede haber presión interior; una bomba explotando, indica que la substancia es explosiva; una llama, que es inflamable; tubos de ensayo que dejan gotear su contenido sobre una mano o madera indican

	DENK
	Bé°
	DENS
	Bé"

	1.00
	0
	.13
	1
	32
	35.08

	1.02
	2
	.95
	1
	34
	36.71

	1.04
	5
	.67
	1
	36
	38.29

	1.06
	8
	. 29
	1
	38
	39 . 83

	1.08
	10
	. 81
	1
	40
	41.32

	1.10
	13
	.23
	1
	42
	42.77

	1.12
	15
	,57
	1
	44
	44.18

	1.14
	17
	.83
	1
	46
	45.55   1

	1.16
	20
	.01
	1
	48
	46.89   |

	1.18
	22
	. 12
	1
	50
	48.18

	1. 20
	24
	. 16
	1
	52
	49.45

	1.22
	26
	.13
	1
	54
	50.68

	1.24
	28
	.03
	1
	56
	51.88

	1.26
	29
	. 88
	1
	58
	53.05

	1.28
	31
	. 76
	1
	60
	54.19

	1. 30
	33
	.40
	1
	62
	55.30


Para determinar la densidad (peso/volumen) en función de la densidad expresada en grados Baumé, se emplean las siguientes relaciones:

Si la solución es más pesada que el agua:

n 144.3

D--144. 3 -*Be'

Si la solución es más liviana que el agua:

n   - 144.3

-    D--144.3 + «Be-

A continuación se incluye una tabla de relaciones Densidad (peso/ volu men) con grados Baumé:

que la substancia es corrosiva y que produce quemaduras, y en un-circulo con una llama en la parte superior indica que puede explotar con el fuego.

La mayoría de productos para uso de laboratorio e industrial, son dis​tribuidos para el consumo mundial por vía marítima. El contenido de los envases en cuanto a propiedades se refiere, se identifica por medio de la clave IMCO, cuyo significado es el siguiente:

1 explosivo

2 gases

3. 1 líquidos inflamables (PF inferior a -18*C)

3. 2 líquidos inflamables (PF entre -18 y + 234C)

3. 3 líquidos inflamables (PF entre + 23 y + 61« C)

4. 1 sólidos inflamables

4.2 espontáneamente combustibles

4. 3 peligroso en estado húmedo 5.1 agente oxidante

5. 2 peróxidos orgánicos

6. 1 tóxicos

7 radiactivo

8 corrosivo

9 otras substancias peligrosas

4.6. - Mediciones de pesos y volúmenes. - El cuidado que hay que tener en la

determinación de pesos y volúme​nes de la materia prima, es de vital importancia, ya que de esto depen de la calidad del producto que se prepare. Conviene contar con ins​trumentos de medida, cuya precisión sea garantizada.

Cada tipo de balanza posee sus propias características, siendo necesa​rio primeramente familiarizarse con ésta de la mejor manera posible. En aquellas que existen graduación, no olvidarse que antes de pesar 1 a aguja debe encerarse.

La medida de volúmenes debe realizarse de manera preferente en pro-.
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betas, vasos graduados o aforados a un determinado volumen. Si se trata de volúmenes pequeños, preferible utilizar pipetas. Para reali zar la lectura, debemos constatar que la línea de enrase coincida con el menisco inferior de la superficie del líquido; para lo q' el recipiente deberá encontrarse al nivel de la vista de la persona que ejecuta la lee tura.

Toda medida que se realiza, siempre tiene un error; de tal manera que lo que hay que tratar es de reducir al mínimo dicho error. Ningún pe saje debe realizarse colocando el producto o materia prima sobre el -plato de la balanza. Siempre deben usarse recipientes que serán pe​sados previamente, para descontar ese peso del peso total que se obten
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Gráfico No. 6

4.7. - Equipo a utilizar. -   Dependen de las propiedades de las substancias.

Se recomienda la utilización de recipientes de vi​drio y si sarán calentados dé hierro enlozado. No es recomendado el u so de utensilios de aluminio.

Como agitadores se utilizarán preferentemente palas o espátulas de ma de ra y para soluciones varillas de vidrio redondeadas las puntas.
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Los embudos preferentemente serán de vidrio, aunque pueden utilizarse de material plástico y aún de hierro enlozado, siempre que no presenten melladuras.

Las fuentes calóricas preferentemente serán eléctricas, de aquellas que no producen llama y que vienen protegidas por una plancha metálica. Pa ra poder regular la temperatura a voluntad, más adelante se darán las normas para construir una fuente en forma empírica.

4. 8. - Envases. -   Los productos terminados y listos para expendio, necesitan envasarse convenientemente.     En nuestro país todavía no están vigentes las normas que regulan las características que deben reu nir los envases para cada tipo de producto.

Los materiales de los envases son diferentes: los hay de papel, cartón, madera, plástico, vidrio, china y metaL Para cierto tipo de producto se recomienda el uso de envases colapsibles que están hechos de alumi nio, y que corresponden a aquellos empleados para el envasado de cre​ma dental.

En cuanto al costo, se dan casos que el envase es mucho más caro que el producto que se elabora. En la actualidad se ha exagerado el uso de envases plásticos, aunque su presentación no es del todo agradable.

4. 9. - Mercados. - Se relaciona directamente con la venta que puede tener un producto. Hay muchos factores que deberían analizarse previamente, como son: similares, necesidades de consumo, propagan da, lugares de expendio, presentación, etc. No olvidemos que depen​demos de la "sociedad de consumo", y que ésta hace que se produzcan y vendan toda clase de cosas muchas veces Innecesarias, pero que son -promocionadas convenientemente.

Para vender un producto es necesario explotar la curiosidad de las per​sonas, su vanidad y en la mayoría de los casos hasta de la vistosidad del envase y etiqueta. Un producto barato, generalmente es considera -do de mala calidad; por lo tanto los precios que se Impongan a los pro​ductos, deben competir con sus similares.
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5. 0. -  ENSAYOS  PRELIMINARES. -    Por más garantizada que sea una fórmu

la, siempre existe alguna posibilidad de que falle, por muchas causas anotadas anteriormente. Después de un estudio visual de la fórmula en cuanto a composición cualitativa y cuanti tatlva, debe procederse a realizar ensayos preliminares.

5. 1. - Ensayos en fórmula mínima. -   La fórmula original se reduce a

la menor cantidad posible, para ello cada uno de los ingredientes se reducen a la misma propor​ción. Por facilidad, lo más adecuado es reducirla a la décima parte, aunque esto depende de la cantidad para la que esté hecha la fórmula. Siguiendo todas las instrucciones para la elabora​ción, se procede a la mezcl a de substancias hasta la obtención de una pequeña cantidad del producto final.

5.2. - Control de calidad. - Cada producto tiene normas de control   de

calidad, sin embargo, indicaremos los pro cedimlentos e instrumentos que se utilizan para el efecto: palpa ción, viscosidad, turbiedad, estudio microscópico, pH, frota — miento sobre vidrio, densidad, plasticidad, frotamiento con rodi lio, olor, sabor, reacción, etc. Naturalmente, esto no se hace con todos los productos, ya que para alguno de ellos puede bas​tar una o dos pruebas.

6.0. -   PREPARACIÓN DE SUBSTANCIAS QUE PUEDEN USARSE COMO MA​TERIAS PRIMAS. -   Si bien es cierto, lo que se Indicará a continuación debería constar en la parte correspondiente a re​cetario, pero dada su importancia y múltiples usos que tienen en la pe​queña Industria, les ubicamos en el siguiente capítulo.

6.1.- Agua destilada. - En la caldera de un alambique se coloca una cierta cantidad de agua y se calienta hasta su ebullición. Con esto se consigue que se transforme del estado líquido al estado de vapor, el mismo que al pasar por el refrlge rante se condensa para caer nuevamente bajo la forma líquida por el extremo opuesto.
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El lfquido obtenido, constituye el agua destilada, la misma que debe guardarse en recipientes bien limpios, a los que previamente se los en juaga con una pequeña cantidad de agua destilada, si se desea mayor pu reza, se vuelve a destilar dicha agua.

Muchas veces es necesario adquirir agua destilada en los lugares que la expenden como tal. Su pureza no es garantizada. Conviene de​terminar si es pura, para lo que en la punta de una navaja o cuchillo de acero inoxidable se pone una gotita de esa agua y se la callenta en la lia ma de una lámpara de alcohol hasta su total evaporación. Si en la cu chilla queda una mancha blanquesina, significa que el agua contiene sa​les en disolución, de lo contrario significa que si fue destilada. Para asegurarnos la inexistencia de microorganismos, podemos volverla a hacer hervir.

6.2. - Agua desmineralizada o industrial. - Se produce por medio de aparatos

especiales que tienen como fun​ción la descalcificación y la privación del oxígeno por el vacío. Se usa en la industria por su gran capacidad de absorción de gases y sobre to​do porque no dan lugar a la formación de costras en las tuberías o cal​deras de las fábricas. En el mercado se vende fundas plásticas de a-gua desmineralizada, bajo el nombre de agua destilada.

6. 3. - Agua de rosas. - En una caldera se ponen pétalos de rosas, quepue den estar frescos y aún secos y se les añade una can tidad suficiente de agua. Se deja en maceración durante algunos días, al cabo de los cuales se filtra, se pone en la caldera del alambique y se procede a destilar. El agua destilada contiene un olor penetrante a ro sa.     Se utiliza mucho en la preparación de cosméticos.

6. 3. 1.- Agua de rosas artificial. -

Agua destilada y caliente 1000   ce

Esencia de rosas 1   ce

Se calienta el agua destilada hasta cerca de su ebullición y fuera del fuego se le añade la esencia de rosas. Se agita enérgicamejí
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mente, hasta que se forme una mezcla homogénea, se deja en reposo, filtra y envasa.

6. 4. - Agua de flores. - Se seleccionan pétalos de flores aromáticas y se po nen a macerar en suficiente cantidad de agua.   Luego se destila y envasa.     Se utiliza en ciertos preparados de cosmetología.

6.5. - Almidón de yuca. - El nombre de almidón es incorrecto, ya que se tra-

ta propiamente de una fécula. Para obtenerla, se procede de la siguiente manera. Se pelan las yucas y se las lava bien. Por medio de un molino o arnero se procede a desmenuzarlas lo más fi​no posible, de tal manera que se obtenga una papilla bastante delgada. A esta papilla se le disuelve en suficiente cantidad de agua y agitando cons t antemente, se le filtra a través de un cedazo bastante fino. Si en el filtrado se observan reciduos celulócicos, se vuelve a filtrar preferente mente por lana de vidrio. El líquido obtenido tiene un aspecto lechozo, el mismo que se va aclarando conforme se deposita en el fondo del reci​piente el almidón, que húmedo forma una pasta bastante dura. Se de​canta el agua y con un cuchillo se desprende el almidón, al mismo que -se le seca al aire libre o por medio de secadores de aire caliente.

6.6. - Almidón de papa. -  (Fécula de papa). - Una vez peladas las papas, se la

van cuidadosamente y se las re​duce a papilla mediente cualquier medio mecánico. Comunmente se u-sa un arnero, ltcuadora o molino. A la papilla obtenida se la disuelve en suficiente cantidad de agua, se tamiza para separar los residuos de -celulosa y pulpa, quedando una lechada que contiene en suspensión los granos de almidón, a la que se le deja en reposo durante algún tiempo. -En el fondo del recipiente se depositan los granos de almidón y el agua se elimina por decantanción. Se seca al aire libre,en secadoras de ai re callente a 65"C. El contenido libre en almidón en la patata es de 10 a 24 % de su peso. Los desechos pueden emplearse como forrajes o para regar terrenos en los que sirve de abono.

6. 7. - Alcohol. - Aparte de que se le utiliza en un sinnúmero de industrias ca​seras, por sí* solo puede dar origen a industrias poderosas. -Su obtención no es difícil, siempre que se cuente con un alambique.   Lá

- 44 -

- 45 -

producción con fines comerciales en forma clandestina, es sancionada por la ley. En el laboratorio se lo puede preparar con fines experi​mentales y en cantidades pequeñas.

El nombre genérico de alcohol se aplica al etano o alcohol étnico que se lo obtiene por destilación del producto resultante de la fermenta -ción de azúcares. Se puede obtener alcohol del jugo de la caña de a-zúcar, de la raspadura, azúcar, almidón, etc.

El alcohol obtenido bajo estas condiciones, toma el nombre de potable ya que puede utilizarse para consumo humano, aunque su producción está controlada por el Estado y fuertemente gravado por impuestos.

Como se necesita alcohol barato para fines industriales y domésticos, se procede a la desnaturalización mediante la adición de substancias -tóxicas, que no pueden ser separadas por re destilación, pero que tam poco alteran las propiedades originales que imposibilitarían su uso in dustrial. Para desnaturalizar el alcohol, se utilizan entre otros, -cualquiera de las siguientes substancias y dosis para 100 litros:

metanol 2.5 lts.

tolueno 2.0 lts.

benceno 2.0 lts.

piridina 1.0 lts. (o sus bases)

El alcohol en estas circunstancias se conoce comerclalmente comp al cohol industrial.

6. 7. I.-Grado alcohólico. - La determinación del grado alcohólico, se

denomina alcolimetría y tiene por objeto conocer el contenido de alcohol que tienen ciertos productos de consumo humano, asi* como también de ciertos cosméticos.

El grado alcohólico está en función de la densidad del líquido, por lo que es muy común determinar la densidad del líquido y leer en una tabla el contenido de alcohol en porcentaje.

Además existen aerómetros llamados"alcoholómetros"j que miden direc tamente el porcentaje en peso o volumen. El más utilizado es el aleo holómetro de Tralles y Gay Lussac; cuyas lecturas se realizan en volú menes. Toda lectura debe realizarse a la temperatura indicada en el aparato.

A continuación se incluye una tabla de equivalentes entre peso y volumen referidos a 100 volúmenes de agua:

	ZGL°
	HIDRO
	XGL°
	HIDRO
	XGL"
	HIDRO

	0
	100
	40
	
	28. 6
	71.
	5
	26.8

	1
	98.2 1
	42
	
	25
	72
	
	27.2

	2
	96.
	4
	42.
	5
	24
	74
	
	30. 6

	4
	92.
	8
	44
	
	21.4
	74.
	5
	31

	5.5
	90
	
	46
	
	17.8
	76
	
	33.9

	6
	89 .
	3
	46.
	5
	17.4
	76.
	5
	34.5

	8
	85.
	7
	48
	
	14. 3
	78
	
	37.3

	10
	82.
	1
	49.
	5
	11.3
	78.5
	38.3

	11.5
	79
	
	50
	
	10.7
	80.
	
	40. 7

	12
	78.6
	52
	
	7.1
	80.5
	41.8

	14
	75
	
	52
	5
	5.8
	82
	
	44.1

	16
	71.
	4
	54
	
	3.6
	82.
	5
	45.2

	18
	67.
	8
	55
	5
	1
	84
	
	47.5

	19.5
	65
	
	56
	
	con t.
	86
	
	50.9

	20
	64.
	3
	58
	
	3.4
	86
	5
	51.3

	22
	60.
	7
	58
	5
	4.1
	88
	
	54.3

	24
	57.
	1
	60
	
	6.8
	89
	5
	57

	26
	53.
	5
	61
	5
	9.1
	90
	
	57.7

	26.5
	52
	
	62
	
	10.2
	91
	5
	59. 7

	28
	50
	
	64
	
	13.6
	92
	
	61. 1

	30
	46.
	4
	64
	5
	14
	92
	5
	62.3

	32
	42.
	8
	66
	
	17
	94
	
	64.5

	33.5
	41
	
	66
	5
	18. 3
	94
	5
	64. 7

	34'
	39
	3
	68
	
	20.4
	95
	
	66. 2

	36
	35
	7
	69
	5
	22.6
	96
	
	67.9

	38
	32
	1
	70
	
	23.8
	97
	
	69.6


8. 7.2.-~Mezclas hidro-etanóllticas. -   El alcohol comercial, por lo general, al

canza una graduación máxima de 95*GL, con una densidad de 0.81 a 0.83 g/cc. Muchas veces es necesario -bajar su graduación, cosa que se consigue disolviéndolo en agua. Se recomienda en estos casos la utilización de agua destilada o agua mine​ral (GUitig). Conocida la graduación original, para realizar una dilu ción a una graduación determinada, se pueden seguir las instrucciones del siguiente cuadro:
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	95°
	90°
	85"
	80°
	75°
	70°
	65°
	60°
	55°

	90»
	7.81
	-
	_
	_
	
	•
	-
	•
	_

	85°
	16,32
	7,88
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	•

	80°
	25,64
	16.56
	8,06
	-
	-
	-
	-
	-
	

	75°
	36,21
	26,29
	17,07
	8,19
	-
	-
	-
	-
	•

	70'
	47,98
	37,90
	27,27
	17,68
	8,64
	
	•
	-
	-

	65°
	61 ,60
	50,00
	39.04
	28,59
	18,69
	9,17
	-
	-
	•

	60°
	77,31
	64,43
	52,43
	41,09
	30,22
	19,54
	9,72
	
	-

	55°
	95,72
	81,41
	68,25
	55,73
	43,75
	32,27
	22,12
	10,38
	-

	50°
	117,69
	101,74
	87,12
	73,08
	59,86
	46.35
	36,70
	22,44
	11,21

	45«
	144,20
	126,51
	109,10
	94,35
	69,12
	64,01
	51,17
	37,99
	24,72

	40»
	177,20
	157,09
	138,33
	120,68
	103,62
	87,30
	71,60
	56,39
	41,68

	35»
	219,30
	196,10
	174,49
	154,06
	134,51
	115,72
	96,68
	80,13
	63,18

	30"
	274,40
	247,67
	222,32
	198,31
	175,37
	153,08
	132,06
	111,52
	91,61

	25»
	350,36
	319,61
	289.00
	283,24
	232,37
	205,74
	180,10
	155,60
	131,30

	20"
	468,74
	427,31
	388,80
	352,47
	317,69
	284,84
	252,01
	220,44
	190,67

	15«
	723,35
	606,83
	555,26
	506,48
	459,89
	447,80
	371,85
	330,12
	289,65

	10»
	1050,03
	966,25
	888,47
	814,93
	744,78
	675,98
	609,84
	604,23
	487,86


Las cifras indicadas en cada una de las columnas, indican la cantidad de agua que hay que añadir a 100 partes de alcohol, de la graduación indi cada en la parte superior, para obtener alcohol de la graduación indica da en la columna del lado izquierdo.

6. 7. 3.- Desodorización del alcohol. -  Los alcoholes que se expenden en  nues​tro medio, están provistos de un olorbas tan te penetrante y desagradable.    Muchas veces se necesitan elaborar productos en los que su olor característico no debe estar presente,como sucede al preparar lociones o aguas de colonia.

El mal olor del alcohol se puede hacer desaparecer siguiendo el proce​dimiento siguiente: en el recipiente que contiene el alcohol que quere​mos desodorizar vertemos una solución altamente concentrada de pe r-manganato de potasio, la misma que le dará un color morado intenso. Se deja en reposo y al cabo de algún tiempo, se habrá asentado un polvo de color café. Esta operación se repite tantas veces sean necesarias has ta que el alcohol permanezca del color original del permanganato. E1 alcohol reposado se decanta y filtra por lana de vidrio y se le añade una buena cantidad de carbón activado en polvo. Puede utilizarse el car​bón ordinario reducido a fragmentos pequeños. El carbón activado, da​das sus propiedades absorbentes, elimina los malos olores. Después de varios días de haber permanecido el alcohol en contacto con el car«​
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bón, se sifonea y filtra usando lana de vidrio en un embudo de gran capacidad; quedando listo para ser usado.

Se recomienda también hacer tratamientos posteriores con tal​co o bentonita.

6. 8. - Manteca de cacao. - Desodorización. -   La manteca de cacao tiene im

portancia como materia prima de ciertos cosméticos, alimentos y medicinas. Su alto contenido de ácidos grasos insaturados, determina su oxidación, lo que hace que su olor se torne un tanto desagradable debido a un fenómeno denominado -enranciamlento. Para usar la manteca de cacao, es conveniente deso dorizarla. Para ello en un recipiente se pone agua caliente y se aña den las tabletas o trozos de manteca de cacao, dejando que se disuel -van con el calor. Una vez líquida, se aumenta la temperatura hasta que el agua hierva. El vapor que se desprende, arrastra consigo los ácidos grasos insaturados volátiles por su bajo peso molecular y que son los causantes del mal olor. Al cabo de algún tiempo, se retira -del fuego y se deja enfriar. La manteca de cacao siendo más liviana que el agua se deposita en su superficie y una vez fría se la desprende con la punta de un cuchillo y se la deposita sobre papel secante para eliminar el exceso de agua.

Muchas veces se forman burbujas de agua, que vuelven a producir en-ranciamlento, por lo tanto conviene redisolverla a fuego lento con el -fin de que el agua en suspensión se evapore. Una vez fría, puede uti lizarse en lo que se desee.

Cabe indicarse que la desodorización de la manteca de cacao no es to​tal, pero al menos se elimina la mayoría de los malos olores.

6.9. - Médula de res. - Purificación. -   La médula de res por sf sola, es un

producto que tiene propiedades mag nfficas como revitalizador del cuero cabelludo y como suavizante de la piel. El único inconveniente es su olor desagradable y para usarle se lo incorpora como parte activa de otros productos que lo enmasca ran.
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La médula de res se adquiere en las carnicerías, pero en la forma co-' mo la expenden es antigiénica ya que está provista de membranas, tro​zos de hueso, sangre coagulada y otra clase de impurezas. Adquirida la médula en esta forma, lo primero que hacemos es eliminar parte de estas impurezas, valiéndonos de las manos. A continuación se pro​cede a reducirla a pedazos no muy pequeños a los que se les añade una cantidad suficiente de agua, sometiéndole luego a la ebullición. Se deja hervir todo el tiempo que sea necesario hasta que toda el agua se haya evaporado, se disminuye el calor y se observará que la médula adquie re una coloración amarillenta al mismo tiempo que aparece un líquido aceitoso. En esta etapa hay que tener mucho cuidado para evitar que los residuos se quemen. Se retira del fuego, se deja en reposo u — nos minutos y antes de que solidifique, se filtra a través de media ny-lon doblada de 4 o 6. Finalmente se deja enfriar y si está completa mente pura tendrá un color blanco amarillento y el olor característico.

8.10. - Sebo animal. -    La purificación del sebo de ciertos animales es impor tan te debido al uso que tienen en la industria jabonera. El sebo se lo adquiere en los mataderos cubierto de muchas impurezas y malos olores.    El procedimiento para su purificación es similar al indicado para la obtención del estrado de médula de res.
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7.0. -  APARATOS  DE  CONSTRUCCIÓN CASERA. -    Existen una infinidad

de aparatos que pue​den construirse en forma casera para ser usados en una pequeña indus tria o para demostraciones con alumnos. Entre los principales teñe mos los siguientes:

7. 1. - Alambiques. - Ya hemos indicado anteriormente la necesidad de este aparato para la preparación de algunos productos. Por lo tanto vamos a indicar como se los pue de construir en forma sencilla y utilizando utensilios domésticos. Las formas como se pueden improvisar alambiques son múlti​ples, dependiendo esto del ingenio de las personas, por lo que Indico brevemente cómo está construido y qué implementos se pueden utilizar para el efecto.

Se necesita un recipiente que sirva de caldera, un tubo que sir​va de serpentín, otro recipiente que haga de refrigerante. Como caldera puede utilizarse: focos quemados, ollas de presión qui tadas la válvula, galones vacíos, tarros, ollas soldadas la tapa, etc. Para el serpentín se puede utilizar: tubo de cobre, PVC, plástico, vidrio, aluminio, etc. Para refrigerante: un balde, caldera o tarros abiertos por arriba. El acoplamiento de las partes puede hacerse con la ayuda de un mecánico.

Para hacer un serpentín acoplable a cualquier caldera, se adquie re en una ferretería tubo de cobre que es muy flexible, al mis​mo que se lo envuelve alrededor de un cilindro, con el objeto de darle la forma de una espiral. El tubo debe estar diseña​do de tal manera que entre sin dificultad en el recipiente que -servirá de refrigerante.

Al recipiente escogido para refrigerante, se le sueldan dos tro zos de tubo. El primero servirá para la entrada de agua fría. Debe ir soldado a una de las paredes laterales desde el borde e n donde se acoplará a la llave de agua, hasta el fondo por donde fluirá el agua, para que enfríe al espiral en sentido Inverso el
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recorrido del vapor caliente.     El otro tubo permitirá que salga el agua

caliente que se acumula en la parte superior.
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Gráfico No. 7

7. 2. -  Fuentes calóricas. -   Para nuestros ensayos de pequeña industria, mu​chas veces necesitamos fuentes calóricas que tra bajan a base de electricidad.    Todas las que encontramos en el merca do tienen el inconveniente de calentar demasiado y, por lo tanto, consu​mir energía eléctrica en forma exagerada.

Para construir las niquelinas de las fuentes calóricas que vamos a utili​zar, existe un procedimiento que tiene carácter práctico antes que técni co y que parte de los siguientes conceptos: Según Ohm, la resistencia de un conductor es directamente proporcional al potencial e inversamen te proporcional a la intensidad. Esto se expresa mediante la siguiente fórmula:

v R = resistencia (ohmnios)

R  = —y— V = potencial (voltios)

I = intensidad (amperios)

Además, sabemos que la potencia depende directamente del voltaje y la intensidad, lo que se expresa mediante la siguiente fórmula:

W m potencia (watlos) w   =    I x v I ■ intensidad (amperios)

V = potencial (voltios)
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Por otro lado, debemos anotar, que la resistencia de un conductor de​pende de su longitud, su área y el material del que está construido. En función de estas variables la resistencia se expresa con la fórmula:

R = resistencia (ohmnios)

v _ • K = material (resistencia especÉfi-

R -       . 2

A ca. ( ohmnios x mm /m).

L = longitud (metros)

A = área (mm2)

Todo alambre, incluyendo aquellos denominados vulgarmente niquelinas, se expenden en el mercado en base a normas AWG, en las que el grosor está dado por un valor par que aumenta a medida que su diámetro dismi nuye. Estos valores tienen equivalencias para diámetros y áreas, por lo que acontinuación damos la siguiente tabla:

No. AGW Diámetro mm Área mm2

10 2.588 5.261

12 2.053 3.309

14 1.628 2.081

16 1.291 1.309

18 1.024 0.8241

20 a 8118 0.5176

22 0.6438 0.3255

24 0.5106 0.2047

26 0.4049 0.1288

28 0.3211 0.081

30 a 2546 0.051

32 0.2019 0.032

34 a 1601 0.020

36 0.1270 0.0127

38 a 1007 0.00797

40 a 0798 0.005

Además, tratándose de "niquelinas", cada una de ellas tiene una resis​tencia específica la misma que depende del material. Dichos valores que corresponden a k (ver fórmula), se dan en la siguiente tabla:

k 2

ohmnios    x   mm

Material m

Carbón 100 a 1.000

Constantan 0.5

Invar 0.75

Mangarán 0.42

Nicromo 1.12

Niquelina 0.42

Cobre 0. 017

Mercurio 0.95

7. 2. 1. -   Cálculo de las niquelinas. -    Las tres fórmulas anteriores y   los

cuadros de áreas y resistencia espe cíhca, nos permiten calcular los valores de las niquelinas que usa​remos en nuestras fuentes calóricas, para ello podemos seguir el si guíente procedimiento:

Primeramente, nos fijamos la potencia que debe tener nuestra fuen te.     Puede ser 150, 200, 250, 300, 400, 500 watios.

Escogido el valor del watiaje de la fuente, debemos recordar que el voltaje en nuestra ciudad es constante y para efectos de cálculo su valor se estima en 120 voltios.

Estos dos valores (watios y voltios), nos permiten calcular la inten sidad del sistema propuesto, el mismo que será igual a:

W

I = —y-   (amperios)

Conocido el amperaje podemos determinar el valor de la resistencia mediante la fórmula:

R = —y—   (ohmnios)

Conocido el valor de la resistencia, podemos calcular la longitud de la niquelina, despejando su valor de la fórmula: r          K  x   L R   -    -5-

De donde:

L   =      » ■——      (metros)

Los valores de A y K buscamos en las tablas correspondientes y el resultado obtenemos directamente en metros.

En otros casos, posiblemente, se necesite usar una longitud de​terminada de niquelina. En este caso calcularemos el área y luego buscaremos en la tabla a qué número corresponde este ya lor.

A   =     K g   L       (mml)

7.2.2,- Construcción. -   Se corta un pedazo de alambre galvanizado de 4 a 5 mm de diámetro, el mismo que sirve de núcleo para la esplrallaación de la niquelina.

Le esplrallaación puede hacerse a mano o con ayuda de un tala​dro manual o eléctrico. Las espiras deben ser muy juntas y -bien apretadas.

Cuando toda la niquelina ha sido enrrollada, se retira el alambre que sirvió de núcleo.

La espiral obtenida se dispone mediante tornillos, en las plan — chas aislantes que se adquieren en el mercado, para bases de re verteros eléctricos.

SI estos calentadores son de alto watiaje, se debe utilizar nique​lina más gruesa (No. 16 al 20) y para watiaje bajo, niquelinas más delgadas (No. 22 al 26).

Calentadores de acuario. -   En base al procedimiento seguido para cal

cular las resistencias de los reverberos,

se puede calcular también las resistencias para los calentadores de los acuarios Un calentador de acuario debe estar construido de tal manera que permaneciendo encendido todo el día, la temperatura se mantenga constante.

Experimentalmente se ha determinado que por cada litro de agua del acuario, de be incrementarse un watio para temperaturas entre 24 y 27SC, y dos watios por cada litro para temperaturas entre 20 y 24 grados.

Por lo tanto, lo que primero nos interesa conocer es la capacidad del acuario, lo que nos dará el watiaje de la resistencia.

Con este valor podemos seguir el mismo procedimiento de cálculo para los re​verberos y obtener la resistencia y luego la longitud de la niquelina. Se reco​mienda para acuarios usar niquelinas delgadas (No. 32 al 38).

El espiralamiento de la niquelina debe hacerse en un alambre galvanizado de 2 a 3 mm 0 .

7. 3. 1. -   Construcción. -    Existen dos formas en que se pueden construir los

calentadores de acuario. Empero los cálculos y -espiralamiento son iguales. Se recomienda usar siempre Nlcromo que es el material que mayor resistencia específica tiene.

7.3.1. \r    Primera forma. -   Para construir un calentador de acua​rio, se necesitan los siguientes mate​riales:

1    tubo de ensayo 15x2 cm.

1    placa de vidrio de 14 x 1. 8 cm., y 4 mm de grueso.

1 tapón de caucho.

2 metros de alambre No. 16, no rígido de color verde. 1    metro de tubo plástico (de equipo de transfusión).

1    enchufe.

cemento plástico. 1    niquelina calculada y espiral izada.

La disposición de los materiales se hace de acuerdo al siguieh te esquema:

ría*/ /\™* " vim»° /m^w 1. /7W>0

Finalmente, se aplica cemento de contacto en el tapón y luga​res aledaños para evitar la electrización del agua o la entrada de ésta en la niquelina.

7.3.1. 2. - Segunda forma. -      Se requieren los siguientes materiales:

1 trozo de tubo de vidrio de 6 mm de fi   y del largo   inte​rior del acuario.

2 trozos de tubo de plástico (equipo de transfusión).

3 metros de alambre no rígido No. 16, color verde. 1    enchufe.

Niquelina calculada y espiralizada.

El alambre se divide en dos pedazos y cada uno de ellos se pa sa a través de los tubos de plástico, cuyos extremos se ensan​chan con una punta cónica callente.

La niquelina se pasa por el tubo de vidrio, procurando que sus puntas sobresalgan a uno y otro lado de los extremos del tubo. Estas puntas se amarran a las puntas de los alambres y los extremos ensanchados de los tubos plásticos se unen a los ex-t remos del tubo de vidrio.

Para tener una idea de cómo queda el calentador, tenemos e 1 siguiente esquema:

tN&MCmWMJUTO >
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7. 3. 2. -    Uso. -    Antes de conectar el enchufe al toma corriente, de​bemos percatarnos que el calentador este completa​mente sumergido en el agua.     Si hay partes de éste que so​bresalen del líquido, corremos el riesgo de que reviente e 1 aparato.

Voltámetros. -   Muchas veces necesitamos hacer demostraciones   de electrólisis o prácticas de galvanoplastia o galvanoste gia.     Para ello es conveniente construir un secillo aparato llamado -voltámetro, para lo que se requieren los siguientes materiales:

1 recipiente plástico de boca ancha.

2 barras de carbón.

2    metros de alambre doble, no rígido. 1     enchufe.

cantidad suficiente de parafina.

El recipiente seleccionado preferentemente debe ser de aquellos deno​minados reposteros o de los que se utilizan para el expendio de dulces. Las barras de carbón pueden obtenerse rompiendo dos pilas grandes ya usadas o restos de carbones de las máquinas de proyección.

En la base del recipiente se abren dos agujeros pequeños por los que se pasan los extremos de los ramales del alambre. Estos se pelan y en rollan en los extremos de las dos barras de carbón, las mismas quede ben colocarse en posición vertical. Con mucho cuidado se vierte en -el interior del recipiente parafina fundida (no muy caliente) y se sujetan las barras hasta que la cera solidifique, se deja enfriar y el aparato es tá listo para usarse.     El esquema del aparato terminado es el siguien

te: VOLTAM$TKS>
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5. -   Trabajos en vidrio. -    Muchos implementos necesarios para la prácti​ca de las pequeñas industrias pueden construir​se de vidrio.     Entre las principales tenemos: tubos acodados, pipetas, goteros, lámparas de alcohol, etc.     El trabajar con vidrio no es difí​cil e inclusive no se requiere mucha práctica.

7. 5. L- Cortado de tubos. -   El tubo no debe ser muy grueso.     Para -

cortar se utiliza una lima triangular o una sierra de las que vienen con las ampollas inyectables. Con cual quiera de estos artefactos, se hace una marca en la parte en que se desea cortar el tubo. Cerca de la marca se aplican las ma nos y se flexlona hacia abajo. Para pulir los bordes, se les calienta en forma giratoria sobre la llama de una fuente calóri -ca.

7. 5. 2.- Doblado de tubos de vidrio. - La parte del tubo en la que desea​mos doblar, se debe calentar di​rectamente sobre la llama incolora, hasta observar que ésta ad​quiere color anaranjado. El vidrio con el calor se resblandece y puede doblarse con facilidad. Uno de los extremos del vi — drio se apoya sobre una varilla y el otro aseguramos con la ma​no. Poco a poco bajamos la varilla para que el tubo se doble por su propio peso, hasta el ángulo deseado. Se deja enfriar lentamente procurando no tocar con los dedos.

7. 5.3.- Pipetas y goteros. -    Se toma un pedazo de tubo de vidrio sufi​cientemente largo y se lo calienta en el lu gar deseado.     Los extremos del tubo se sujetan entre los dedos índice y pulgar, con los que se le hace girar sobre la llama.

Cuando el tubo se ablanda, se jalan los dos extremos, retirándo​le de la llama. Con una lima se corta el tubo delgado y pulen los extremos nuevamente a la llama.

7.5.4.- Lámparas de alcohol. -     Para esto se consiguen frascos vacíos

de tinta estilográfica y luego de lavar los bien se procede a perforar la tapa, operación que se realiza mediante un clavo caldeado.

Por el orificio se atraviesa un trozo de tubo metálico de unos 3 cm de -largo, por el que previamente se pasa una mecha fabricada con hilo de al godón.

El tubo debe asegurarse bien a la tapa del frasco.

Algunos tinteros, sobre todo los que tienen tapa metálica, no requieren el tubo metálico
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II      PARTE

RECETARIO INDUSTRIAL

[][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][][]

_A_

Nitrato de sodio 18 kg

Sulfato de amonio 37  kg

Pulverizar cada uno de los ingredientes en un mortero, evitando golpear.     Mezclar íntimamente y homogenizar.

Envasado:

Envases plásticos, polietileno, cristal, metal; que pro

tejan de la humedad. Control   de   Calidad:

Homogenización y pH alcalino.

Usos:

Tomar 100 g de la mezcla y unir íntimamente con 1 a tierra extraída el momento de la plantación. Esta cantidad de abono se re​comienda para cada planta.

ABONO   PARA   JARDINES:

Fórmula:

Sulfato de amonio 290  kg

Nitrato de sodio 125   kg

Fosfato de calcio 280  kg

Cloruro de potasio 200  kg

Tierra 200  kg

Preparación:

Desmenuzar todos los ingredientes de tal manera que queden reducidos a polvo. La tierra debe encontrarse libre de agua antes de proceder a realizar la mezcla.

Preparación:

Fosfato de potasio 45 kg

Fórmula:

I ABONO  PARA  MACETEROS:

Formula:

Fosfato de sodio 40  g

Nitrato de sodio 40  g

Sulfato de amonio 20  g

Azúcar 10  g

Preparación:

En un mortero se trituran uno por uno los componentes y luego se los mezcla en un recipiente removiendo con una cuchara o paleta hasta que formen un todo homogéneo.

Envasado:

Recipientes plásticos, fundas de polietlleno, envase de vi

drio de boca ancha.     Mantener protegido de la humedad.

Control de Calidad:

Homogenización y pH alcalino.

Usos:

Abono para uso en plantas de macetero. Disolver 1/2 cucharadita de la mezcla por litro de agua y regar las macetas aproxlmadamen te cada mes.

ABONO  PARA  HUERTOS   FRUTALES:

Envasado:

Envasado:

Cajas metálicas de forma cilindrica, preferentemente con

tapa a presión.

Control   de    Calidad:

Homogenización, dureza, solidificación de la superficie, -fusión por frotamiento con tela y con los dedos.

Usos:

La superficie metálica de los autos debe estar libre de pol vo u otras impurezas ambientales. Se aplica con un trapo ligeramente húmedo sobre superficies pequeñas y luego se procede a frotar con un trozo de franela seco, hasta obtener el brillo deseado. Puede usarse para abrillantar muebles de fórmica y otros objetos.

ABRILLANTADOR   PARA  AUTOS   (Beml-lfquido)

Fórmula:

Cera de carnauba 180  g

Esperaia de ballena 80  g

Cera de abejas 80  g

Acido esteárico 140  g

Abrasivo 500  g

Nafta 1.500  ce

Agua 1.500  ce

Trietanolamina 50   ce

Preparación:

A fuego lento se funden las ceras de abeja y carnauba jun​to con la esperma de ballena. Una vez fundidos todos estos ingredientes se re tira del fuego y lejos de él se añade poco a poco la nafta, removiendo constante-

Cualquier tipo de envase que mantenga al producto prote​gido de la humedad.

Control    de    Calidad:

Homogenización.

Uso:

Abonar la tierra de jardines.    Espolvorear el abono en la relación de 200 g. por cada metro cuadrado.

ABRILLANTADOR  PARA AUTOS:

Fórmula:

Cera amarilla de abeja 400 g Cera de Carnauba 600  g

Cera virgen 100 g

Aguarrás 350  ce

Colorante verde a la grasa      es

Preparación:

A bailo de María se funden las ceras. Una vez licuadas se añade el colorante a la grasa, procurando agitar hasta la total homogenlza — ción. Se retira del fuego y lejos de él se añade una pequeña cantidad de agua rrás, con el fin de proceder a un enfriamiento paulatino de las ceras fundidas . Poco a poco añadir el sobrante de aguarrás hasta completar la cantidad indica​da en la fórmula. Antes de que se enfríe y estando aún líquida la mezcla, se envasa y deja en reposo durante unas 24 a 46 horas hasta su total solidificación. Al cabo de este tiempo se procede a tapar herméticamente.
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mente, hasta su homogenización. Se incorpora el abrasivo y se mezcla bien. En otro recipiente se hierve el agua y se le añade la trietanolamina. Esta so lución se vierte en un recipiente en el que se habrá fundido el ácido esteárico. Se agita y se mantiene en el calor hasta que formen una crema homogénea, la misma que se vierte en el preparado de las ceras y nafta. Se agita conve — nientemente y en caso de ser necesario se vuelve a calentar pero en esta vez introduciendo el recipiente de la mezcla en otro recipiente que contenga agua bien caliente. Esto ayudará a que la mezcla permanezca semi-fluída, hasta poner en los envases. La elaboración es peligrosa por contener substancias altamente inflamables.

Envasado:

Botellas de cualquier material de tapa mediana. Cajas preferentemente metálicas. Agunos plásticos tipo rígido pueden destruirse-bajo la acción de la nafta.

Control   de    Calidad:

Determinar que el abrasivo contenga partículas de tama ño uniforme. Homogenización, brillo, adhesividad y repelencia al agua una vez aplicado.

Usos:

Con un pedazo de tela aplicar sobre la superficie de todo el auto, procurando que cubra en una capa sumamente delgada. Dejar en re poso algunos minutos hasta que se haya evaporado todo el diluyente. Al cabo de este tiempo se verá sobre las latas o pintura una capa de color blanco co​rrespondiente al abrasivo.

Esta capa blanca se limpia con un trozo de franela al -mismo tiempo que se abrillanta la superficie frotada.

AGUA   DE   COLONIA

Preparación:

En un recipiente de capacidad suficiente se pone el alco​hol (85 PGL) y se le añade el agua destilada. Se mezclan las esencias y se disuelven en la mezcla hidro-etanóllca, agitando constantemente hasta que fo_r men un líquido homogéneo. Si se desea se añade una pequeñísima cantidad de algún colorante que sea soluble en alcohol. Conviene añadir a la mezcla una pequeña cantidad de talco puro y dejarla en reposo durante algunos días al cabo de los cuales se procede a decantar y filtrar a través de lana de vidrio. Final mente, en el filtrado se añade el fijador y se envasa.

Envasado:

Frascos de cualquier material, que la tapa cierre her​méticamente.

Control   de   Calidad:

Desodorización del alcohol; determinación de partículas en suspensión, color y olor.

Usos:

Los recomendados para cualquier agua de colonia.

AGUA   DE   COLONIA   (Boro-glicerlna)

Formula:

Alcohol 625      ce

Agua 375      ce

Glicerlna 0.25 ce

Borato de sodio 0.13 g

Esencias varias 51.5 ce

Fijador 1     ce

Carbonato de magnesio      1     g

Preparación:

Por separado se realizan los siguientes preparados:

a) Se prepara la mezcla hidro-etanóltea, la misma que debe quedar de 602GL.

b) En un mortero se pulveriza el borato y se le mezcla con la glicerlna.

c) Se mezclan las esencias que se hayan escogido. Si se usan Extractos, la cantidad rebaja notablemente, -quedando la dosificación a voluntad del que prepara. Los estratos para usar en este tipo de colonia, deben disolverse en alcohol desodorizado de alta gradua​ción. ,

Una vez preparados estos sub-productos se los mezcla,a-gitando convenientemente para su homogenización. Se añade el carbonato de magnesio, se tapa bien y durante quince días, aproximadamente, debe agitarse el envase que lo contiene. Finalmente se filtra por lana de vidrio compacta, y se le añade el fijador.

Envasado:

Recipientes convencionales para este tipo de productos. Control   de   Calidad:

Desodorizaclón del alcohol.     Determinación de presen​cia de partículas en suspensión, color y olor.

Usos:

Los recomendados para este tipo de productos.

d) Se calienta el ácido esteárico a fuego lento, hasta que' se funda completamente. Sobre este liquido se vler te la mezcla anterior, agitando completamente, s e afiade el perfume y se vierte en moldes en los que se deja enfriar hasta que hayan solidificado.

Envasado:

Fundas de polietileno gruesas, las mismas que deberán -sellarse herméticamente. Recipientes de cualquier material (menos aluminio' de boca ancha que cierren herméticamente.

Control   de   Calidad:

pH alcalino. El agua de colonia debe inflamarse fácil​mente. El producto al flotarse sobre la piel debe disgregarse suavemente, de jando una sensación de frescura. El producto terminado debe conservar la -capacidad de inflamabilidad.

Usos:

Como base para desodorante en barra; para perfumar ha bitaciones. Puede usarse como combustible, transmite un olor agradable a -la habitación.

AGUA   PARA   PEINARSE,   OCULTA   CANAS     [/

Fórmula:

Cloruro de amonio 150  g

Acetato de plomo 150  g

Esencia de limón es

Alcohol potable 100  ce

Glicerina 20  ce

Agua destilada 1.500 ce

Preparación:

Alcohol potable de alta graduación     1  litro Sulfato de cobre muy limpio        250  g

Fórmula:

En un mortero se mezclan el cloruro de amonio y aceta​to de plomo, a los que se afiade una pequeña cantidad de agua. Con la maza del mortero se mezcla estas 3 substancias hasta que formen una parta espe​sa. Poco a poco se irá añadiendo una pequeña cantidad de agua, se traslada rá esta mezcla a una garrafa de capacidad suficiente y se añadirá el resto del agua, agitando constantemente hasta su disolución.

Aparte se mezcla el alcohol con la glicerina y el perfu​me y se afiade a la mezcla anterior.    Se agita, homogenlza y envasa.

Envasado:

Frascos de aproximadamente 250 ce. de capacidad, con tapón cuentagotas, en cada uno de los cuales se colocará previamente 1. 5 gr. -de azufre precipitado. Los frascos no deberán llenarse completamente para poder agitar antes de usar.

Control   de   Calidad:

Fluidez.     pH neutro o ligeramente alcalino.     Olor.

Usos:

Agitar el frasco bien, verter una pequeña cantidad del -contenido en la palma de la mano y aplicar en el pelo, friccionándolo. Peinar se sin agua. Las aplicaciones deben ser diarlas y al cabo' de una semana, a-proximadamente, eljjjelo irá adquiriendo un color oscuro y las canas se habrán ocultado completamente.

ALCOHOL ABSOLUTO
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Preparación:
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Preparación:

Se calienta el alcohol a baño de María y en él se vierte la gelatina, la misma que al absorver el agua se hincha sin mezclarse con el aleo hol. Finalmente, se decanta el alcohol que tendrá una graduación muy próxi​ma a los 100 - GL.

Envasado:

Frascos herméticos. Control de Calidad:

Graduación.

Usos:

Los recomendados para este tipo de producto. ALCOHOL  soi.nw

Fórmula:

Alcohol 100  ce

Acido esteárico 3  g

Hidróxido de sodio 1.2 g

Agua pura 3   ce

Preparación:

a) Se calienta el agua y se disuelve el hidróxido de sodio.

b) A baño de María Be callenta el alcohol, procurando u-sar fuente calórica que no produzca llama.

c) Se mezclan las dos soluciones anteriores y se las man tiene a una temp. aproximada de 70 - C.

En una cápsula de porcelana o en un recipiente de hierro enlozado, se coloca el sulfato de cobre y se le somete a la acción del calor, -procurando que éste no sea demasiado fuerte. Con una pala de madera se a-gitará el sulfato hasta que este puerda su coloración azul y adquiera el color blanco.     Esto indica que el sulfato de cobre se ha deshidratado.

Una vez así*, se le pone en el recipiente que contiene e 1 alcohol. Se observará que poco a poco vuelve a tomar el color azul, señal de que ha absorbido agua. Se filtra el alcohol, se recupera el sulfato de co​bre y se lo vuelve a deshidratar con el calor, repitiendo la operación tantas ve ees sea necesario hasta que el sulfato de cobre permanezca en contacto del al​cohol de color blanco. Finalmente, se filtra por lana de vidrio compacta y se envasa.

Envasado:

Frascos herméticos. Control   de    Calidad:

Graduación alcohólica.

Usos:

Laboratorio; como disolvente, desinfectante y como ve​hículo de otras substancias. No es tóxico ya que el sulfato de cobre no es so luble en alcohol; sin embargo, no es recomendado para consumo humano.

ALCOHOL   ABSOLUTO

Alcohol potable es

Gelatina insabora es

Formula:
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d) Se funde el ácido esteárico a fuego lento y una vez que se encuentra totalmente diluido, se le afiade lamezcla anterior.

e) Se agita y se vierte en moldes en los que se deja e n-friar.

Envasado:

Fundas de polietileno grueso, selladas por todos sus la​dos.     Frascos o recipientes de cierre hermético, pero de boca ancha.

Control   de   Calidad:

Inflamabilidad.

Usob :

Combustible.

ALCOHOL   SOLIDO

Formula:

Alcohol 100  ce

Jabón en polvo 30  g

Preparación:

a) Se mezcla el Jabón con el alcohol y se remueve con u-na paleta.

b) El recipiente con la mezcla se calienta a baño de Ma​ría, utilizando como fuente calórica una de aquellas -que no produce llama, procurando remover constante​mente para activar la fusión. Una vez que se homofje niza la mezclare vierte en cajas o moldes y se enfría.
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Envasado:

Cajas metálicas tipo betún, fundas de polietileno o frascos

de boca ancha.

Control   de   Calidad:

Inflamabilidad.

Usos:

En hornillos como combustible.     Es fácil de transportar. ■0TALFEÑIQUES:

Fórmula:

Azúcar 500  g

Agua 100  ce

Esencia de vainilla 10  gotas

Maní tostado 30 g

Preparación:

En una caldera se ponen Juntamente el agua y el azúcar y se les somete a la acción directa del fuego hasta que la miel adquiera el punto de caramelo. Esto se puede probar introduciendo una varilla o cuchara en la miel y luego eníriándola bruscamente en el agua. La muestra deberá ser du ra y frágil. En este estado se añade la vainilla y el maní tostado además de triturado y se vierte sobre una superficie untada de aceite o manteca. Aún ca líente se recoge la pasta formada y se procede a estirarla por medio de las ma nos hasta que blanquee todo lo que sea posible.

Se recomienda no agitar la miel durante la cocción y aña​dir unas gotas de limón, ácido cítrico o crémor tártaro.

e)  Incorporar los demás productos balsámicos.

d) Dejar enfriar o poner en moldes de acuerdo a las ne​cesidades y usos a dar al producto.

Envasado:

a) Para armarios: En fundas plásticas selladas com​pletamente.

b) Para teléfonos: Se cortan círculos de esponjadelga-da de un diámetro igual al de la bocina telefónica y se sumergen en la solución líquida. Una vez empapa​dos se retiran y se dejan enfriar.

d) Para otros usos puede .guardarse en envases de boca ancha y cierre hermético.

Control   de   Calidad:

Combustibilidad, olor.

Usos:

Quemado, como balsámico.   En teléfonos o en armarios haciendo huecos pequeños en la funda plástica.

ANTE UDORA L  LIQUIDO

Fórmula:

Formalina 1  ce

Agua destilada 20  ce

Alcohol desodorizado 70 ce Perfume es

Envasado:

do.

Control   de Calidad: Sabor.

Usos:

Producto alimenticio. ANTISÉPTICO  AMBIENTAL:

Formula:

Acido esteárico 6   g

Alcohol 40  ce

Hidróxido de sodio 1.3 g

Agua 5   ce

Mentol 1  g

Alcanfor 1  g

Eucaliptol 5   ce

Estracto de limón 1   ce

Preparación:

a) Calentar el agua y disolver el hidróxido de sodio.

b) A baño de María calentar el alcohol usando una fuent calórica sin llama, hasta una temperatura de 70 - C

c) Mezclar las dos soluciones anteriores.

d) Fundir el ácido esteárico a fuego lento y una vez 11 quido, añadir la mezcla anterior.

Los trozos recortados pueden envolverse en papel encera

Control   de   Calidad:

Preparación:

Frascos de 250 ce

Envasado:

Calentar el agua ligeramente y disolver en orden cada u-no de los productos indicados, agitando constantemente hasta su homogeniza​ción.     Finalmente, perfumar con esencia de cualquier olor.

Envasado:

Frascos convencionales. Control   de   Calidad:

Olor.    Efecto sobre la piel.

Usos:

Aplicar en las axilas, pies o manos.    Uso dlscresional. ANTBUDORAL  PARA   LAS  MANOS

————————————™—^

Formula:

Bórax 40 g

Acido salicflico 40 g

Acido bórico 10 g

Glicerina 160  ce

Alcohol 360  ce

Perfume es

Preparación:

En un mortero se trituran finalmente todos los sólidos y se los disuelve en el alcohol. Se añade la glicerina y el perfume. Agitar constantemente hasta conseguir la total disolución y homogenización.

Aplicar con un algodón en los pies y dejar secar al aire,

Usos:

Olor.    Efecto sobre las manos.

Usos:

Aplicar diariamente en las manos y dejar secar al aire. ANTBUDORAL   LIQUIDO  PARA   LOS   PIES

Fórmula:

Agua de rosas 25  ce

Glicerina 5   ce

Oxido de zinc 5  g

Almidón 2  g

Acido salicflico 1  g

Acido bórico 1  g

Preparación:

Se callenta el agua de rosas y en ella se disuelven com​pletamente el ácido saJJcQico y el ácido bórico. Se añaden a continuación el óxido de ainc y almidón, previamente tamizados, y se agita para su homogeni zación.    Finalmente, se afiade la glicerina y se agita.

Envasado:

Frascos de vidrio o plásticos hasta de 250 ce Control   de   Calidad:

Homogenización.

antes de ponerse las medias y los zapatos. Por la noche lavar los pies en a-gua caliente y en la mañana volver a aplicar.

ANTBUDORAL  EN  POLVO;

Formula:

Perborato de sodio 30 g Oxido de zinc 20  g

Talco perfumado 150  g

Preparación:

En un mortero pulverizar lo más fino posible el perbora​to de sodio.    Mezclar con el talco y el óxido de zinc    Tamizar y envasar.

Envasado:

Envases recomendados para talco.    Cajas cilindricas -

con esponjas.

Control   de   Calidad:

Homogenización y tamaño de las partículas.    hnpalpabi

lldad. Usos:

Como cualquier talco.    Se recomienda aplicar en lasco

ñas de mayor sudoración, después del bailo diario.

ANTISUDORAL  EN  POLVO,   PARA  LOS   PBB8:

Acido bórico 10  g

Acido tartárico 10 g

Oxido de zinc 40  g

Talco perfumado 100  g

Preparación:

En un mortero triturar hasta la pulverización total cada uno de los ingredientes.    Mezclarlos íntimamente y tamizar.

Envasado:

Envases recomendados para talco o cajas cilindricas

con mota.

Control   de   Calidad:

Impalpabtildad.    Tamizado y homogenización.

Uso:

Aplicar todas las mañanas en los pies, antes de ponerse

las medias.

B

BACEROLA:

Fórmula:

Parafina 10  g

Cera de abejas 23  g

Cera de carnauba 23  g

Cera virgen 20  g

Aguarrás 300  ce

Colorante a la grasa es

Nltrobenzol tf

Acido salicflico 5  g

Fórmula:

Prepración:

nalmente, se añaden los perfumes y homogenlza. Si se desea, se puede colo^ rear con colorantes solubles en grasas.

Envasado:

Frascos plásticos o de vidrio de 250 ce. Control   de   Calidad:

Color, olor y homogenización.

Usos:

Aplicar en el pelo al peinarse.    Da brillo intense. BRILLANTINA   LIQUIDA   PARA   EL   CABELLO:

Formula:

Aceite de vaselina 100  ce

Alcohol desodorizado 50 ce Aceite de ricino 50  ce.

Aceite de almendras 30 ce Colorante a la grasa es

Perfume es

Preparación:

Se mezclan los aceites y se los callenta, un poco para fa​cilitar la disolución del colorante. Se afiade el alcohol y se agita hasta la ho-megentzación total.  Se afiade el perfume y se envasa.

Frascos de 250 ce.

Envasado:

Se calientan ligeramente los aceites y se los mezcla.   Fi

Preparación:

A baño Marfa se funden conjuntamente todas las ceras y se afiade el colorante a la grasa, según el color que se desea. Para bacero-la neutra no es necesario poner colorante. Se retira del fuego y lejos de él, se afiade una pequeña cantidad de aguarrás con el fin de enfriar la mezcla. Po co a poco se afiade el resto de aguarrás y se continúa removiendo constantemen te. Por último, se ponen unos 2 ó 4 ce. de nitrobenzol y aún en caliente se vierte en las cajas respectivas.

Envasado:

Cajas convencionales. Puede envasarse en tubos colag sibles rebajando un poco la consistencia y batiendo la crema antes de llenarlos tubos.    En este caso, se debe aumentar la cantidad de colorante.

Control   de   Calidad:

Color, consistencia, brillo.

Usos:

Para aplicar sobre el calzado y obtener brillo. BRILLANTINA   LIQUIDA   PARA  EL  CABELLO:   /

Fórmula:

Aceite de vaselina 370 ce Aceite de almendras 100 ce Esencia de lavan da 8   ce

Esencia de bergamota 10 ce Esencia de limón 4  ec

Control   de    Calidad:

BRILLANTINA   SOLIDA:

Usos:

Para el peinado.

BRILLANTINA  SOLIDA:

Formula:

Lanolina 200  g

Vaselina  U S P 200 g

Extracto de rosas 2  8

Preparación:

En un recipiente se funden a fuego lento la vaselina y la lanolina y una vez líquidas se las agita para que se mezclen bien. Se retira del fuego y sin dejar de remover se deja enfriar hasta que empieza a espesar. Se afiade el perfume, de ser necesario se calienta un poco, se agita y se vler

te en los envases.

Envasado:

Pomos de china o vidrio, frascos de boca ancha, cajas -

metálicas o plásticas, tubos colapsibles.

Control   de   Calidad:

Suavidad, fusión en contacto de los dedos, olor y color.

Usos:

Poner una pequeña cantidad de la pomada en las manos y

aplicar sobre el cabello en el mismo sentido que corre la peinilla.

Color, olor y homogenización.

Vaselina 150 g

Acido esteárico 100 g

Formula:

Vaselina 100  g

Alcohol 50  ce

Aceite de ricino 25   ce

Aceite de almendras 25 ce Colorante a la grasa es

Perfume es

Preparación:

A fuego lento se funde la vaselina a la que se le afiaden los aceites, removiendo hasta que se mezclen completamente. Se afiade el colorante y se agita. Se retira del fuego, se pone el alcohol y se continúa removiendo hasta su total enfriamiento.

Envasado:

Pomos o cajas cilindricas. Control   de   Calidad:

Homogenización, color y olor.

Usos:

Aplicar con la mano sobre el pelo al momento de pei​narse.

BRILLANTINA  SOLIDA:

Fórmula:

Aceite de ricino 50  ce.

Alcohol 200   ce

Aceite de almendras 50 ce Colorante a la grasa es

Perfume es

Preparación:

A fuego lento se funde el ácido esteárico junto con los a-ceites y se afiade el colorante. Una vez homogenizado se incorpora el alco​hol, se retira del fuego y se continúa agitando hasta que espese algo. Final​mente, se perfuma y mece hasta su enfriamiento total.

Envasado:

Pomos o cajas de cualquier material. Control   de    Calidad:

Color, olor y homogenización.

Uso:

Aplicación en el pelo para peinarse. BRONCEADOR:

Fórmula:

Aceite de vaselina 150  ce

Aceite de almendras 150 ce Aceite yodado 25   ce

Colorante rojo a la grasa es

Perfume es

Preparación:

a) Primeramente, se procede a preparar el aceite yo-" dado de la siguiente manera: se trituran en un mor tero 10 g. de iodo metálico y una vez pulverizado se le pone en un frasco que contiene 100 ce. de a-celte de almendras algo caliente. Se agita comple tamente hasta su disolución total.

b) Medir los ingredientes y mezclarlos en el orden in​dicado.     Dejar enfriar y perfumar.

Envasado:

Frascos plásticos o de vidrio de 125 a 250 ce. Control   de   Calidad:

Olor y color.

Usos:

Aplicar sobre la piel antes de ponerse en contacto con los rayos del aoL El cuerpo adquiere un color canela hermoso. En las primeras veces, conviene hacerse dos aplicaciones con intervalos de 15 a 30 minutos de diferencia.

_C

CABELLO.   FIJADOR   PARA  EL

Fórmula:

Goma tragacanto 1.5  g

Goma arábiga 5     g

Alcohol 200     ce

Agua destilada 500     ce

Colorante es

Perfume es

b) En otro recipiente se calientan 200 ce. de agua y en ella se disuelve la goma arábiga, incorporando al fi​nal 200 mg. de benzoato de sodio.

c) Se tibian los 80 ce. de agua restantes y se disuelve -la dextrina.     Finalmente, se afiade el alcohol.

d) Se mezclan las tres soluciones anteriores, se filtra y si se desea se perfuma.

Envasado:

En cualquier tipo de recipiente. Pese a contener canti dad suficiente de preservantes, no deben permanecer los frascos destapados, -más del tiempo necesario para su uso.

Control   de   Calidad:

Fluidez.    Capacidad de secado.    Pegosidad.

Usos:

Se usa para la ondulación del cabello por medio de rizado res eléctricos o manuales, previo al peinado. El secado puede hacerse alai-re Ubre o con la ayuda de secadores eléctricos.

CABELLO.   AGUA PARA  EL   RIZADO  DEL

Fórmula:

Tintura de benjuí 200  ce

Alcohol 120  ce

Trementina 5  ce

Perfume es

Preparación:

Preparación:

Calentar el agua y añadir la goma tragacanto y la goma_a rábiga finalmente pulverizada. Filtrar e incorporar el colorante, el alcohol y el perfume.   Afiadir benzoato de sodio como preservante.

Envasado:

Frascos plásticos, preferentemente de aquellos con"chls

guete".

Control   de    Calidad:

Fluidez, tiempo de secado.     Solubilidad en agua.

Usos:

Para nebulizar el pelo después de rizarse o peinarse. Ha

ce las veces de la laca capilar.

CABELLO.   ONDULADOR   PARA   EL

Formula:

Goma tragacanto 1S   g

Goma arábiga 2   g

Dextrina blanca 0.5   g

Alcohol 20  ce

Agua destilada 680  ce

Benzoato de sodio es

Preparación:

a)  Se calientan 400 ce. de agua y se disuelve la goma tragacanto.     Finalmente, se añaden 400 mg. de   -

benzoato de sodio.

•Control   de   Calidad:

Se mezclan la tintura de benjuí, el alcohol y la termentl-na en un frasco y se procede a agitar enérgicamente hasta conseguir una emul​sión uniforme.    Finalmente, se perfuma a voluntad.

Envasado:

Frascos convencionales. Control   de    Calidad:

Evaporación, fluidez, pegosidad.

Usos:

Para ondular el pelo mediante los rizado res. El secado puede hacerse al aire libre o por medio de secadores eléctricos. Operación-que se realiza antes del peinado femenino.

CABELLO,   AGUA   PARA  EL   RIZADO  DEL

Formula:

Agua destilada 1000 ce

Bórax 60  g

Goma arábiga 1.5  g

Alcohol alcanforado 20  ce

Preparación:

Se calienta el agua en un recipiente no metálico y en ella se disuelve el bórax. Luego se afiade la goma arábiga pulverizada finamente y se remueve hasta su total dilución. Finalmente, se afiade el alcohol alcan​forado (solución al 10%).    Se filtra y se envasa.

Frascos convencionales.

Envasado:

a

Fórmula:

Evaporación, fluidez, pegosidad.

Usos:

Para el rizado del cabello previo al peinado. CEMENTO  DE   CONTACTO  (Tipo doméstico)

Fórmula:

Caucho natural puro        50  g Gasolina 200 ce

Tifier 50  ce

Litopón 20  g

Preparación:

El caucho natural debe ser reducido a pedazos muy peque nos, los mismos que se pondrán en un recipiente junto con la gasolina. Cada 24 horas se agitará con una espátula hasta que haya formado una masa homogé​nea. En el tifier se disuelve el litopón y se afiade a la solución cauchos», re​moviendo constantemente hasta la incorporación total.

Envasado:

Tarros cilindricos con tapa a presión. Control   de   Calidad:

Fluidez, color, capacidad adhesiva. CEMENTO  TRANSPARENTE

Tifier 65.5   %

E spurn ai lex 22      %

Acetato de amilo 12.5 %

Preparación:

Se consigue espumaílex, estiplan o estiroform, libre de suciedades o machas y se le reduce a pedazos muy pequeños. Poco a poco se mezcla con el tifier, procurando no remover con ningún objeto. Se deja en re poso durante algunas horas y finalmente se afiade el acetato de amilo. Para homogenizar, se agita dentro del propio recipiente.

Envasado:

Frascos de vidrio o tubos flexibles de aluminio. N6 es recomendado el uso de envases plásticos.

Control   de   Calidad:

Evaporación, tiempo de secado. Transparencia. Po​der adhesivo.

Usos:

Para pegar objetos de plástico, vidrio, porcelana. Se lo usa también como aislante.

CERA   DE   PISOS,   CLASE EXTRA

Formula:

Parafina 50 g

Cera de carnauba 30 g

Cera de Nicaragua 15 g

Aguarrás 200 ce

Gasolina cap  1 litro

Amarillo a la grasa 1   g

Nitrobenzol 2   ce

Preparación:

Como la mayoría de los ingredientes son altamente infla​mables, es menester tomar todas las precauciones que conduzcan a prevenir -cualquier accidente por imprevisión de la persona que realice su preparación.

Se funde a fuego lento la parafina, cera de carnauba y ce ra de Nicaragua. Una vez líquidas se añade el colorante. Se retira del fue go y luego de que haya reposado durante unos minutos, se procede a añadir una pequeña cantidad de gasolina. Esta operación se realiza lejos del fuego y, de ser posible, fuera de la habitación. Paulatinamente se siguen añadiendo canti dades pequeñas de gasolina, hasta que se observe que no hay formación de bur​bujas, lo que nos indica que el peligro de inflamación ha desaparecido. Inme​diatamente, se puede añadir sin peligro la gasolina sobrante y el aguarrás. Se agita convenientemente, y el líquido se vierte en los tarros que servirán de en​vases, dejando en reposo hasta su total enfriamiento.

Envasado:

Tarros de metal con tapa.     Fundas de polietileno   grue

so.

Control   de   Calidad:

Brillo, dureza.     Disgregación.    Color.

Usos:

Para encerado de pisos, muebles, linóleos, etc. Para usar verter la cera en una lavacara y añadir suficiente cantidad de gasolina, re mover y aplicar en el piso mediante un trapo. Dejar que la gasolina se eva​pore y luego pasar la abrillantadora y finalmente un paño.

CERA   PARA   PISOS,   CLASE   SUPERIOR

Formula:

Cera amarilla de abejas   150  g

Parafina 250 g

Cera de carnauba 60  g

Colorante a la grasa es

Aguarrás 250   ce

Gasolina esp     1 gaíón

Nitrobenzol 2   ce

Preparación:

Productos muy inflamables, tomar todas las precaucio​nes necesarias, siguiendo paso a paso las instrucciones para su preparacion.-A fuego lento se funden las ceras y una vez que están completamente liquidas, se añade el colorante a la grasa, agitando constantemente hasta su total dilu​ción. Se retira del fuego y, lejos de él, se afiade una pequeña cantidad de gasolina. Esta operación se repite hasta observar que ya no produce efer​vescencia, lo que indica que ya no hay peligro de inflamación y que se pueden añadir sin peligro los demás disolventes combustibles. Finalmente, se vier te el liquido obtenido en los envases respectivos.

Envasado:

Tarros de metal con tapa o fundas de polietileno grueso. Control   de    Calidad:

Brillo, disgregación, color.

Usos:

Para encerados de pisos, parquet, entablado, muebles, linóleos, etc. Para usar, disolver la cera en suficiente cantidad de gasoli na y aplicar con un trapo.   Luego abrillantar de la forma acostumbrada.

CERA   PARA   PISOS,   CLASE   REGULAR

Fórmula:

Cera amarilla de abejas 200  g

Parafina 250  g

Gasolina i   galón

Colorante a la grasa es

Preparación:

Fundir las ceras a fuego lento, retirar del fuego y colo​rear. Añadir una pequeña cantidad de gasolina y agitar. Repetir la opera​ción tantas veces sea necesario hasta observar que ya no se forman burbujas. Añadir el sobrante de la gasolina, envasar y dejar enfriar.

Envasado:

Tarros de metal o fundas de polietileno. Control   de   Calidad:

Brillo, disgregación, color.

Usos:

Encerado de pisos en general. CERA   LIQUIDA   PARA   PISOS,   CLASE   EXTRA

Fóf muía:

Cera de carnauba 100  g

Esperma de ballena 60  g

Cera de abeja 100  g

Parafina 150  g

Acido esterárico 70  g

Agua 2.000   ce

Gasolina 1. 500  ce

Aguarrás 2.000  ce

Colorante es

Trietanol amina 30  ce

Preparación:

a) A fuego lento se funden la carnauba, parafina, esperma de ballena y cera de abejas. Una vez licuados estos in gredientes se retira del calor y lejos del fuego se pro​cede a añadir poco a poco la gasolina y luego el agua​rrás. Durante esta operación se removerá constante mente con un agitador. El recipiente con esta solu​ción deberá introducirse en otro recipiente q' contenga agua hirviendo, para evitar su enfriamiento.

b) En otro recipiente se hierve el agua junto con el ácido esteárico y finalmente se afiade la trietanolamina. Se agita constantemente hasta conseguir la emulsión. Una vez conseguido ésto, se vierte en el recipiente que con tiene las ceras y se agita. Pueda que sea necesario -recalentar para conseguir la emulsión, pero esto es su mámente peligroso. En todo caso, se podrá hacer es to por medio de agua hirviendo y sin presencia de fuen tes calóricas de ninguna naturaleza. No olvidarse que el punto de inflamación de la gasolina y aguarrás está muy por debajo del punto de ebullición del agua.

Envasado:

Botellas o tarros convencionales. Control   de    Calidad:

Homogenización, fluidez, brillo.

Usos:

Encerado de pisos o muebles en general. COLA   ADHESIVA   PARA   PAPEL

Fórmula:

Dextrina blanca 25   g

Agua 25   ce.

Sulfato de aluminio 0.5   g

Preparación:

En el agua fría se pone poco a poco la dextrina, remo​viendo constantemente, hasta que forme una masa homegénea. Se calienta a bafio de María hasta que adquiera la consistencia requerida.

Envasado:

Frascos de vidrio o plástico. Control   de   Calidad:

Adhesividad en papel.

Usos:

Como goma de escritorio, trabajo manual o diferen tes actividades escolares.

COLA   ADHESIVA A   BASE   DE ALMIDÓN

Formula:

Almidón 40 g

Glicerina 15 ce

Acido salicflico 1  g

Agua común 500   ce

Envasado:

Para papel, cartón, trabajos manuales y escolares.

Usos:

Frascos de vidrio o plástico tipo gomero. Control   de   Calidad:

Adhesividad.

Usos:

Adherie fuertemente al vidrio y la madera.   Usos varios. COLA   TRANSPARENTE

Fórmula:

Nitrato de calcio 2  g

Goma arábiga 20  g

Agua 25   ce

Preparación:

Se tritura la goma arábiga hasta obtener un polvo muy fi​no. En un mortero se ponen los ingredientes de la fórmula y se mezclan inti​mamente, hasta que formen una masa homegénea. Se callenta a bailo de María durante el tiempo que sea necesario.

Envasado:

Frascos de vidrio o plásticos, tipo gomero. Control   de   Calidad:

Adhesividad.

En frió se disuelve el ácido salicflico en el agua. Se afia de la glicerina y a continuación, poco a poco, el almidón previamente tamizado. Se remueve hasta que se forme una suspensión homogénea. Luego se hace her vir la mezcla a fuego lento, removiendo constantemente, hasta que adquiera la consistencia deseada.

Envasado:

Pomos con tapa hermética. Control   de    Calidad:

Adhesividad.

Usos:

Para empapelar habitaciones, pegar cartón, papel, labo​res de encuademación, etc.

COLA  ADHESIVA   A   BASE DE   GOMA   ARÁBIGA

Formula:

Agua 100  ce

Azúcar 25   g

Goma pulverizada. 12   g

Preparación:

Se pone en maceración durante 48 horas la goma y el a-zúcar junto con el agua; luego de lo cual se somete la mezcla a ebullición a fue go lento, hasta que adquiera la consistencia deseada.

Preparación:

COLA   ADHESIVA   BLANCA

Formula:

Acido fénico 2   g

Sallcilato de metilo 1   ce

Agua 600  ce

Preparación:

Se calienta el agua hasta la ebullición y el recipiente que lo contiene se introduce en otro para calentarle a baño de María. Cuando se restablece la ebullición del agua calentada por este procedimiento, se añade po co a poco la dextrlna con el objeto de evitar la formación de grumos. Se man tiene el hervor del agua y por medio de una espátula de madera se deshacen los grumos formados. Conseguida la cocción suficiente de la dextrlna, se proce de a añadir el ácido fénico, agitándose constantemente hasta conseguir su diso lución. Finalmente, se añade la glicerina, se agita y se mantiene el calor necesario.

Se retira del fuego, se deja enfriar un poco y de vez en -cuando se agita para homogenlzar la pasta. En este estado se añade el salí cilato, aunque este producto puede reemplazarse con cualquier perfume que -se asoluble en agua o en la glicerina.

Envasado:

Cuando la pasta está casi fría se envasan en los pomos q' se hayan seleccionado. Una vez que éstos hayan sido llenados, se tapan y se dejan en reposo durante seis días, aproximadamente, en un lugar donde no ha​ya calor ni rayos solares excesivos.

Control   de   Calidad:

Adherencia,, color, consistencia.

Usos:

Para papel, cartón y todas las actividades escolares.

Dextrina 200  g

Glicerina 10  ce

Formula:

Goma arábiga 30  g

Cola granulada 5  g

Dextrina 1  g

Litopón 8   g

Acido fénico 0. 2 g

Agua 50   ce

Preparación:

La víspera se pone en el agua de la cola granulada y la goma arábiga previamente pulverizada. Al día siguiente se disuelve ladextrt na y se la filtra. Se calienta a fuego lento hasta conseguir la ebullición, se a flade el ácido fénico y fuera del calor se afiade el litopón, removiendo constan​temente hasta la homegenización total.

Envasado:

Frascos gomeros de cualquier material. Control   de   Calidad:

Adhesividad.

Usos:

Papel, madera, cartón, etc. COLA   ADHESIVA   EN   PASTA

- 100 -COLD   CREMA

Crema limpiadora para aplicar sobre la piel.    Se re​comienda para todo tipo de cutis.

COLD   CREMA   EN   TUBOS

Fórmula:

Acido esteárico 140  g

Lanolina 70  g

Vaselina 30  g

Aceite de vaselina 260  ce

Glicerina 90 ce

Trietanol amina 20   ce

Agua destilada 1.700  ce

Perfume es

Preservativo es

Preparación:

A bailo de María se funden simultáneamente el ácido es​teárico, lanolina, vaselina, aceite de vaselina, glicerina, hasta que formen un liquido homogéneo. En otro recipiente se calienta el agua destilada hasta cer ca de la ebullición y se disuelve el preservativo (benzoato de sodio) y la trieta​nol amina. Esta solución se vierte fuera del calor sobre las grasas liquidas en forma lenta y con agitación continuada. Se continúa removiendo en un solo sentido hasta que homogenice, se perfuma y antes de que se haya enfriado se -llenan los tubos coliflexibles por la parte posterior.

Envasado:

Tubos de aluminio colapsibles. Control   de   Calidad:

pH; olor, consistencia.

Usos:

Acido esteárico 20  g

Trietanol amina 3  ce

Glicerina 2   ce

Vaselina 32   g

Cera virgen 3   g

Esperma de ballena 3  g

Aceite de vaselina 15  g

Perfume es

Agua 50  ce

Preservativo es

Preparación:

En un recipiente se funden a bailo de María el ácido es​teárico, vaselina, cera virgen, esperma de ballena, aceite de vaselina y la glicerina. En otro recipiente se calienta el agua destilada hasta una tempe ratura de 80 grados y en ella se disuelve la trietanol amina y el preservativo (benzoato de sodio). Esta solución se vierte poco a poco en las grasas fun didas y calientes, agitando constantemente. Se retira del calor y se conti​núa removiendo hasta su enfriamiento y homogenización. Cuando la crema se encuentre a una temperatura de aproximadamente 38 grados, se procede a perfumar a voluntad.

Envasado:

Cajas plásticas, metálicas o pomos. Control   de   Calidad:

pH 7, consistencia, olor.

Fórmula:

Usos:

Usos:

Crema limpiadora de todo tipo de cutis.     Puede aplicar se como desmaquilladora.

CONFITURAS   (CASCARAS DE   CITROS)

Fo r m u 1 a:

Cascaras de naranja 300  g

Azúcar 300 g Agua" es

Amarillo vegetal es

Preparación:

Se lavan las naranjas y se cortan transversalmente.   Se extrae el jugo por cualquier medio mecánico, así" como también las membranas celulósicas internas.      Las cascaras completamente limpias se remojan du​rante tres días, cambiando de agua con frecuencia.

Al cabo de este período se escurren y cuecen en una olla de presión por el tiempo de 15 minutos. Se dejan enfriar y exprimen para eli minar los aceites volátiles y el agua. En otro recipiente se pone el azúcar y cantidad de agua necesaria para preparar miel. Se hace hervir hasta conse​guir nuevamente el punto de caramelo. Retirar del fuego y remover constan​temente hasta que comience su enfriamiento. Separar las cascaras y dejar en reposo para que el azúcar cristalice nuevamente.

Envasado:

En fundas plásticas. Control   de   Calidad:

Sabor, color y recristalización.

Alimenticios.

Usos:

Alimenticios.

CONFITURAS   (HIGOS) i

Fórmula:

Higos es

Agua es

Azúcar es

Verde vegetal es

Preparación:

Se cortan los higos longitudinalmente en 4 partes, sin que éstas lleguen a separarse y se cuecen en un recipiente. Se dejan e n-írlar y exprimen fuertemente con el,ftn de eliminar la mayor cantidad do a-gua posible.

En otro recipiente se pone el agua con el azúcar y se hierve hasta conseguir punto de caramelo. Se colorea con verde vegetal y se añaden los higos. Se hace hervir a fuego lento hasta conseguir que la -miel adquiera punto de caramelo, se retira del fuego y se remueve constante mente hasta su enfriamiento. Se separan los higos y se dejan en reposo -hasta conseguir la recristalización del azúcar.

Envasado:

Fundas plásticas o frascos de boca ancha. Control   de   Calidad:

Sabor, color y recristalización.
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CONSERVAS   ALIMENTICIAS:   PEPINILLOS   EN  VINAGRE

Formula:

Vinagre es

Pepinillos es

Sal es

Preparación:

Se cortan los pepinos en rodajas y se las espolvorea con sal, dejándolos en esta forma en un lugar fresco por 24 horas, al cabo de las cuales se lavan en abundante agua y secan por presión con un mantel bien lim pió. En un recipiente de cobre (paila), se calienta a fuego directo el vinagre. Si se usa vinagre comercial, añadirle especerías y cebolla. Se hace hervir y se añaden los pepinos. Inmediatamente se retira el recipiente del calor y vierte su contenido en otro recipiente no corrosivo en el que se deja enfriar.

Con el mismo vinagre se guardan en recipientes grandes. Al cabo de algunos días se escurren los pepinos y se llenan los envases selec​cionados.     Se completa con vinagre nuevo y unas gotas de aceite de oliva.

Envasado:

Frascos de vidrio de boca ancha, previamente esteriliza dos con tapa de rosca. Una vez llenos, se dejan sem i-tapados y se esterili​zan por 15 minutos por el método de Appert Aún en caliente, ajusfar la ta pa y dejar enfriar.

Control   de   Calidad:

Sabor, estudio microscópico y análisis bromatológico.

Usos:

Alimenticios.
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CONSERVAS   ALIMENTICIAS:   ALCAPARRAS   EN  VINAGRE Fórmula:

Vinagre es

Alcaparras es

Agua es

Sal es

Preparación:

Las alcaparras son las flores no abiertas de la cabuya a-zuL Estas flores se dejan en remojo en agua corriente por algunos días, con el fin de eliminar el sabor amargo. Luego se cuecen en agua con sal; se de​jan enfriar y exprimen. Se colocan en los envases respectivos, se les añade el vinagre y unas gotas de aceite de oliva.

Envasado:

Frascos de vidrio de boca ancha previamente esteriliza​dos. Una vez llenos tapar a medias y esterilizar por el método de Appert En callente ajusfar la tapa y dejar enfriar.

Control   de   Calidad:

Sabor, apariencia, estudio microscópico y análisis bro​matológico.

Usos:

Alimenticios.

CONSERVAS   ALIMENTICIAS:   PICLES   EN  VINAGRE

Chochos es

Fórmula:

Alverjas es

Cebolla paitefia es

Zanahoria picada, etc. es Vinagre es

Sal es

Preparación:

Se cuecen separadamente las zanahorias y las alverjas y se escurre el agua. Aparte se desaguan las paiteflas en agua irla y luego en agua hirviendo. Los chochos se pelan y lavan en agua tibia. Se mezclan to dos estos ingredientes y se ponen en los envases respectivos, añadiendo el vi​nagre necesario.

Envasado:

Recipientes de vidrio de boca ancha y tapa de rosca pre​viamente esterilizados. Una vez llenos y semi-cerrados esterilizar por el -método de Appert durante 15 minutos. En caliente ajustar la tapa y dejar en triar.

Control   de    Calidad:

Sabor, apariencia, estudio microscópico y análisis bro​matológico.

Usos:

Alimenticios.

NOTA: El vinagre puede prepararse de acuerdo con la fórmula y procedimie_n to dado en sección alfabética correspondiente. Todos estos tipos -de conservas pueden prepararse utilizando en vez de vinagre, salmue ra; cuya preparación también se indica en este trabajo. Ver Vina — gre y Salmuera.

CONSERVAS   ALIMENTICIAS:   DULCE   DE   FRUTTLLAg/i

Formula:

Frutillas 500  g

Azúcar 500 g

Huevos 4  unidades

Canela es

Preparación:

Se muelen las frutillas previamente lavadas en una licúa dora y junto con el azúcar y la canela se someten a la acción directa de la lla​ma. Se hacen hervir hasta que el dulce adquiera punto de caramelo. En este estado se vierten las claras de huevo batidas a punto de merengue y se remue ven fuera del fuego hasta que formen una masa homogénea.

Envasado:

Frascos de boca ancha, preferentemente de vidrio. Control   de   Calidad:

Sabor, color y apariencia.

Usos:

Alimenticios.

CONSERVAS   ALIMENTICIAS:   DULCES   DE   FRUTA   DISGREGADA Fórmula:

Membrlllo%

Manzanas,

Peras,
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Guayabas, etc es

Azúcar o panela es

Canela es

Preparación:

Si se trata de membrillos, peras o manzanas, primera​mente se quitan los corazones. Las frutas limpias se cocinan en una olla de presión, hasta que estén completamente suaves. Se deja enfriar y se muele en una licuadora. Se tamiza por un amero o cedazo grueso y la papilla for​mada se pone en una paila grande. Se afiade canela y el azúcar cuyo peso de be ser aproximadamente de la mitad al 100%del peso de la fruta molida. Se ha ce hervir hasta conseguir punto de cuchillo. Si se desea a punto de mérmela da, lo único que disminuye es el tiempo de cocción.

Envasado:

Cajas de madera, plástico y fuentes. El envasado de​be hacerse en caliente.

Control   de    Calidad:

Consistencia, sabor, color.

Usos:

Alimenticios.

CONSERVAS   ALIMENTICIAS:   FRUTAS   EN   JARABE

Fórmula:

Fruta es

Azúcar es

Canela es
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Preparación:

La preparación no es uniforme para todas las frutas, ca​da tipo requiere ciertas variaciones. De todas maneras, se indican a conti​nuación las que pueden considerarse comunes.

Las frutas que necesitan pelarse, deben someterse, pri​meramente, a este tratamiento: Las frutas deben sancocharse durante unos pocos minutos y ser trasvasadas a los pomos respectivos. Se completará su contenido con almíbar o jarabe azucarado preparado preferentemente en la mis ma agua en que se sancocharon. Se cierran con sus tapas a medias y se pro​cede a esterilizarlas por el método de Appert durante 80 minutos. Durante este tiempo, se consigue además la cocción total de la fruta. Desde luego el tiem po puede variar en función de la consistencia de la fruta.

Envasado:

Frascos de vidrio para conservas.

Control   de   Calidad:

Aspecto, presentación, sabor. Ensayos de laboratorio: microscópico y bromatológico.

Usos:

Alimenticios.

COÑAC   •

Fonnula:

Alcohol potable 500  ce

Agua destilada 1.000  ce

Flores de tilo 40  g

Té 10  g

Raíz de lirio 2   g

Vainilla 2   ce

Nuez moscada 1  g

Durazno picado 10  g

Extracto de coñac 5   ce

Pasas 50  g

Preparación:

Mezclar el alcohol con el agua y añadir los demás ingre dientes menos el extracto de coñac.    Dejar macerar durante unos 15 a 30 días y filtrar.    Este filtrado destilar y añadir el extracto de coñac

Envasado:

Botellas comunes.   Mantener bien *?r*"<fl? y dejar afie

jar.

Control   de   Calidad:

Ensayos brom ato lógico s.     Color, olor y sabor.

Usos:

Bebida alcohólica, repostería. CORDIAL   (PIPPERMINT)

Fórmula:

Azúcar 1.500 g

Agua 2.000  ce

Alcohol 85   ce

Esencia de menta 10  ce

Verde vegetal es

Preparación:

Cajas de cartón.

Envasado:

En el agua se pone el azúcar y se hace hervir hasta obte​ner un jarabe más o menos espeso; al mismo que se le puede aclarar mediante la adición de jugo de limón o un poquito de ácido cítrico o crémor tártaro. Una vez frió se le añade el alcohol, el colorante y la esencia de menta. Las canti dades de alcohol y menta pueden variar en función de la concentración o el gus i» del que prepare.

Envasado:

Frascos.

Usos:

Bebida alcohólica.

CRAYONES

Fórmula:

Parafina 55  g

Cebo de res 15  g

Cera de Nicaragua 5  g

Colorante a la grasa es

Preparación:

A fuego lento se funden la parafina, cebo y cera de Nica​ragua y se filtra a través de media nylón. Se vuelve a calentar y se afiade el colorante y agita. Esta solución se vierte en moldes de cartón previamente -humedecidos o en moldes de metal o vidrio previamente frotados con talco. Se deja enfriar completamente y se quitan de los moldes. Las barras obtenidas se etiquetan convenientemente.
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Control   de    Calidad:
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Control   de   Calidad:

Consistencia, homogeneidad, color y olor, pH 6.

Usos:

Recomendada para cutis seco o normal. CREMA   ANTI REFLEJO   DE   LA   NIEVE

F órmula:

Aceite de almendras       20    c Cera virgen 2  g

Esperma de ballena 3  g

Lanolina 7  g

Aceite yodado 5   ce

Talco 10  g

Oxido de zinc 10  g

Colorante a la grasa es

Perfume es

Preparación:

A fuego lento se funden la cera virgen, lanolina, esperma de ballena y aceite de almendras. En callente se afiade el aceite yodado (ver bronce ador). Se afiade el colorante a la grasa de color café y una vez disuelto completamentejel óxido de zinc y el talco, se procura remover constantemente -para que estos productos sólidos se incorporen homogéneamente. Finalmente se perfuma a voluntad.

Envasado:

Pomos o tubos de aluminio. Control   de   Calidad:

Color y consistencia.

Pomos, cajas o tubos de aluminio.

Envasado:

Color, consistencia.

Usos:

Dibujo.   Para marcar cajas o vidrios. CREMA   PARA   BASE   DE   POLVOS   FACIALES

Formula:

Acido esteárico 16.8  g

Trietanol amina 2.2 ce

Glicerina 2.2   ce

Vaselina 22.4  g

Lanolina 5.6 g

Aceite de vaselina 1 L 2  ce

Agua destilada 139.6  ce

Perfume es

Preservante es

Preparación:

A bailo de María se funden el ácido esteárico, glicerina, vaselina, lanolina y aceite de vaselina.

En otro recipiente se callenta el agua y se disuelve el -preservante (Benzoato de sodio) y la trietanol amina y esta solución se vler te lentamente en las "grasas" fundidas, procurando remover constantemente -hasta que se vaya enfriando.    Una vez homogenizado el producto se perfuma

a voluntad.

Usos:

Control   de    Calidad:

Aspecto, color, solubilidad.

Usos:

Para afeitarse con brocha.   Crema poco espumosa. CREMA   DE   AFEITAR   (NO  ESPUMOSA)

Fórmula:

Acido esteárico 8.5  g

Aceite de vaselina 1     ce

Vaselina 0.6  g

Aceite de oliva 3.4  ce

Jabón blanco 6     g

Solución de KOH 20% 6.4 ce Glicerina 5      ce

Agua destilada 25     ce

Solución diluyente 15     ce

Perfume es

Preparación:

Preparamos la solución diluyente a partir de la siguiente fórmula:  Agua destilada 150 ce; cloruro de potasio 30 g; azúcar 70 g.

Se calienta el agua y allí" se disuelven el cloruro de pota​sio y el azúcar. En otro recipiente se funden a baño de María el ácido esteári co,* aceite de vaselina, aceite de oliva y glicerina, y en caliente se les afiade la solución de hidróxido de potasio, removiendo constantemente hasta la completa saponificación. Se mezcla el jabón con el agua y se afiade el compuesto ante​rior junto con la solución diluyente. Sin retirar del fuego se remueve cons​tantemente hasta que formen una pasta homogénea. Si ésta es muy espesa se agrega glicerina y solución diluyente.     Finalmente, se perfuma a voluntad.

En pomos o cajas plásticas o cristal.

Envasado:

Montañismo: protección contra las quemaduras causadas

por el reflejo de la nieve.

CREMA   DE   AFEITAR

Formula:

Agua 116    ce

Jabón en polvo 58    g

Aceite de almendras     14    ce Cera virgen 3    g

Glicerina 7    ce

Trietanol amina 2. 5 ce

Mentol 0. 2 g

Perfume es

Preparación:

Se disuelve a fuego lento el ácido esteárico, la cera vir​gen, el aceite de almendras y la glicerina y se afiade una solución caliente de -trietanol amina en agua, removiendo constantemente hasta conseguir la sapo ni ficación completa.     A la masa formada se la mantiene en baño de María.

En otro recipiente se pone el resto del agua y se mezcla con el jabón en polvo. Se calienta lentamente y remueve constantemente has​ta conseguir la formación de una masa homogénea, la misma que luego se mez cía con la pasta obtenida en primer lugar. Si la pasta está muy espesa, se le añade un poco de glicerina, la misma que a la vez puede servir de vehículo pa​ra la incorporación del mentol.     Perfumar a gusto.

Envasado:

Pomos o tubos calapslbles. Control   de   Calidad:

Consistencia, color.   pH 7-8.

Usos:

Crema sin espuma para afeitado. CREMA   DENTAL

Fórmula:

Glicerina 28    ce

Benzoato de sodio 0.01 g

Jabón en polvo 1    g

Creta 20   g

Perborato de sodio 5 g Alcohol 3   ce

Mentol 0.2 g

Sacarina 0. 1 g

Extracto de menta es

Timol 0. 1 g

Agua 5    ce

Preparación:

Se mezcla el jabón con el agua y se calienta a baño de Ma​ría hasta conseguir la formación de una pasta homogénea. Se afiade el benzoa to de sodio, la sacarina, el perborato de sodio y la glicerina; se remueve lenta​mente hasta conseguir la formación de una pasta homogénea. Se afiade el aleo bol en el que previamente se debe disolver el timol, mentol y el extracto de la -menta. Se deja en reposo algunas horas, se vuelve a remover y se procede a -envasar.  Si se desea puede añadirse otra clase de sabor Izantes.
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Envasado:

Tubos colapsibles y pomos de vidrio, cristal o plástico. Control    de    Calidad:

Aspecto, cosistencia, color y olor.   pH 7-8.

Usos:

Para afeitado.   Puede regarse con ayuda de la brocha. CREMA   DE   AFEITAR  SIN ESPUMA

Formula:

Acido esteárico 15    g

Bórax 0. 5 g

Agua 100    ce

Jabón en polvo 3    g

Carbonato de magnesio   2    g Glicerina 10    ce

Trietanol amina 5    ce

Perfume es

Preparación:

Se callenta el agua y en la mitad de su volumen se di​suelve el bórax y la trietanol amina. Este contenido se vierte en el recipien te que contenga el ácido esteárico caliente y fundido. Se remueve hasta con seguir la saponificación total.

En la otra porción de agua caliente, se pone el jabón y se remueve hasta conseguir una masa homogénea. Se mezclan ambos pro​ductos, se afiade el carbonato de magnesio y se perfuma a voluntad.

Envasado:

Control   de   Calidad:

Tubos colapsibles de aluminio o plástico.

Envasa do:

Tubos colapsibles de aluminio o plástico. Control   de    Calidad:

Consistencia, sabor, capacidad espumante.

Uso:

Limpieza dental.

CREMA   DENTAL

Formula:

Carbonato de magnesio 65 g Carbonato de calcio 150 g Acido esteárico 5    g

Trietanol amina 5    gotas

Miel de azúcar 60    ce

Agua 14    ce

Glicerina 25    ce

Benzoato de sodio O.Olg

Sabo rizantes es

Preparación:

Se calienta el agua y en ella se disuelve la trietanol amina. Esta solución se vierte sobre el ácido esteárico que previamente debe haberse calentado hasta su fusión. Se remueve hasta conseguir la total saponificación. Se añaden los carbonatos de magnesio y calcio, la miel de azúcar, la glicerina y el benzoato de sodio. Se remueve bien y una vez que la pasta tenga aspecto ho mogéneo poner los saborizantes y agitar.

Limpieza dental.

Uso:

Consistencia, sabor, capacidad espumante.

Uso:

Limpieza dental.

CREMA   DENTAL

Formula:

Timol 0.2  g

Jabón en polvo 10     g

Creta 25     g

Sacarina 0.2  g

Estracto de menta        20     gotas Glicerina es

Preparación:

El jabón debe pulverizarse finalmente y luego tamizarse. Mezclar con el timol molido la crata y la sacarina. Luego añadir poco a po-co la glicerina hasta conseguir una crema de la consistencia deseada. Final​mente, incorporar el estracto de menta.

Envasado:

Tubos colapsibles de aluminio o plástico. Coatrol de Calidad:

Aspecto, consistencia, sabor.

CREMA   LIMPIADORA

Fórmula:

Vaselina pura 37.5 g

Aceite de vaselina 33.5 g

Esperma de ballena 5 g

Parafina 3 g

Borato de sodio 4. S g

Agua destilada 17 ce

Perfume es

Preparación:

A baño de María se funden el aceite de vaselina, vaselina pura, esperma de ballena, parafina y se mantiene callente.

En otro recipiente se calienta el agua y se disuelve el bo rato de sodio (puede usarse bórax). Esta solución se vierte en el preparado anterior y remover constantemente fuera del fuego hasta conseguir la homogeni zación total.    Antes de que se enfrie completamente añadir el perfume  y un

fijador.

Envasado:

Tubos colapsibles, pomos o cajas de cualquier material.

Control   de   Calidad:

Aspecto, olor, consistencia.   pH 7.

Usos:

Todo tipo de cutis.   Puede usarse como crema desmaquí

CREMA   LIMPIADORA   SUAVIZANTE

Formula:

Aceite de almendras       20   ce Cera virgen 2  g

Esperma de ballena 3   g

Lanolina 5   g

Aceite de vaselina 12   ce

Perfume es

Preparación:

A bailo de María fundir junto con los aceites la cera vir​gen, la esperma de ballena y lanolina. Una vez líquidos se retira del calor y remueve hasta su homogenización.     Se añade el perfume y envasa.

Envasado:

Pomos o cajas de cualquier tipo. Control   de   Calidad:

Aspecto, consistencia, olor.

Usos:

Crema limpiadora, para todo tipo de cutis. CREMA   LIMPIADORA   (CUTIS   GRASO)

Fórmula:

Acido esteárico II  g

Glicerina 4   ce

Agua destilada 50  ce

lladora.
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Solución de potasa 5   ce (20%)

Perfume es

Preparación:

A baño de María se funde el ácido esteárico junto con la glicerina. En otro recipiente se calienta el agua y se disuelve la solución de hedróxido de potasio. Esta solución se vierte en la grasa fundida, se retira del fuego y remueve hasta la completa homogenización. Finalmente, se aña de el colorante y el fijador si se desea.    Se perfuma a voluntad.

Envasado:

Pomos, cajas o tubos colapsibles. Control   de    Calidad:

Aspecto, color, olor, consistencia.   pH 8.

CREMA   LIMPIADORA (CUTO    SECO)

Fórmula:

Acido esteárico 22.6 g

Lanolina 11   g

Vaselina 5   g

Aceite de vaselina 32    ce

Glicerina 14   ce

Trietanol amina 1.5 ce

Agua 120   ce

Perfume es

Preservante es

Preparación:

Conjuntamente se funde a baño de María el ácido esteárico, lanolina, vaselina, aceite de vaselina y glicerina.    En otro recipiente se callen
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ta el agua hasta cerca de la ebullición, se disuelve el preservante (benzoato de sodio) y la trietanol amina. Esta solución se vierte en las grasas fundidas en forma lenta, procurando remover constantemente hasta la homogenización total. Finalmente, añadimos el perfume, fijador y agitamos.

Envasado:

Pomos, cajas o tubos calapsibles. Control   de    Calidad:

Aspecto, consistencia, olor.   pH 6.

Usos:

Crema limpiadora y suavizante, recomendada para cutis

secos.

CREMA   SUAVIZANTE   Y   NUTRITIVA

Fórmula:

Acido esteárico 40  g

Trietanol amina 3   ce

Alcohol cetílico 4  g

Glicerina 4   ce

Aceite de lecitina 5   ce

Lanolina 10  g

Vitamina A i   ampolla

Agua de rosas i40   ce

Preservante es

Rojo a la grasa es

Perfume y fijador es

A baño de María fundir conjuntamente el ácido esteárico,

Preparación:

- 124 -

alcohol cetfltco, glicerina, aceite de licitina y lanolina. Calentar el agua y en ella disolver el preservante (benzoato de sodio) y la trietanol amina.

Añadir uná'pizca" de colorante a las grasas fundidas y una vez disuelto incorporar poco a poco el agua. Remover constantemente hasta que espese.     Finalmente, añadir la vitamina y el perfume.

Envasado:

Pomos o cajas. Control   de    Calidad:

Aspecto, color, consistencia, olor.   pH 7.

Usos:

Todo tipo de cutis. CREMA   TIPO   NIEVE   (NIVEA)

Fórmula:

Acido esteárico 12     g

Glicerina 7.5 ce

Agua destilada 75.5 ce

Solución de potasa 5     ce (20%)

Perfume y fijador es

Preparación:

Se funden conjuntamente a baño de María el ácido esteári​co y la glicerina. Aparte se calienta el agua y se le afiade la solución de pota​sa (KOH) al 20%. Esta nueva solución se afiade poco a poco al ácido este ari​co fundido, removiendo constantemente hasta la completa saponificación. Se re tira del calor y se continúa meciendo hasta el enfriamiento total.    Finalmente,
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se perfuma a voluntad y se le afiade el fijador. Aunque no consta en la fórmu la, se puede añadir una pequeña cantidad de benzoato de sodio que actúa como preservante, ya que la crema contiene agua.

Envasado:

Cajas, pomos o tubos colapsibles. Control   de   Calidad:

Color, olor, pH 7., consistencia.

Usos:

Crema suavizante de cutis.    Se usa también como lim​piadora.

CREMA  VITAMINIZADA

Fórmula:

Acido esteárico 30  g

Trietanol amina 5  ce

Glicerina 10  ce

Agua de rosas 120  ce

Vitamina E 1  ampolla

Colorante a la grasa es

Perfume es

Preservantes y fijadores      es

Preparación:

Se funden conjuntamente el ácido esteárico y la glicerina Se le afiade el colorante y se agita. Se calienta el agua y se disuelve la trie tanol amina y el preservante. Esta solución se vierte lentamente sobre el i cido esteárico removiendo constantemente hasta la homogenización y enfria​miento.   Se incorpora la vitamina E, perfume y el fijador.

Color, olor, consistencia, homogenizaclón, pH 7.

Usos:

Crema nutritiva, para cutis secos y marchitos. CH

CHAROL   LUSTRA   MUEBLES

Formula:

Goma laca cristal Goma de benjuí* Aceite de amapola Alcohol industrial

Preparación:

Se pulveriza finamente el benjuí*y la goma laca y se le afta de poco a poco el alcohol agitando enérgicamente la botella que lo contiene. De jar en reposo unos minutos y volver a agitar. Repetir la operación cuantas ve ees sea necesario hasta conseguir la total disolución de las gomas. Finalmente, añadir el aceite de amapola.

Envasado:

Botella y tapa de corcho. Control   de    Calidad:

Brillo, aspecto, transparencia.

Usos:

Para charolar y abrillantar muebles de madera. Se hu medece la tabla con aceite de vaselina y sobre esta capa se pone el charol por medio de una muñeca de algodón. La fricción se realiza en círculos, procu rando que el líquido se reparta en forma uniforme. Se aplica cuantas veces sean necesarias hasta conseguir el brillo deseado.

CHOCOLATES   CON PASAS
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FÓrm ula:

Creta 43     g

Perborato de sodio 4     g

Carbonato de magnesio 8.5 g Jabón pulverizado 5.5   g

Azúcar en polvo 14     g

Esencia de menta 16     gotas

Mentol 0.2   g

Timol 0.2   g

Preparación:

Se tamiza la creta y el carbonato de calcio y se mezclan intimamente junto con el azúcar Impalpable y el jabón en polvo. En un morte ro se trituran separadamente el perborato de sodio, mentol y timol, luego se juntan todos con la mezcla anterior. Se homogenlza y se añaden las gotas de esencia de menta y se deja secar. Se trituran las bolas formadas en un mor tero, se homogenlza la mezcla y tamiza.

Envasado:

Frascos de boca ancha, pomos o envases tipo talquero. Control   del   Calidad:

Sabor y aspecto.

Usos:

Limpieza dental.    Para usar se debe humedecer pre

viamente el cepillo.

DEPILATORIO  EN   CERA

Formula:

Chocolate azucarado 250 g

Glucosa 20 g

Mantequilla sin sal 120 g

Pasas 100 g

Preparación:

Fundir a baño de María la mantequilla junto con el choco late y la glucosa. Una vez que esté completamente líquido y sin retirar del calor, añadir las pasas y remover bien para que se dispersen uniformemente -en la masa fundida. Por medio de una cuchara hacer chorrear sobre pape 1 encerado, procurando que formen montoncitos de tamaño regular. Dejar en triar, espolvorear con cocoa y guardar en fundas plásticas.

Control   de    Calidad:

Sabor, color, consistencia dura.

Usos:

Alimenticios.

CHOCOLATES   VARIOS

En base a la fórmula anterior pueden hacerse una infini​dad de modificaciones, como puede ser con maní, caramelos, galletas, gelati​nas, cascaras de frutas, frutas secas, etc. En lugar de mantequilla puede usarse manteca de cacao de buena calidad.     Se recomienda hacer pruebas   -

con cantidades pequeñas.

Formula:

Cola de pez (Colofonia) 75 g Cera de carnauba 4     g

Cera amarilla 3.5   g

Aceite de vaselina 3     g

Preparación:

En un recipiente de hierro enlozado se ponen los compo​nentes de la fórmula y se calienta a fuego lento. Se remueve constantemente con el fin de facilitar la fusión o mezcla de los Ingredientes. Si hay forma​ción de espuma, se retira ésta con una espumadera y el líquido formado se vierte en moldes especialmente construidos para el efecto y que preferentemen te deben ser de dos piezas, para poder sacar las barras que se forman una vez enfriado el producto.

Envasado:

Cajitas de madera o envoltura de papel de estarlo o celo-

fán.

Control   de   Calidad:

Aspecto, forma, peso, tamaño y adhesividad.

Usos:

Se calienta el extremo de la barra sobre la llama de una lámpara de alcohol, hasta que se funda. Procurando que no esté muy calien​te, se extiende la cera con movimiento giratorio sobre el vello que se desea e-llmtnar. Se deja enfriar y para extraer el vello se tira en sentido contrario del aplicado. Al final de la operación debe desinfectarse con agua de colonia y aplicar alguna crema nutritiva.

DESINFECTANTES   Y   AROMATIZADORES   DE   BAÑO

Fórmula:

Naptallna 200  g

Para di cloro benceno 100 g Alcanfor 10  g

Mentol cristalizado 2   g

Eucaliptol 5   CC

Estracto de perfume es

Preparación:

A fuego lento (lo más bajo posible) se funden conjuntamente la naptallna, para di cloro benceno y alcanfor. Se mantiene el calor mínimo pa ra que estos cuerpos permanezcan líquidos. Se afiade el mentol, eucaliptol y el perfume, se homogenlza e inmediatamente se vierte en moldes de hojalata,madera y cartón. A estos últimos se los humedece previamente en agua de jabón para evitar se pegue la pasta.

Durante el proceso de fundición de los ingredientes, convie ne mantener el recipiente en el que se realiza la operación, completamente tapa​do.    Se deja enfriar y se saca del molde.

Envasado:

Fundas de polietileno cerradas herméticamente, papel celo fán o cajas metálicas. No se recomienda el uso de cajas plásticas ya que se -resplandecen con el producto.

Control   de   Calidad:

Aspecto, color) olor y consistencia.

Usos:

Para desinfectar bafios, habitaciones o para poner en los armarlos o cajones de ropa.

DETERGENTE   EN   PASTA

Formula:

Preparación:

Finamente pulverizados los ingredientes, se los mezcla

íntimamente. Envasado:

Tarros de plástico, cartón o fundas de polietileno.    No es recomendado el uso de envases de aluminio o metales desnudos.

Control   de   Calidad:

Homogeneidad.

Usos:

Limpieza de vajillas, pisos de cemento y otra clase de

utensilios.

E

ENGRUDO   (PEGAMENTO   DOMESTICO)

Fórmula:

Almidón 120     g

Agua 1.000     ce

Goma arábiga 25     g

Acido oxálico 1.5 g

Preparación:

En una parte de agua se disuelve la goma previamente -pulverizada y con la ayuda del calor. Se filtra y se mezcla con el resto del agua en la que se ponen el ácido oxálico y el almidón, removiendo hasta q' se forme una colada homogénea.     Se procede a cocer lentamente sin dejar ​

Sílice o diatomita 100  g

Fosfato de sodio 30  g

Jabón en polvo 10  g

Formula:

Diatomita 100  g

Fosfato de sodio 30  g

Jabón en polvo 10  g

Azul de metileno 30  gotas   (al 1%)

Agua 30  ce

Terpineol 2   ce

Preparación:

Se tibia el agua, se le afiade el azul de metileno, el jabón, se les remueve hasta lograr una masa uniforme. A continuación se agrega la diatomita y el fosfato de sodio, se remueve con una paleta de madera hasta que la masa presente un aspecto uniforme. Finalmente, se pone en los moldes -respectivos, se prensa y se deja secar al aire libre.

Envasado:

Papel, fundas de polietileno o cajas de cartón. Control   de  Calidad:

Consistencia, aspecto.

Usos:

Lavado de vajillas, vidrios, pisos de baldosa o cemento. DETERGENTE   EN   POLVO
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de mover para evitar la formación de grumos. Cuando el engrudo adquiere la consistencia deseada, se retira del fuego y se deja enfriar.

Envasado:

Cajas o pomos de cualquier material. Control   de   Calidad:

Adherencia, capacidad pegante, etc.

Usos:

Para empapelar paredes, trabajos manuales, papel ma​ché, etc.

ESTUCO

Fórmula:

Yeso fino 2.000  g

Gelatina 20  g

Alumbre 30  g

Goma 250  g

Agua es

Preparación:

En agua tibia se disuelve la goma y la gelatina y una ves homogenizadas, se afiade el alumbre previamente molido. Se agita hasta que se disuelva completamente y se le afiade poco a poco el yeso, removiendo hasta que forme una colada espesa que constituye el estuco.
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Control   de   Calidad:

Aspecto, consistencia, tiempo de fraguado.

Usos:

Se usa como materia prima para la obtención de réplicas de objetos o para modelado, para lo que se utilizan moldes previamente engra​sados.

F

FIJADOR   PARA   EL   CABELLO

Formula:

Aceite de vaselina 33 g Cera virgen 3    g

Acido esteárico 5    g

Glicerina 5    ce

Alcohol cetflico 2    g

Benzoato de sodio 0.2 g

Trietanol amina 1    ce

Agua 60    ce

Perfume y colorante es

Preparación:

Fundir a baño de Mana el aceite de vaselina, cera vir​gen, ácido esteárico, glicerina y alcohol cetflico y mantener el liquido a una temperatura tal que no llegue a la ebullición. Calentar el agua, disolver e 1 benzoato de sodio y la trietanol amina y esta solución bien caliente verter poco a poco en el líquido graso. Remover lentamente, retirar del fuego y conti​nuar removiendo hasta conseguir el enfriamiento. SI se desea dar color a la crema, el colorante debe añadirse a las grasas calientes. Finalmente, se a fiade el perfume a voluntad.

No es necesario.    Debe usarse de inmediato.

Envasado:
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Envasado:

Usos:

Enjuague bucal después del aseo diario.     Combate el mai

aliento.

GOMA   (MUCILAGOB)

Fórmula:

Goma arábiga 40  g

Agua 400  ce

Almidón 30  g

Azúcar 20  g

Bicarbonato de sodio      20  g

Preparación:

En unos 150 ce de agua se disuelve la goma arábiga pulve​rizada y con la ayuda del calor. Esta solución se filtra por media nylon. En otra porción de agua se disuelve el azúcar y el almidón. Se mezclan las dos so luciones y se cuecen a fuego lento. Cuando se Inicia la ebuUición se afiade el -bicarbonato diluido en una pequeña cantidad de agua. Se deja hervir unos 5 mi ñutos, aproximadamente, y se le afiade unas gotas de ácido fénico diluido.

Envasado:

Frascos gomeros. Control   de   Calidad:

Color, aspecto y pegocidad.

Usos:

Para sellos de correos o usos similares.

Frascos de 250 ce.

Envasado:

Pomos o tubos colapsibles. Control   de    Calidad:

Aspecto, color, pH 7.

Usos:

Crema para el peinado. Humedecer el pelo con el agua de peinado habitual y luego aplicar sobre el pelo húmedo la crema por medio de las palmas de las manos. Pasar la peinilla o el cepillo. N6 deja el pelo -brilloso y sale fácilmente aún con agua fría.

G_

GARGARISMOS

Fórmula: *

Alcohol potable 1.000   ce

Timol 2    g

Bórax 1    g

Agua destilada 400    ce

Esencia de menta es

Esencia de eucalipto 5     ce

Mentol cristalizado 0.3 g

Preparación:

En el alcohol se disuelve el timol, mentol y las esencias de menta y eucalipto. En el agua previamente hervida y dejada en reposo, se disuelve el bórax.     Se mezclan ambas soluciones.

GOMA   PARA   USOS   DE   ESCRITORIO
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Los ingredientes deben estar pulverizados. Se mezclan ín tunamente y se calientan en un recipiente metálico hasta alcanzar una tempera​tura aproximada de 60 grados. En este estado la mezcla se encrespa dando el aspecto de azúcar húmeda. Se retira del fuego y se continúa removiendo hasta conseguir la formación de granulos.

Envasado:

Fundas de polietileno, frascos de plástico o cristal o cual quier recipiente de boca ancha.

Control   de   Calidad:

Aspecto, conformación de los granulos, efervescencia y -

sabor.   pH ácido. Usos:

Para la preparación de limonadas, como bebida refrescan te. Para el "chuchaque", añadir sulfato de magnesia, 20 g por cada 100 de -preparado.    1 cucharada en agua.

H

HELADOS   DE   CREMA   Y   NUEZ

Fórmula:

Crema de leche 500  ce

Claras de huevo 4  unidades

Canela en  polvo es

Azúcar es

Esencia de vainilla es

Preparación:

Azúcar 40    g

Sacarina 0.5 g

Acido cftrico 25    g

Acido tartárico 10    g

Bicarbonato de sodio      20    g

Fórmula:

Goma arábiga 100   g

Sulfato de aluminio 6   g

Glicerina 10   ce

Acido acético 20   ce   (20%)

Agua destilada 140   ce

Preparación;

La goma pulverizada se disuelve en el agua con la ayuda del calor.     A la solución se le afiade la glicerina, ácido acético y el sulfato de aluminio y se agita.     La solución obtenida se filtra y deja en reposo du​rante algunos días al cabo de los cuales se retiran los sedimentos formados y se envasa.

Envasado:

Frascos gomeros. Control   de    Calidad:

Aspecto y capacidad adherente.

Usos:

Los indicados para este tipo de productos. GRANULADO  EFERVESCENTE

Fórmula:
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Hielo seco es

Nueces picadas es

Preparación:

Se bate la crema hasta que esté bien espumosa y se la en dulza. Las claras de huevo se baten a punto de nieve y con la ayuda de la ba tidora se mezclan con la crema batida. Se afiade la canela en polvo, esencia de vainilla y nueces picadas. Se remueve la mezcla y trasvasa a un reciplen te bastante grande. Poco a poco se va añadiendo hielo seco previamente pul verizado y con una pala de madera se remueve continuamente para evitar e 1 endurecimiento. Aproximadamente se necesita 1 kilo de hielo seco por cada litro de helado.

Cuando el helado tiene la consistencia requerida, se pone en recipientes adecuados y se guarda en el congelador.

Envasado:

Recipientes convencionales. Control   de    Calidad:

Dulce, sabor, aspecto.

Usos:

Alimenticios.

HELADOS   DE   CREMA   Y   FRUTAS
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Azúcar es

Hielo seco es

Preparación:

Se extrae el jugo de las frutas sin añadir agua. Se bate la crema y se afiade el jugo de frutas. Se mezcla con la leche, se endulza -convenientemente y en un recipiente grande se afiade poco a poco hielo seco pul verizado. Cuando las frutas son demasiado acidas, primeramente se espesa el jugo con la crema y a medida que va congelando se incorpora la leche azuca​rada.

Envasado:

Recipientes convencionales. Control   de   Calidad:

Homogenización, sabor, dulce.

Usos:

Alimenticios. HELADOS   DE   LICOR   Y   PASAS

Fórmula:

Leche pasteurlzada 1.000 ce

Crema de leche 500  ce

Azúcar es

Licor (ron, vino, wlsky) es

Canela en polvo es

Hielo seco es

Preparación:

Jugo de frutas 500  ce

Crema de leche 250  ce

Leche pasteurlzada      1. 000  ce

Fórmula:
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Se bate la crema y se mezcla con la leche. Se endulza', se le afiade la canela y poco a poco el licor seleccionado hasta conseguir el gus to deseado. La mezcla obtenida se pone en un recipiente bastante grande y se le va añadiendo hielo triturado, procurando mantener removiendo la mezcla con una paleta.

Una vez obtenida la consistencia deseada se pone en re​cipientes adecuados y se guarda en el congelador.

Envasado:

convencionales.

Control   de    Calidad:

Dulce, sabor, aspecto, consistencia.

Usos:

Alimenticios. HEMOCAUTE RIO (HEMOSTÁTICO)

Formula:

Alumbre de potasio 40 g Bórax 5     g

Oxido de zinc 0.6 g

Glicerina 1 ce

Formol 0.5 ce

Timol 0. 25 g

Preparación:

Se mezclan intimamente la glicerina con el óxido de zinc y a esta mezcla se le afiade el alumbre y el bórax previamente pulverizados. Se
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Callenta a baño de María hasta conseguir la fusión total. ' Finalmente, se le a-ñade el timol y el formol, removiendo todo hasta la incorporación total. Aún callente se vierte en moldes de madera u otra material y se deja solidificar.

Envasado:

Papel de estaño o tubos de cartulina. Control   de   Calidad:

Aspecto, solidificación.

Usos:

Aplicar la barra sobre las lastimaduras sangrantes. La hemorragia para inmediatamente. Recomendado para las heridas produci​das en la epidermis, preferentemente las causadas por artefactos usados para afeitarse.

HORQUILLADO   DEL   CABELLO,   CREMA   PARA   COMBATIR   EL Fórmula:

Estracto de yerbas 50    ce

Cera virgen 6    g

Acido esteárico 9    g

Alcohol cetflico 2    g

Bórax 0.5 g

Benzoato de sodio 0.2 g

Trietanol amina 2.7 g

Glicerina 10    ce

Agua 100    ce

Perfume es

Preparación:

A bafio de María fundir conjuntamente el estracto de yer​bas, cera virgen, ácido esteárico, alcohol cetflico y glicerina y mantener la ​mezcla fundida calante. Calentar el agua y disolver el bórax, benzoato de sodio y trietanol amina. Esta solución verter lentamente en la anterior y re mover fuera del fuego hasta el enfriamiento y homogenización.    Perfumar  y

envasar.

Envasado:

Pomos, cajas o tubos colapsibles. Control   de    Calidad:

Aspecto, fluidez,   pH 7.

Usos:

Aplicar todos los días al pelo, como si se tratara de bri llantina. Seca rápido y np da al pelo el aspecto brilloso. Puede lavarse -cnn agua fría.

I_

IGNÍFUGOS   (SUBSTANCIAS   INCOMBUSTIBLES)

Formula:

Bórax 20  g

Acido bórico 60  g

Cloruro de amonio    120 g Agua 1.000  ce

Preparación:

Se tibia el agua y en ella se disuelven las substancias en

el orden indicado. Envasado:

Frascos grandes de gran capacidad.
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Control   de   Calidad:

Partículas en suspensión o sedimentos.

Usos:

Para volver incombustibles los tejidos, telas, papel, car ton, etc. Para ello se sumergen estos materiales en el bailo preparado y lúe go dejar secar a la temperatura ambiente.

INCIENSO

Fórmula:

Saumerio 45  g

Salitre 15   g

Azúcar 10 g

Estoraque 12  g

Benjuí en polvo 25 g Cascarilla 6 g

Preparación:

Be pulverizan finamente los ingredientes y se mezclan fn

tunamente. Envasad»:

Cajas de cartón, frascos o fundas plásticas. Control   de   Calidad:

Combustibilidad, aspecto.

Usos:

Para ceremonias religiosas o para perfumar habitacio​nes.    Se quema un poquito del polvo.

INCIENSO  EN   BARRITAS

Control   de   Calidad:

Aspecto, color, olor, combustibilidad.

Usos:

Para perfumar habitaciones. Se enciende la punta de una barrita y ésta debe quemarse lentamente sin producir llama. El humo que se desprende arrastra consigo las substancias aromatizantes.

_J

JABÓN   UMPIVvTDRIOB

Formula:

Tierra de infusorios 50 g Bórax 10 g

Detergente en polvo 20 g Piedra pómez en polvo 50 g Jabón blanco 40 g

Agua es

Goma arábiga 5  g

Preparación:

Pulverizar el jabón finamente, mezclar con el detergente y disolverlos en una pequeña cantidad de agua. En otro poco de agua disolver el bórax y la goma.

En la solución jabonosa añadir poco a poco la tierra de in fusorios y la piedra pómez en polvo y remover añadiendo poco a poco la solu​ción goma—bórax, hasta conseguir una masa bastante homogénea y dura. Poner en moldes de madera y prensar.    Dejar secar a la temperatura ambiente.

Envasado:

Cajas de cartón, forros de papel o fundas de polietileno.'

Formula:

Nitrato de potasio 31   g

Azufre 5.6 g

Azúcar impalpable 6   g

Solución de goma arábiga   31   ce Pasta de dextrina 15    g

Serrfn de madera de pino 570 g Benzoato de sodio 3   g

Colorante es

Perfume es

Benjuí en polvo 5   g

Cascarilla 12    g

Canela 1   g

Hojas de romero 15    g

Cascaras de naranja        15   g Agua es

Preparación:

Primeramente se debe tener preparada la solución de go​ma, la misma que puede hacerse disolviendo goma arábiga pulverizada en polvo y procurando que éste mucílago sea bastante espeso. La pasta de dextrina se compone de dextrina, benzoato de sodio y agua, de tal manera que formen una -goma bastante espesa. Los demás ingredientes se pulverizan lo más fino que sea posible y se mezclan conjuntamente con los mucúagos, removiendo constan teniente para que forme una masa espesa. Si está muy seca la pasta, añadir poco a poco el agua.     Finalmente, moldear.

Envasado:

Puede hacerse en fundas plásticas o cajas de cartón. Los moldes en los que se pone la pasta deben ser hechos de tal manera que la pasta formada una vez seca, de origen a barritas de unos 10 cm de largo.    Puede u

sarse como moldes los sorbetes de papel.

Control   de   Calidad;

Control   de   Calidad:

Aspecto, sabor y consistencia.

Usos:

Alimenticios.

JARABES

Fórmula:

Agua 1.000 ce

Azúcar 3.000  g

Limón (Jugo) 5  ce

Preparación:

El agua puede disolver hasta tres veces su peso en azúcar, sin llegar a saturarse.     Pos lo tanto, es posible conseguir jarabes azucarados en frió.    Sin embargo, muchas veces necesitamos jarabes de mayor densidad, ya sea para conservas de frutas o bebidas alcohólicas.

Envasado:

Botellas comunes bien tapadas. Control   de   Calidad:

Color, transparencia, sabor y densidad.

Usos:

Para conservas de frutas, bebidas y mistelas.

Frotación con pallo húmedo, adherencia al vidrio, aspec​to y consistencia.

Usos:

Limpieza de vidrios en general ademas de vajillas. Se frota el pan de jabón en un trapo mojado y éste se pasa sobre el vidrio. Se de​ja secar y con otro trapo se limpia el polvo depositado sobre el vidrio.

JALEAS       ^

Fórmula:

Pectina 30  g

Agua de fruta es

Azúcar es

Colorante es.

Saborizantes es

Preparación:

Las jaleas se caracterizan por ser dulces de aspecto simj lar a las mermeladas. Se diferencian substancialmente por el alto contenido-de pectina, lo que hace que tenga una consistencia gelatinosa o mucllaginosa. Algunas frutas como los membrillos, manzanas, duraznos, etc., al ser peladas con cuchillo dejan una capa delgada de pulpa pegada a la cascara. Estas cas​caras bien lavadas se hierven durante un tiempo, procurando que se disgreguen. El liquido obtenido de esta cocción se filtra y sirve de base para la jalea.

Se añade azúcar y pectina y se somete a cocción hasta que

espese lo suficiente. Envasado:

Frascos de boca ancha tipo mermelada,
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También se puede clarificar jarabes mediante la adición de jugo de limón, ácido cítrico, ácido tartárico o crémor tártaro.

Cualquiera de estos productos se añaden a la miel en pe​queña cantidad.    Además impiden la recristalización del azúcar.

_L_

LABIOS,   CREMA   PARA   LOS     ^     ^

Fórmula:

Rojo carmín 20  g

Alcohol 70Í 20  ce

Creta precipitada 10  g

Oxido de zinc 10 g

Vaselina 100  g

Parafina 100  g

Trietanol amina 2   ce

Agua destilada 28   ce

Perfume es

Preparación:

Se realiza en dos etapas; en la primera se calienta el a-gua, se le afiade la trietanol amina, el alcohol y el rojo carmín. Se pone en un plato o fuente y se deja a evaporar a la temperatura ambiente. Cuando el polvo está completamente seco, se procede a continuar la segunda etapa. Se funden a baño de María la vaselina y la parafina y una vez fundidos se afiade la creta, óxido de zinc y carmín preparado. Se remueve con una paleta hasta conseguir la homogenización. Antes de que enfríe se añade el perfume, se agita y vierte en los moldes o cajas.

Envasado:

Tubos tipo lápiz labial o cajas.

JARABE DE   BOMBAY

Fórmula:

Acido cítrico 50  g

Azúcar blanca 2.000  g

Agua 2.000  ce

Preparación:

Se pone a hervir el agua conjuntamente con el azúcar. Al cabo de 15 minutos se añade el ácido cítrico, se espera que esté completamente disuelto y se retira del fuego.     Puede filtrarse si se desea.

Envasado:

Botellas de cierre hermético. Control   de   Calidad:

Color, transparencia, sabor y densidad.

Usos:

Se pone dos cucharadas de jarabe en un vaso de agua de -Güitig, se remueve y se tiene una deliciosa bebida refrescante. Si se desea puede añadirse una gotitas de cualquier esencia de frutas.

JARABES,   CLARIFICACIÓN   DE

Procedimiento   General:

En un poco de agua hervida se pone un poco de carbón ac​tivado, creta y tres claras de huevo batidas. Esta mezcla se afiade al jarabe y se remueve con una espumadera. Se hierve durante tres minutos, se retira del fuego, se deja enfriar y se filtra por un paño.

Control   de    Calidad:

LABIOS   SECOS,   CREMA   PARA   LOS,

Usos:

Similar al lápiz labial.

LABIOS,   CREMA   PARA   LOS

Formula:

Cera virgen 25  g

Vaselina 25  g

Aceite de vaselina 2   ce

Perfume es

Preparación:

Fundir los ingredientes a baño de María, retirar del fuego y contA nuar removiendo hasta que comience a enfriarse. Añadir el perfume y enva​san

Envasar:

Cajas o pomos de cualquier material. Control   de    Calidad:

Aspecto, consistencia y olor.

Usos:

Para aplicar en los labios resecos y partidos.

Color, homogeneidad, consistencia y aspecto.

Trementina 20  ce

Fórmula:

Lanolina 10  g

Vaselina 10  g

Aceite de vaselina 10  ce

Manteca de cacao 15  g

Agua de rosas 15   ce

Trietanol amina 1   ce

Colorante es

Perfume es

Preparación:

Se funden a baño de María la lanolina, vaselina, aceite de vaselina y manteca de cacao. Una vez fundidas se añade el colorante si se de sea. Aparte de calienta el agua y en ellas se disuelve la trietanol amina. Se vierte esta solución sobre las grasas fundidas, removiendo constantemente has ta su homogenización.     Se perfuma y vierte en las cajas o pomos.

Envasado:

Cajas o pomos de cualquier material. Control   de   Calidad:

Aspecto, homogenización y consistencia.

Usos:

Para aplicar en los labios durante las épocas de verano o cuando los labios están muy secos o resquebrajados.

LACRE

Fórmula:

Cola pez 80  g

Acido esteárico 10  g

Cinabrio 6   g

Hidróxido de bario 12   g

Goma laca 10  g

Preparación:

A bailo de María se funden la cola pez, ácido esteárico y goma laca. Fuera del fuego se afiade la trementina y se remueve. Se man tiene la mezcla a baño de María y se le agrega el cinabrio (colorante) y el hi​dróxido de bario en polvo.    Se vierte en los moldes respectivos.

Envasado:

Las barras se forran con papel celofán. Control   de   Calidad:

Fusibilidad, color y consistencia.

Usos:

Se callenta directamente en la llama y fcc aplica en   los

paquetes postales.

LAPICES   TECNOGRAFICOS

Fórmula:

Blanco de ballena 27  g

Cebo purificado 20  g

Parafina 13  g

Azul de Prusla 40  g
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llena, cebo y parafina y una vez líquidos se les añade poco a poco el azul dt Pl y sia, procurando remover constantemente hasta conseguir una homogenización lo tal. Se deja en reposo unos minutos y sin dejar de remover se vierte inmedla tamente en los moldes preparados para el efecto.

Envasado:

No es necesario. Los moldes para el vaciado se hacendé cartulina o papel.     Pueden tener la forma prismática o cilindrica.

Control   de    Calidad:

Adherencia y rayado sobre superficies lisas de vidrio o -

porcelana. Usos:

Para escribir sobre vidrio, loza, metales o cualquier o—

tro material.

LAPICES   TECNOGRAFICOS

Fórmula:

Blanco de ballena 20  g

Sebo de res 20   g

Parafina 13  g

Oxido de zinc 25   g

Colorante a la grasa es

Preparación:

Se funden conjuntamente el blanco de ballena, sebo y para fina. Se añade poco a poco el óxido de zinc, removiendo constantemente hasta conseguir la total homogenización. Se afiade el colorante a la grasa, se deja en reposo unos minutos y antes de que comience a solidificar se vierte en los -moldes preparados.

Se funden conjuntamente a bafio de María el blanco de ba*​

Preparación:

Envasado:

Control   de   Calidad:

Fluidez, olor, aspecto, pH 7.

Usos:

Puede usarse como leche desmaquilladora. Aplicar al cutis y limpiar con papel tipo facial.

LECHE   DESMAQUILLA DORA

Fórmula:

Vaselina 20  g

Lanolina 20 g

Acido esteárico 5  g

Agua destilada 200  ce

Trietanol amina 2  ce

Perfume es

Preparación:

Fundir a baño de María la vaselina, lanolina y ácido es​teárico. Calentar el agua y disolver la trietanol amina. Esta solución vej ter lentamente sobre las grasas fundidas, removiendo constantemente para -conseguir la homogenización. Casi fría la mezcla añadir el perfume y reme ver.

Envasado:

r ráseos   convencionales.

Control   de   Calidad:

Homogenización, pH 7.

Ueoe:

Para limpiar el maquillaje.

Frascos de 125, 150 y 200 ce.

Envasado:

Los moldes pueden servir de envases. Estos se hacen de cartulina ya sea de forma cilindrica o prismática. Se pueden usar también moldes de hojalata, pero para extraer de éstos se requiere un poco de prácti​ca.

Control    de    Calidad:

Adherencia a superficies lisas de vidrio o loza.

Usos:

Lápices recomendados para escribir en vidrio o superfi

cies lisas.

LECHE   DE   BELLEZA

Fórmula:

Acido esteárico 10  g

Trietanol amina 3   ce

Aceite de almendras ' 4 ce Agua de rosas 183   ce

Perfume es

Preparación:

Se funden a baño de María el ácido esteárico y el aceite de almendras. Se callenta el agua y se disuelve la trietanol amina. Esta solu​ción se vierte en las grasas fundidas, removiendo constantemente para conse — guir la homogenización.   Cuando casi esté fría la emulsión, añadir el perfume.

LICOR   DE   ANÍS

Corteza de naranja fresca    100 g Alcohol 1. 000 ce

Jarabe azucarado 500  ce

Preparación:

Se pone a macerar en el alcohol las cascaras de naranja ralladas. Al cabo de tres dfas filtrar y añadir el jarabe. Si se desea co​lorea- con amarillo vegetal y añadir unas gotitas de esencia de naranja.

Envasado:

Frascos o licoreras. Control   de   Calidad:

Sabor, transparencia y color.

Usos:

Bebida alcohólica tipo crema o mistela. LICOR  IMITACIÓN   KUMMEL

Fórmula:

Alcohol de № 1.000   ce

Comino 500   g

Raíz de lirio 4 g

Culantro 2   g

Anfs 2  g

Corteza de limón 2  g

Jarabe azucarado       1.000  ce

Macerar durante ocho dfas en el alcohol, todos los lngre

Preparación:

Alcohol de 90- 1.000  ce

Anís verde 50   g

Cascaras de naranja       30  g Vainilla 1  ce

Culantro 2   g

Canela y clavo es   •

Jarabe azucarado       1.000  ce

Preparación:

Se deja en maceración junto con el alcohol, anfs, casca​ras de naranja ralladas, esencia de vainilla, culantro, canela y clavo. Al cabo de unos 8 días por lo menos se filtra el macerado. Al filtrado se le afiade el jarabe azucarado, se clarifica y si se desea puede añadirse colorante y unas -

gotas de esencia de añfs.

Envasado:

Botellas comunes o licoreras.

Control   de    Calidad:

Transparencia, densidad, color y sabor.

Usos:

Bebida alcohólica tipo crema o mistela.

LICOR ' CURACAO

¿<X.o9o -> • / -*-

Formula:

Cortezas secas de naranja 1. 000  ce

Fórmula:

clientes indicados, menos el jarabe.     Filtrar el preparado y añadir el jarabe azucarado.     Clarificar, volver a filtrar y envasar.

Envasado:

Cualquier botella o licorera. Control   de    Calidad:

Sabor, color y transparencia.

Usos:

Bebida alcohólica tipo mistela. LICOR   DE   CIRUELAS

Fórmula:

Alcohol de 90 ^ 1. 000   ce

Ciruelas pasas (sin pepa) 250 g Pasas de uva 100  g

Jarabe 1.000   ce

Preparación:

Macerar junto con el alcohol por lo menos durante 15 días las pasas ciruelas y pasas de uva. A estas preferentemente se las debe tritu​rar por medio de una licuadora y una pequeña cantidad de alcohol.

Después de cumplido el tiempo de maceración se filtra cui dadosamentey se procede a añadir el jarabe azucarado. Se clarifica y colorea con color de caramelo.

Envasado:

Frascos comunes o licoreras.

Dicromato de potasio 10   g

Acido sulfúrico concentrado 20   ce

Se calienta el agua y se disuelve el dicromato de potasio. A la solución añadir gota a gota el ácido sulfúrico. La preparación es peligro sa ya que se produce reacción violenta.

Envasado:

Recipientes no corrosivos de plástico o vidrio. Control   de    Calidad:

No es necesario.

Usos:

Limpieza de material usado en el laboratorio, cubetas -de revelado, servicios higiénicos, ciertos utensilios de cocina en los que se acu muían sedimentos calcáreos, etc. , Para cualquier uso que se de a este pro -ducto, se recomienda el uso de guantes de caucho. Después de aplicar el tra tamiento lavar con abundante agua y neutralizar con bicarbonato de sodio.

LINIMENTO

Fórmula:

Sallcilato de metilo 10 g

Cloroformo 5 ce

Bálsamo tranquilo 50 ce

Guayacol 5 ce

Aceite de vaselina 200 ce

Preparación:

Se mezclan las substancias indicadas en la fórmula, y

Preparación:

se agita fuertemente dentro de una botella para conseguir la emulsión. Envasado:

Frascos con tapa de 150, 200 y 250 ce. Control    de    Calidad:

Emulsión, olor y aspecto.

Usos:

Para dolores reumáticos, traumatismos, masajes a de​portistas.

LOCIÓN   PQST   AFEITADO

Fórmula:

Colonia de limón (boro glicerina) 200     ce Mentol 0.5 g

Esencia de lavanda 10     ce

Esencia de rosas 10     ce

Esencia de bergamota 5     ce

Preparación:

Se prepara agua de colonia olor a limón, de acuerdo ala órmula dada en la sección correspondiente. Una vez filtrada se disuelve e n ■Ha el mentol cristalizado y se afiade las esencias indicadas. Se agita y fu​ra.

Usos:

ontrol    de    Calidad:

Botellas convencionales.

envasado:

Capacidad refrescante, olor y color.

Jsos:

Para aplicar   después de afeitarse. M

MASILLA   DE   VIDRIOS

Formula:

Litargirio 200  g

Albayalde en polvo 200 g

Aceite de linaza 100  ce

Barniz copal 300  ce

Preparación:

Se mezclan Intimamente el litargirio y el albayalde y por separado el aceite de linaza con el barniz. Se juntan las dos mezclas y se las remueve con una paleta de madera hasta que forme una masa homogénea. Si re sulta muy seca, se aumenta aceite de linaza.

Envasado:

Fundas plásticas, tarros de hojalata o papel celofán.

Control   de   Calidad:

Aspecto, homogenización y plasticidad.

Usos:

Para unir vidrios, colocar vidrios en ventanas, modela​dos, etc. Suele endurar cuando permanece guardada. Se resplandece ponien​do al sol o con el calor de las manos.

MASILLA   NORMAL

Formula:

Parafina 35   g

Ceniza de madera      40  g

Se funden conjuntamente la vaselina, sebo y la parafina a fuego lento y una vez liquido se le afiade poco a poco la ceniza bien tamizada. Se remueve con una paleta.

Envasado:

Fundas de polietileno o cajas. Control   de   Calidad:

Aspecto y plasticidad.

Usos:

Para su uso hay que aplicar en caliente en las abras -del tonel, las mismas que previamente deben limpiarse y secarse conveniente mente.     La masilla debe comprimirse fuertemente con los dedos.

MASILLA   EXTRA PARA   VIDRIOS

Fórmula:

Creta 320  g

Minio 20  g

Litargirio 50  g

Albayalde 10  g

Aceite de lino es

Preparación:

Se mezclan los productos sólidos y poco a poco se les

Preparación:

Creta 360  g

Minio i U  g

Litargirio 20  g

Albayalde 10  g

Aceite de linaza 200 ce Barniz 300  ce

Nafta 100 ce

Preparación:

Mezclar intimamente los sólidos y por separado los líqut dos. Ir añadiendo poco a poco la mezcla de líquidos a la de sólidos, procuran do remover con una paleta para conseguir que se junten bien y formen una masa homogénea,

Envasado:

Tarros de hojalata, plástico o fundas plásticas.

Control   de   Calidad:

Aspecto, homogenización y plasticidad.

Usos:

Masillados en general, para vidrios y modelados. MASILLA   PARA  BARRILES

Fórmula:

Vaselina 60  g

Sebo de res 40  g
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añade el aceite de linaza, procurando mecer con una paleta de madera hasta con seguir una masa de consistencia deseada.

Envasado:

Tarros, fundas de polietileno o celofán. Control    de    Calidad:

Aspecto, consistencia y plasticidad.

Usos:

Para aplicar, calentar al sol o con el calor de la mano. El acabado se hace con una espátula.

MENTOL   TIPO   CHINO

Fórmula:

Cera virgen 18   g

Vaselina 74  g

Glicerina 2   ce

Eucaliptol 1   ce

Salicilato de metilo 2   ce

Mentol cristalizado       3   g Colorante a la grasa es

Preparación:

En una copa se mezclan el salicilato, glicerina, eucalij) tol y allí* se disuelve el mentol cristalizado. En otro recipiente se calienta a baño de María la cera virgen y la vaselina hasta que fundan completamente, se añade una pequeña cantidad de verde a la grasa y se remueve. Se mantiene la temperatura mínima para conservar alas grasas en estado líquido y poco a poco se les añade la solución de los balsámicos. Se remueve bien e inmedia tamenté se vierte a las cajas respectivas, se deja enfriar y se tapan.

Envasado:

Cajas metálicas o de plástico. Control    de    Calidad:

Color, aspecto y efecto refrescante.

Usos:

Inhalaciones, gripes, resfriados. MENTOL   TIPO   DAVIS

Formula:

Cera virgen 18   g

Vaselina 70  g

Mentol cristalizado 3   g

Glicerina 3   ce

Alcohol 2   ce

Colorante a la grasa es

Preparación;

Se mezclan la glicerina y el alcohol y en ella se disuelve

el mentol cristalizado.

En otro recipiente se funde a baño de María la cera vir​gen y la vaselina y se le añade una mínima cantidad de amarillo a la grasa. Man teniendo la temperatura mínima para que las substancias grasas conserven el es tado líquido, se incorpora rápidamente la solución mentolada, se remueve bien y se vierte en las cajas respectivas.

Envasado:

Cajas metálicas o de material plástico.

Control    de    Calidad:

Aspecto, color, olor y efecto refrescante.

Usos:

Inhalaciones, traumatismos, gripes o resfriados. P

PAÑOS   LIMPIANTES

Fórmula:

Jabón en polvo o detergente  20  g Agua simple 100  ce

Tela suave 1  pedazo

Tierra de infusorios 10  g

Preparación:

Se prepara una solución jabonosa, mezclando el agua ca lentada con el jabón, se le afiade la tierra de Infusorios, se forma una suspen​sión homogénea y en ella se Introducen los trozos de tela. Se los humedece -bien en la solución, se los escurre y pone a secar.

Envasado:

Fundas de papel, plástico o cualquier otro material. Control   de   Calidad:

Homogeneidad.

Usos:

Sirve para la limpieza de objetos metálicos de alumi ■■lo, cobre y bronce.     Se frotan dichos objetos con los paños.

Usos:

Contusiones o traumatismos, resfríos. MENTOL   TIPO  VIC

Formula:

Vaselina 90   g

Cera virgen        5   g Eucaliptol 2   ce

Mentol 2   g

Glicerina 2   ce

Alcanfor 1  g

Preparación:

El mentol y el alcanfor finamente pulverizados se disuel​ven en la mezcla de la glicerina con el eucaliptol. Si la disolución no es total, puede añadirse unos dos centímetros cúbicos de alcohol puro.

En otro recipiente se funden la vaselina y la cera virgen y manteniendo la temperatura mínima posible para que conserven el estado lfqui do, se incorpora la solución mentolada. Se remueve convenientemente y se vierte en las cajas respectivas.     Se deja enfriar y se tapan las cajas.

Envasado:

Cajas metálicos o de material plástico.

Control   de    Calidad:

Color, aspecto, olor y efecto balsámico.

Color rosa = lluvia

"    rojo pálido = muy húmedo

"    rojo azulado = humedad

"    azullavanda = seco

PAPEL   DE   ARMENIA

Formula:

Papel filtro 1  pliego

Goma arábiga 10  g

Salitre 20  g

Agua es

Alcohol 40  ce

Cascarilla en polvo 10 g Goma de olfvano 5  g

Isoeugenol . 1   ce

Esencia de limón 1   ce

Esencia de bergamota 2 ce Tintura de tolú 18   ce

Bálsamo del Perú 8  ce

Tintura de Benjuí* 8   ce

Preparación:

Se tritura la goma arábiga y se disuelve en una pequeña cantidad de agua caliente. Se filtra. Aparte se calienta el agua y se disuel ve el salitre y a esta solución se le afiade la de goma. Se homogenlza y una vez fría se introduce en ésta el papel filtro, procurando se moje uniformemen​te.    Los papeles impregnados en la solución se dejan secar a la sombra.

En una botella de capacidad suficiente se maceran en el alcohol durante 10 dfas, aproximadamente, la cascarilla en polvo, la goma de olfvano pulverizada (saumerio), bálsamo del Perú y tintura de benjuí*. Se fil​tra el macerado y al liquido obtenido se le afiade todos los demás ingredientes, fkt mezclan bien y en esta solución se introducen, humedecen y escurren trozos ■ ■■•i papel filtro Impregnado de salitre.     El tiempo de remojo del papel no de-

PAPEL   INDICADOR   DEL   TIEMPO

Formula:

Cloruro de cobalto 30   g

Cloruro de sodio 15   g

Goma arábiga 6   g

Cloruro de calcio 5   g

Agua destilada es   (200 cc^)

Papel filtro es

Preparación:

Se calienta el agua y en ella se disuelven todos los ingre dientes. La goma debe pulverizarse lo más finamente posible. La solución debe tener una concentración bastante alta pero sin llegar a la saturación.

Esta solución se vierte en una cubeta y en ella se intro​ducen los trozos de papel filtro. Una vez humedecidos por ambos lados se -cuelgan por medio de pinzas y dejan secar completamente.

Envasado:

Recipientes libres de humedad.   Fundas de polietileno.

Control   de    Calidad:

Concentración de la solución, uniformidad del baño so​bre el papel.

Usos:

Papeles indicadores del clima. Se los puede mantener suspendidos en cualquier lugar del aula, laboratorio o vivienda. Los cambios de color que experimenta el papel indican las variaciones climáticas que se pro ducirán en el transcurso del día, de la siguiente forma:
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be ser muy largo para evitar se redisuelvan la goma y el salitre.   Se dejan se​car al aire libre y recortan en tiritas delgadas.

Envasado:

Cajitas de cartón, funditas plásticas o disponer las hoji tas en forma de libretines.

Control    de    Calidad:

Color, homogeneidad, aspecto y combustibilidad.

Usos:

Para perfumar habitaciones. Se enciende una hojita por el extremo y sin que ésta llegue a producir llama y luego se deja quemar lenta​mente.    El humo que desprende perfuma las habitaciones.

PAPEL   DE   ARMENIA

Formula:

Nitrato de potasio 75 g

Agua 500 ce

Papel filtro es

Alcohol puro 500 ce

Benjuí 2 g

Cascarilla en polvo 8 g

Sándalo 2 g

Esencia de vainilla 25 ce

Esencia de berbena 10 ce

Esencia de limón 10 ce

Goma de olfvano 8 g

Balsamo del Perú 5 ce

esta solución se sumergen las hojas de papel filtro, se las escurre y deja se​car al aire libre.

En otro recipiente se deja en maceración durante diez dfas el alcohol con la cascarilla, benjuf, sándalo, goma de olfvano y bálsamo-del Perú. Se filtra y al liquido obtenido se le añade los demás ingredientes perfumantes.

En esta solución se introducen durante poco tiempo las hojas de papel filtro preparadas, se humedecen, escurren y ponen a secar al aire Ubre.     Posteriormente se recortan en tiritas delgadas.

Envasado:

Cajas de cartón, fundas plásticas. Se puede dispo​ner las hojitas en forma de libretines y éstos protegerse con papel celofán.

Control   de   Calidad:

Combustibilidad, olor y presentación.

Usos:

Perfumar habitaciones por combustión lenta de las ho​jas de papel de Armenia.

PEPINOS,   CREMA   DE   BELLEZA  A   BASE   DE

Fórmula:

Cera virgen 17 g

Esperma de ballena 30 g

Acido esteárico 8 g

Trietanol amina 2 ce

Aceite de almendras 120 ce

Agua de pepinos 50 ce

Se calienta el agua y se disuelve el nitrato de potasio. En

Preparación:

Vaselina 38    g

Manteca de cacao 22 g Cera virgen 6    g

Agua 5    ce

Nitrato de pilocarpina 0.2 g

Preparación:

Fundir a baño de María todos los ingredientes grasos. En el agua disolver la pilocarpina y añadir a las grasas fundidas. Remover fuera del calor hasta su total enfriamiento y homogenización.

Envasado :

Cajas o pomos de cristal o plástico.

Control de Calidad: -~————^——^—

Aspecto y consistencia.

Usos:

Aplicar en las pestañas durante las noches.

PIEL,   CREMA   A   BASE   DE MEDULA   PARA   LA Fórmula:

Cera virgen 20 g

Medula de res 20 g

Aceite de almendras 120 ce

Acido esteárico 5 g

Trietanol amina 1.5 ce

Glicerina 5 ce

Agua de rosas 100 ce

Perfume es

Preservante 0. 3  g

Perfume es

Aceite de coco 110  g

FÓ rm u1 a:

A baño de María se funden conjuntamente la cera virgen, esperma de ballena, ácido esteárico y aceite de almendras. En una pequeña cantidad de agua común se disuelve la trietanol amina y el preservante ( benzo_a to de sodio) y esta solución se le añade en caliente a la de las grasas, procuran do mantener caliente la solución y agitando constantemente hasta conseguir la -homogenización y emulsión. Se calienta el agua de pepinos y poco a poco se -incorpora a la emulsión anterior, removiendo constantemente hasta su enfria​miento. El agua de pepinos puede servir de vehículo de la trietanol amina y preservante.

Finalmente se añade el perfume escogido, se homogeni-

za y envasa. Envasado:

Cajas o pomos de vidrio o material plástico.    Siempre debe mantenerse bien tapada la crema.

Control   de    Calidad:

Olor, aspectoTsuavidad, pH 7.

Usos:

Para todo tipo de cutis.     Crema embellecedora y sua​vizante.

PESTAÑAS,   CREMA   PARA   EL   CRECIMIENTO   DE   LAS

Preparación:

bajar del peso del cemento. Finalmente, se afiade por medio de un tamiz <• 1 cemento blanco, removiendo para que forme una pasta homogénea.

Se retira del fuego y continua removiendo hasta su total

enfriamiento.

La masa formada se traslada a papel encerado y se pro cede a amasar fuertemente con las manos. Esto da a la plastilina la homoge​neidad y suavidad característica.

Envasado:

Se cortan trozos de plastilina de forma prismática o ci​lindrica y se envuelven en papel celofán.

Control    de    Calidad:

Suavidad, color y plasticidad.

Usos:

Modelados y trabajos manuales escolares. POLVO   DE   HORNEAR   TIPO   ROYAL

Fórmula; ■

Acido tartárico 300  g

Bicarbonato de sodio 100 g Almidón 75   g

Preparación:

En un mortero se pulverizan finamente los ingredientes y luego se mezclan íntimamente.

Fundir a baño de María la cera virgen, médula, ácido es teárico, aceite de almendras y la glicerina.

Calentar el agua y en ella disolver la trietanol amina. Es ta solución verter en las grasas fundidas y remover hasta su homogenización y enfriamiento.     Perfumar y envasar.

Envasado:

Cajas o pomos de vidrio o plástico. Control   de   Calidad:

Aspecto, consistencia, olor, pH 7.

Usos:

Crema suavizante para la piel, sobre todo debe usarse en épocas de verano en que la piel se reseca con el polvo y el viento.

PLASTILINA

Formula:

Parafina 200  g

Vaselina 200  g

Cemento + colorante       400  g Aceite de linaza 1  ce

Preparación:

A fuego lento se funden conjuntamente parafina y vaseli​na. Cuando están completamente líquidas, se afiade el colorante (tierras o -pigmentos) por medio de un tamiz. Se remueve hasta conseguir el color de​seado.     La cantidad de colorante que se pone debe ser pesada, para luego re​

Envasado:

POLVO   LIMPIADOR

Tarros o frascos de cualquier material, de cierre her​mético.

Control    ue    Calidad:

Homogeneidad e impalpabilidad.

Usos:

Repostería.

POLVO   LIMPIADOR

Formula:

Fosfato de sodio 700  g

Carbonato de sodio .50  g

Jabón en polvo 30   g

Tierra de infusorios       200  g

Preparación:

Pulverizados finamente los ingredientes, se mezclan fi} tunamente hasta que formen un polvo de aspecto más o menos homogéneo.

Envasado:

Fundas plásticas selladas conteniendo 120 g.

Control    de    Calidad:

Capacidad detersiva, pH alcalino.

Usos:

Lavado de pisos de baldosa, cemento, ollas o utensilios

de cocina.

Caolín 200   g

Creta 20  g

Tierra de infusorios 200 g Piedra pómez (polvo) 200 g Jabón en polvo 30   g

Fosfato de sodio 50  g

Preparación:

Se pulverizan y tamizan los ingredientes.     Luego se mezclan y remueven hasta que tomen un aspecto homogéneo.

Envasado:

Fundas de polietileno selladas. Control   de   Calidad:

Homogeneidad.

Usos:

Limpieza de utensilios de cocina, pisos, etc. POLVO   PARA   BARRER   PISOS

Fórmula:

Arena lavada 100  g

Aserrín seco 35  g

Sal refinada 15 g

Aceite de vaselina       10 ce

Formula:

Preparación:

Se tamiza el aserrín y se mezcla con la arena y la sal -refinada. Esta mezcla se humedece uniformemente con el aceite de vaselina y se remueve para que el aceite se distribuya uniformemente en la mezcla.

Envasado.

Tarros metálicos. Control   de      alidad:

No es necesario.

Usos:

Para barrer pisos encerados de madera, vinil o baldo​sa. Se espolvorea el piso con el preparado y luego se pasa y recoge el pro — ducto con una escoba ordinaria. Con este procedimiento las partículas de pol vo no se levantan y mas bien se incorporan al polvo de barrer.

PÓLVORA   COMÚN   (DEFLAGRANTE)

Formula:

Nitrato de potasio 70 g

Azufre en polvo 20  g

Carbón 10  g

Preparación:

En un mortero se trituran por separado cada uno de los ingredientes hasta convertirlos a polvo muy fino. Se mezclan y luego se ho-mogenizan.

Envasado:

Fundas, frascos o cajas.  Debe mantenerse protegida de

la humedad o calor.
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Control    de_Calidad:

Poder deflagrante, homogenización.

Usos:

Juegos pirotécnicos, coheterfa, etc. PÓLVORA   DETONANTE

Formula:

Clorato de potasio 70   g

Azufre 20   g

Carbón 10   g

Preparación:

Peligrosa. Los ingredientes deben manipularse con mu cho cuidado, sobre todo el clorato de potasio, que puede estallar por golpe o ca lentam lento.

Para moler el clorato de potasio es recomendado hume​decerlo ligeramente con alcohol. Se pulverizan los ingredientes por separado y luego se juntan.

Envasado:

Tarros, fundas o cajas. Mantener estos productos li​bres de humedad y lejos del calor.     No golpear los envases.

Control   de   Calidad:

Tomar un medio gramo de preparado y golpear con u n martillo.     Debe explotar.

Usos:

Petardos, fuegos pirotécnicos, torpedos, etc.

Preparación:

PÓLVORA   PARA   BENGALA   ROJA

Formula:

Mezcla explosiva. Triturar cuidadosamente los ingre dientes y mezclarlos bien. Se recomienda humedecer el clorato de potasio con alcohol y después dejar evaporar al medio ambiente.

Envasado:

Cajas, fundas o frascos. Mantener bien tapados, le​jos del calor o de la humedad.

Control   de   Calidad:

Poner una pequeña, cantidad de la mezcla en una cápsula y acercar una llama.    Observar el poder de combustión y el color.

Usos:

Bengalas, juegos pirotécnicos. PÓLVORA   PARA   BENGALA   VERDE

Formula:

Nitrato de bario 60  g

Clorato de potasio 18  g

Azufre 22   g

Carbón 12   g

Preparación:

Pulverizar en un mortero las substancias, procurando -humedecer con alcohol el clorato de potasio y el nitrato de bario. Una vez pulverizadas mezclar bien.    Dejar evaporar el alcohol.

Envasado:

Fundas plásticas, frascos o tarros. No mantener e n lugares húmedos, cálidos o cerca del fuego.

Nitrato de estroncio 56 g Azufre 24   g

Clorato de potasio 20   g

Carbón 12   g

Preparación:

Mezcla explosiva por golpe o calentamiento. Deflagra en contacto con la llama. Se pulverizan los ingredientes con mucho cuidado y luego mezclan.

Envasado:

Frascos, fundas o cajas. Mantener el producto lejos del calor o humedad.     No golpear la mezcla.

Control    de    Calidad:

Poner una pequeña cantidad de la mezcla en una cápsula y acercar una llama. Debe inflamarse y desprender llama de color rojo es​carlata.

Usos:

Juegos pirotécnicos. PÓLVORA   PARA   BENGALA   AZUL

Formula:

Nitrato de potasio 25   g

Clorato de potasio 28   g

Azufre 15   g

Carbón 10   g

servar el desprendimiento de estrellas, que no son más que las partículas de aluminio incandescente. Puede usarse también combinando con pólvoras pa​ra llama de color.

Usos:

Fiestas de cumpleaños, navideñas y otras. PULIDOR   DE   METALES   (PASTA)

Fórmula:

Tiza 120 g

Trípoli 120  g

Caolín 120  g

Acido esteárico        120  g Nafta 800  ce

Amoniaco 3   ce

Aceite de vaselina     60 ce

Preparación:

Fundir a baffo de María el ácido esteárico y el aceite de vaselina. Añadir cuidadosamente el amoniaco y agitar hasta conseguir la sapo ntficación. Retirar del fuego y lejos de él añadir poco a poco la nafta y remo​ver hasta obtener una pasta homogénea. Volver a introducir en el baflo de Ma ría y remover (sin fuego) y añadir poco a poco la mezcla de la tiza, trfpoli y cao lía.    Homogenizar la pasta y verter en las cajas respectivas.

Envasado:

Cajas metálicas tipo bacerola. Control   de   Calidad:   .

Aspecto, capacidad pulidora, homogenización.

Vuos:

Aplicar la pomada sobre los objetos de metal. Dejar se car y luego frotar con un trapo.     Se recomienda para cobre, bronce y aluminio.

Control    de    Calidad:

Quemar una pequeña cantidad de la mezcla y observar combustibilidad y color de la llama.

Usos:

Bengalas y juegos pirotécnicos. PÓLVORA   PARA   LLUVIA   DE   ESTRELLAS

Formula:

Nitrato de potasio 20  g

Azufre 24   g

Carbón 6   g

Aluminio en polvo 65   g

Preparación:

Pulverizar finamente los ingredientes y mezclarlos con

cuidado.

Se cortan trozos de alambre de 15 o 20 cm y se los in traduce en goma líquida, luego se los revuelve en la pólvora preparada y dejar secar. Se repite la operación varias veces hasta que el alambre se recubra de una capa mas o menos gruesa.

También se puede preparar una colada espesa de la pol vora preparada con goma arábiga y recubrir los alambres por inmersión.

Envasado:

Cajas o fundas.

Control   de    Calidad:

Encender el extremo de un alambre impregnado y ob—

R_ RIMEL

Formula:

Acido esteárico 6    g

Aceite de coco 2.5 ce

Lanolina 1    g

Alcohol cetflico 0. 32g

Negro al humo 1.5 g

Hidróxido de sodio 2    ce   (Sol. 20%)

Hidróxido de potasio       2    ce   (Sol. 20%)

Perfume es

Preparación:

Las substancias deben medirse con absoluta presición y se funden a bailo de María el ácido esteárico, aceite de coco, lanolina y alcohol cetflico. Aparte se calienta brevemente la mezcla de las soluciones de hi-dróxidos potásico y sódico y se añade a las grasas fundidas, removiendo en el calor hasta la saponificación total. En caso de ser necesario se puede añadir poco a poco solución de hidróxido de potasio, hasta alcanzar pH 7.

Cuando se tiene una masa uniforme se pone poco a poco el negro al humo, se homogeniza y perfuma y aún en caliente se vierte en las -cajas respectivas.

Envasado:

Cajas metálicas o de plástico.     El producto solidifica.

Control   de    Calidad:

Al frotar con una trapo húmedo debe impregnarse de co lor. Aplicando sobre la mano; debe correr al frotar y disolverse fácilmente-con el agua.

Usos:

Aplicar a las pestañas con cepillo.

Usos:

Aplicar a las pestañas con un cepillo humedecido, y frotando sobre la pasta.

RIMEL

Fórmula:

Agua destilada 42.5 ce

Dextrina blanca 25.5 g

Goma arábiga 17    g

Jabón en polvo 4    g

Negro al humo 3    g

Glicerina 2    ce

Benzoato de sodio 0.2  g

Perfume es

Preparación:

En el agua se disuelven la dextrina, gomaarábiga y ja​bón. Se añade el benzoato de sodio y la glicerina. Se incorpora el negro al humo y se perfuma a voluntad. Se recomienda hacer pruebas mínimas dada la diferencia de pureza de la dextrina.

Envasado:

Tubos, tubos colapsibles o cajas.

Control   de   Calidad:

Adherencia y color.

_s_
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Formula:

Sal común 220   g

Sal nitro 20  g

Azúcar 22   g

Agua 2.000   ce

Comino, jenjibre, nuez moscada, clavo, canela, laurel, tomillo y oré​gano es

Preparación:

Se hierve los dos litros de agua y en la mitad se hace una infusión de las especerías.     Se deja macerando doce horas y se filtra.

En la otra mitad del agua hirviendo se disuelve la sal ni​tro (nitrato de sodio) y azúcar.

Se mezclan las dos soluciones y filtran nuevamente.

Envasado:

Se prepara para elaborar conservas de sal.   Debe enva​sarse directamente en los recipientes de las verduras a conservar.

Control    de    Calidad:

Sabor, aspecto y transparencia.

Usos:

Medio líquido para la preparación de conservas de   sal.

Reemplaza al vinagre.

SALMUERA   AROMÁTICA,   PARA   CONSERVAS

Vino tinto 2.000  ce

Vinagre 5 gotas

Azúcar 130 g

Limón picado 2 unidades

Canela es

Agua mineral 2 botellas

Preparación:

Se hierve durante unos 15 minutos el vino, vinagre,, a-zúcar, limón picado y canela.

Se retira del fuego, se filtra y se le afiade el agua mine ral.     Se refrigera y sirve con hielo.

Envasado:

Jarras o frascos convencionales. Control   de   Calidad:

Sabor y aspecto.

Usos:

Bebida refrescante semt-alcohólica. SIDRA

Formula:

Manzanas 1.000  g

Pasas de uvas 200  g

Fórmula:

Levadura de cerveza      10  g Agua 10  litros

Azúcar es

Preparación:   '

Se pican finamente las manzanas o muelen en una licua-dora. Se hierve el agua y se ponen las pasas y la papilla de manzana. Casi fría la mezcla se afiade la levadura de cerveza y se pone a macerar durante cua tro días.     Finalmente, se endulza a voluntad, se filtra y envasa.

Envasado:

Frascos herméticos.     Pueden esterilizarse. Control   de    Calidad:

Sabor y grado de fermentación.

Usos:

Bebida semi-alcohoiica.     Como refresco. T

TINTA  AZUL

Fórmula:

Azul de metileno 3   g

Glicerina 10  ce

Goma 10  g

Agua es

La solución sé filtra. A esta agua gomosa se le afiade la glicerina y «I u •/, u I de metileno, se agita y aumenta agua hasta que quede un líquido no eapeao.

Envasado:

Tinteros. Control   de   Calidad:

Homogenización y capacidad manchante sobre el papel.

Usos:

Para carteles o escritura con pluma. TINTA   CHINA

Fórmula:

Nuez de agalla 50  g

Sulfato ferroso 25   g

Goma 25   g

Agua hervida 500  ce

Preparación:

Se disuelve la goma en el agua y se filtra. Luego se disuelven poco a poco la nuez de agalla y el sulfato ferroso. Se deja en repo​so y filtra.

Envasado:

Frascos convencionales. Control   de   Calidad:

Densidad y capacidad para pintar.

Usos:

Escritura y dibujo.

Se hierve el agua y en ella se disuelve la goma arábiga

Preparación:

TINTA   ROJA

Control    de    Calidad:

Escribir con pluma en un papel, dejar secar y pasar con la plancha bien caliente.

Usos:

Documentos secretos, etc.

Nota: Igual resultado se obtiene escribiendo con jugo de limón. Las le — tras aparecen con el calor. Agua de almidón; la escritura aparece introduciendo el papel escrito en agua, conteniendo una pequeña canti dad de yodo.

TUBOS   HIGROSCÓPICOS   (INDICADORES   DEL   TIEMPO) Formula:

Alcanfor 50  g

Salitre 50  g

Cloruro de amonio   50  g Alcohol es

Preparación:

Separadamente se disuelven el alcohol, cada uno de los ingredientes indicados.     Después se mezclan las tres soluciones y se filtran.

Envasado:

En un tubo o frasco de vidrio transparente de forma alargada se pone la solución. Se tapa herméticamente y se lacra. Se cuelga en un lugar orientado hacia el norte.

Control   de    Calidad:

No es necesario.

Frascos comunes.

Envasado:

Anilina roja 1.5 g

Alcohol 15     ce

Agua 100     ce

Preparación:

Se disuelve la anilina en el agua y se le afiade el alcohol.

Se filtra y envasa. Envasado:

Frascos convencionales. Control   de    Calidad:

Color y adherencia al papel.

Usos:

Escritura y dibujo. TINTA   SIMPÁTICA   (INVISIBLE)

Formula:

Cloruro de amonio 12   g

Agua destilada esp 100 ce

Preparación:

Disolver la sal amoniaco en agua y filtrar.

Formula:

Usos:

Como indicador del tiempo, de acuerdo a fenómenos que

se ven en la mezcla, así:

bueno = clara y límpida

lluvia ■ turbia

tempestad = nubéculas suspendidas en el líquido

nieve ■ nubéculas aglomeradas

viento = filamentos

- |   TURRONES7^

Formula:

Miel de abeja 250  g

Azúcar 50  g

Nueces picadas 100 g

Claras de huevo 4  unidades

Hostias es

Preparación:

El azúcar se mezcla con la miel de abeja y se calienta hasta la ebullición, manteniendo ésta hasta el punto de caramelo. Se añaden las nueces y poco a poco las claras de huevo batidas a punto de nieve. Se re​mueve constantemente fuera del fuego hasta que formen una pasta homogénea. -Con las hostias se forman cubitos que contienen el turrón.

Envasado:

Se forran con papel de estaño.

Control de Calidad:

Consistencia y aspecto.

V

VIDRIOS,   ANTTEMPAÑANTE

Formula:

Alcohol 100   ce

Glicerina 10  ce

Preparación:

Se disuelve la glicerina en el alcohol mediante agitación.

Envasado:

Frascos comunes. Control   de    Calidad:

Hom ogeniz ación.

Usos:

Se humedece un trapo, se frota sobre el vidrio o para​brisa y se seca con cuidado.

VIDRIOS,   ANTIEM PAÑANTE

Formula:

Agua 100  ce

Glicerina 50 ce

Jabón en polvo        1 g

Preparación:

Se calienta el agua y en ella se disuelve el jabón. Se alia de la glicerina y se homogenlza.

Alimenticios.

Usos:

Envasado:

Control   de    Calidad:

Sabor, aspecto y color.

Usos:

Fabricación de conservas o para ensaladas.

Frascos de 250 y 500 ce.

Envasado:

Frascos comunes. Control    de    Calidad:

Homogenización.

Usos:

Humedecer un trapo, frotar en los vidrios y secar cui​dadosamente.

VINAGRE

Fórmula:

Agua 500  ce

Clavo 1  g

Canela 1  g

Ajo 1  g

Comino 2   g

Pimienta 1  g

Hoja de laurel 1  g

Acido acético 50  ce

Vino seco (uva) 30  ce

Colorante es

Preparación:

Se ponen las especerías en el agua y se las somete a e-bulltción. Se filtra y se deja enfriar. Se añade el ácido acético cuya pro​porción puede variar en función de la Concentración. Finalmente, se mezcla con el vino de uva.     Si se desea se puede colorear con rojo vegetal.
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9. 0. - Antídotos y Quitamanchas. - Durante las practicas de pequeñas industrias,

siempre se está expuesto a accidentes impre vistos debido a la mala manipulación de los materiales o descuidos inyo Unitarios. Los más comunes son envenenamientos y manchas product das per diferentes substancias. A continuación se dan algunos consejos prá icos para tratamientos inmediatos en caso de producirse cualesquie ra de estos accidentes.

9. 1. - Antídotos. - Este término se aplica a todas aquellas substancias que tienen como función neutralizar o anular la ac​ción de un veneno. Los antídotos deben administrarse siempre que se tenga seguridad del tipo de veneno ingerido. En cual​quier circunstancia, un antídoto debe administrarse a manera de primeros auxilios e inmediatamente poner al afectado en m anos de un médico.

Los venenos más comunes, y su forma de combatirlos son los si guien tes:

Acido fénico. - Provocar vómito con aceite de almendras, oliva o huevo crudo.     Lavados gástricos.     Dar de to​mar leche de magnesia o cualquier otro antiácido.

Ácidos minerales. - Provocar vómito y dar de beber abundante le che.     A continuación, abundantes álcalis de biles; leche de magnesia o cualquier otro tipo de antiácido.

Ácidos orgánicos. -   Álcalis débiles, leche de magnesia, leche.

Álcalis. - Dar de beber soluciones de ácidos orgánicos, principal mente de cítrico, tartárico o acético.     Jugo de frutas cítricas.     Lavados gástricos.

Alcalinosfcompuestos. -   Heméticos y lavados gástricos.

Alcaloides. -   Respiración artificial.     Lavados gástricos.  Be​bidas laxantes.
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Alcanfor. -   Eméticos.     Lavados intestinales.     Bebidas exitantes.

Alcohol. -   Antiácidos.     Reposo y sueflo. En estado comatoso lavados gástri​cos.     Administrar café negro sin azúcar.

Anhídrido carbónico. -   Respiración artificial.     Máscara de oxígeno.

Anilinas. -   Eméticos.     Respiración artificial.     Soluciones albuminoideas.

Antimonio y sus compuestos. -   Provocar vómito.     Soluciones albuminoideas.

Dar de beber cerveza o cualquier otro diuréti

co.

Arsénico y sus compuestos. -   Eméticos.   Lavados gástricos.   Dar de beber

bebidas mucilaginosas, diuréticos y purgantes.

Cianuros. -  Provocar vómito y administrar carbonato de sodio.    Inyecciones subcutáneas de atropina.    Si el envenamiento ha sido por inhala​ción, hacer oler amoniaco o éter.     Consultar de inmediato al médico.

Cinc y derivados. -   Soluciones acuosas de carbonates alcalinos.    Leche, hue vos crudos.     Cualquier tipo de bebida alcalina.

Cloro y sus compuestos. - Leche de magnesia.     Lavados gástricos.   Inhala

clones de oxígeno o nitrito de amilo.

Cloroformo. -   Por ingestión provocar vómito.    Por inhalación respiración ar tiftclal.     Bebidas estimulantes calientes.

Creosota. -  Lavados gástricos.   Eméticos.   Aceites vegetales.     Soluciones albuminoideas o soluciones alcalinas.

Dicromato de potasio. -    Clara de huevo, leche mezclada con carbonato de  -magnesia.   Inhalaciones de éter.

Éter. -  Respiración artificial.     Provocar vómito.    Bebidas estimulantes ca lientes.     Abrigar al accidentado.     Masaje.
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Éter de petróleo. - Eméticos.    Lavados gástricos.    Inhalaciones de -oxigeno.    leche.    Diuréticos.    Estimulantes.

Fósforo y sus compuestos. -    Carbón animal.    Lavados gástricos con

soluciones de permanganato o sulfato de

cobre al 2%.   Eméticos.

Guayacol. -   Provocar vómito.    Lavados gástricos.   Antiácidos alcali​nos.

Hongos. -    Eméticos.    Lavados gástricos.   Aceite de ricino.    Diuréti

eos.

Metales pesados y sus compuestos. -    (Hg, Cu, Au, Ag, Sn, Pb) Cía

ras de huevo, leche,  eméticos.

Agua sal, purgantes.

Metano. - Respiración artificial.    Oxígeno.   Analépticos.

Monóxido de carbono. -  Respiración artificial, inhalaciones de oxígeno. Estimulantes.

Nitrobenzol. -   Eméticos.    Respiración artificial.

Nitrosos, vapores. - Engrudo de almidón con yoduro de potasio.   Resp_i ración artificial.    Inhalaciones de oxígeno.

Salicilatos. - Eméticos, lavados intestinales.    Leche de magnesia. Pur gante.

Sulfurados, compuestos. -   Lavados gástricos.    Agua de lugol.   Respi

ración artificial.

Sulfuro de carbono. - Respiración artificial.    Inhalaciones de nitrito de amilo.    Eméticos y lavado gástrico.     Purgantes

aceitosos.

Protóxido de nitrógeno. -   (NO) - Respiración artificial.

Ptomaínas. -   (Toxinas de alimentos en descomposición). -   Lavado» gas trieos, eméticos.    Café amargo.

9. 2. - Quitamanchas. -   Composiciones de diferente naturalezaq' permiten ell minar parcial o totalmente las manchas provocadas   -por el derramamiento de ciertas substancias sobre los tejidos, principal mente la ropa.    Para las manchas leves de cualquier naturaleza, existe un quitamanchas universal cuya preparación es la siguiente:

Alcohol 50 ce

Amoniaco 15 ce

Glicerina 5 ce

Gasolina 5 ce

Éter 3 ce

Perfume es

Se mezclan las substancias indicadas y se guarda la solución en botellas herméticas.

Cada substancia tiene su quitamanchas específico, así como también de​pende de la naturaleza del tejido manchado. Consideramos losquitaman chas específicos para los siguientes agentes manchantes:

Aceite de carro. -   Tetracloruro de carbono.

Aceite de vaselina. - Lavar con un detergente alcalino.

Aceite y grasas en general. -    Éter, jugo de limón, aguarrás, gasolina,

tetracloruro de carbono, talco.

Ácidos minerales. - Lavar con agua de bicarbonato, dejar neutralizar y enjuagar en agua corriente abundante.

Ácidos vegetales. -  Lavar con agua y jabón.

Álcalis. -   Tratar la parte afectada con soluciones acidas muy débiles y enjuagar con abundante agua.

Alquitrán. - Trementina, benzol, tetracloruro de carbono, tiñer.

Anilina. -   Agua sal, jugo de limón, ácido oxálico, agua oxigenada.

10. 0. - Prontuariado alfabético de términos:

En este capítulo se agrupan los términos y nombres de substancias utiliza das en esta obra, los mismos que por comodidad han sido agrupados enor den alfabético, de acuerdo a la forma como se los ha mencionado:

A *****

ABONO. -   Substancia orgánica o mineral que se echa para mejorar  un terreno.

ABRASIVO. -  Todo producto que sirve para desgastar por fricción.    Tie nen función de pulimentos.

ACEITE DE ALMENDRAS. -    Se obtiene de las semillas del almendro. -

Aceite de color amarillo, de sabor agrada ble.     Usado en medicina y cosmética.

ACEITE DE COCa - Aceite obtenido de los frutos de las palmas   Cocus nucífera y Cocus butiracea.   Fresco es líquido in​coloro y adquiere consistencia de manteca.

ACEITE DE LINAZA. - Aceite de lino.   Se obtiene de las semillas del -Llnun usitatisslmun.   Glicérido.

ACEITE DE LINO. -    Aceite de linaza.

ACEITE DE OLIVA. -  Se obtiene por prensado de las aceitunas.   Comej tibie de sabor agradable.   Color amarillo pálido.

ACEITE DE RICINO. -   Obtenido de las semillas de la higuerilla. Ricinus communis.   Usado en medicina y cosmética. In​coloro y espeso.

ACEITE DE VASELINA. -   Producto natural de los residuos de la destila

clon del petróleo.   Líquido, incoloro, fluido.

Asfalto. -    Benceno, tetracloruro de carbono, tiñer.   Lavar con agua y ja bón.

Barro. -   Agua y jabón.

Café. -   Agua y jabón.    Vapores sulfurosos.

Cera. -  Papel y plancha caliente.    Tetracloruro de carbono.

Chocolate. - Lavado con agua y jabón abundante, refregando la parte afee tada.

Herrumbre.-    Acido oxálico en solución para ropa blanca.    Para ropa de color, soluciones de ácido tartárico o cítrico. Lavados posteriores con jabón alcalino.

Hierba. -    Agua y jabón.    Acido oxi'lico, cítrico o tartárico.

Hollín. - Agua y jabón.   Manchas difíciles de sacar.   Esencia de tremen​tina.

Huevo. - Agua y jabón.    No usar agua caliente.

Leche. -   Éter y solución tibia de bórax.

Moho. - Agua de cloro.    Lavar con la ayuda de un cepillo.

Nitrato de plata. -   Lavado en hipocloritos o cualquier detergente clorado. Amoniaco.    Tiosulfato de sodio.

Orinas. -  Amoniaco diluido.   Acido oxálico diluido.    Zumo de limón.

Permanganato de potasio. -   Soluciones de bisulfito de sodio al 5% o solu

ciones de sulfuro de  amonio.

Resinas. -   Trementina,    alcohol, bencina, xilol.

Sangre. -  Agua y jabón.    Agua oxigenada.    Soluciones de ácido tartárico, bicarbonato o alumbre.    Hierba mora machacada.

Sudor. -    Soluciones de bórax al 10%.   Amoníaco diluido.   Acido oxálico. Hipocloritos.

Tabaco. - Sulfito de sodio en agua acidulada con clorhídrico al 2%. Tinta. -   Acido oxálico.   Jugo de limón, sal común.   Cloro e hipocloritos. Yodo. - Solución de tiosulfato de sodio.   Solución de amoniaco en agua. Después de aplicar cualquier tratamiento, hay que lavar las prendas con agua a-
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ACEITE YODADO. - Aceite de almendras que contiene yodo en solución al 20%.

ACETATO DE AMILO. - Disolvente orgánico y plastificante.  Olor penetrante similar al desprendido del banano.

ACETATO DE PLOMO. -   Cristales de color blanco que se descomponen en el aire a carbonato.    Sabor dulce, astringente y ve​nenoso.

ACETONA. -    Propanona.    Disolvente orgánico, plastificante.   Transparente de olor característico, combustible.

ACIDO ACÉTICO. -   Etanoico.   Acido orgánico que resulta de la oxidación -del alcohol etflico o etanol.   Vinagre.

ACIDO BÓRICO. -   Cristales en forma de laminillas blancas o transparentes, de forma exagonal, untuosas al tacto.   Solubles en com​puestos orgánicos.

ACIDO CÍTRICO. -   3 carboxil, 3 pentanol di oico.   Se encuentra en los fru tos cítricos.   No tóxico.   Usado para limonadas, etc.

ACIDO ESTEÁRICO. - Acido octadecanoico.    Forma parte de las grasas ani males y vegetales.   Masa de color blanco,  brillante,

estratificado, grasoso.

ACIDO FÉNICO. - Fenol o ácido carbólico.    Cristales en forma de prismas que enrojecen fácilmente en contacto con el aire.   Muy so luble en solventes orgánicos.   Altamente germicida, desinfectante y tóxico . Olor penetrante.

ACIDO OXÁLICO. -   Etanodioico.    Prismas incoloros.    Posee propiedades-decolorantes y preservantes.   Toxico.

ACIDO SALICILICO. -  Acido hidroxibenzoico.   Agujas blancas, brillantes de sabor dulce.    Posee acción bactericida, impide la pu

trefacción y se lo usa como preservante.

ACIDO SULFÚRICO. -    Vitriolo.    Líquido claro, Incoloro e Inodoro, de aspeo to aceitoso, altamente corrosivo.    Deshidratante enér

gico.

ACIDO TARTÁRICO. -   Acido di oxi succínico o butano di ol di oico.     Forma parte de ciertas frutas.   Cristales de color blanco, sa bor amargo ácido, inocuo.

AGUARRÁS. -   Trementina.   Disolvente para lacas.   Líquido claro   formado por una mezcla de hidrocarburos de la serie terpénica.   Infla​mable.

ALAMBIQUE. - Alquitara.   Aparato usado para la destilación.

ALBAYALDE. -  Carbonato de plomo.   Se lo llama blanco de plomo y se lo usa como pigmento colorante.   Existe como polvo o como masa

pastosa.

ALCALINO. - Que quema.   Poseen propiedades de álcalis o bases.

ALCANFOR. -   Masa blanca, cristalina y granulosa.   Olor agradable penetran te.

ALCAPARRAS. -  Flores no abiertas de la cabuya azul.

ALCOHOL ALCANFORADO. -   Solución de alcanfor en alcohol, en proporcio​nes variables.

ALCOHOL CETILICO. - Cetiol o exadecanol.   Se obtiene de la purificación -del aceite de ballena.   Placas blancas sin olor, muy fino para preparados cosméticos.

ALCOHOL ETÍLICO. -   Etanol.   Alcohol ordinario.   Producto de la fermenta ción de los hidratos de carbono.   Se purifica por des

tilaclón.

ALCOHOL METÍLICO. - Metanol. Alcohol de madera. Solvente orgánico alta mente tóxico.

ALMIDÓN. -   Polisacárido, hidrato de carbono.    Producto de síntesis de las plantas en el proceso fotosintético.

ALUMBRE. -  Sulfato doble de potasio y aluminio.   Astringente enérgico, de​sinfectante.

AMONIACO. - Compuesto nitrogenado de reacción alcalina, muy soluble en a-gua.    Olor característico y penetrante, lacrimógeno e irritan​te.

AMPERIO. -  Unidad de intensidad eléctrica. ANHIDRO. -   Sin agua.

ANILINA. -  Nombre genérico que se dan a cierto tipo de pigmentos colorantes, generalmente solubles en agua.

AROMATIZANTE. -   Substancia que da olor agradable a un producto.

AZÚCAR. -  Disacárido.   Sacarosa.   Edurcolante que se obtiene de la cafla -de azúcar o remolacha.

AZUFRE. -   Elemento no metálico de color amarillo.

AZUL DE METILENO. - Polvo color violeta, que al disolverse da color azul intenso.   Soluble en agua y alcohol.   Altamente de sinfectante.   Se usa en microbiología para colorear placas.

B *****

BALSAMO. - Substancias aromáticas que químicamente corresponden al grupo de los terpenos.   Son de origen vegetal y se presentan bajo la-forma de resinas.

BAÑO MARÍA. -   Método de calentamiento indirecto.   Se aplica a las substan

cias sensibles al calor.

BARNIZ. -  Pertenece a un grupo de substancias denominadas aceites secantes. De origen vegetal y se utiliza como disolvente de pigmentos.

BENCENO. - Hidrocarburo cíclico llamado benzol o feno.    Líquido claro, tóxi co, de olor aletargante, muy inflamable.   Disolvente orgánico.

BENJUÍ. -    Masa parda con inclusiones más claras, formado por esteres ben zoicos.   Aromático, soluble en alcohol.

BENTONITA. - Mineral formado por sílice y óxido de aluminio hidratados. Ad sorvente y abrasivo.

BENZOATO DE SODIO. -   Derivado del ácido benzoico.    No tóxico.    Usado como preservante.

BERGAMOTA. - Planta de fruto verde amarillento, de olor agradable,   sabor amargo.   De su cascara se extrae un aceite esencial muy -

fragante.

BETÚN. -   Sinónimo de asfalto.   Se usa para designar a las bacerolas o subs tandas que se aplican sobre el calzado.

BICARBONATO DE SODIO. -   Sal acida con reacción alcalina debido a la pre

sencla del sodio.   Se usa como antiácido.

BORATOS. -   Nombre genérico que se aplica a las sales oxigenadas del boro, entre las que se encuentran el bórax y perborato de sodio.

BÓRAX. -   Tinikal o atinkar.   Tetra borato de sodio.   Cristales blancos o in coloros, de tamaño relativamente grande.   Reacción alcalina, pro piedades emulgentes, desinfectantes y reductoras.

C

******

CALENTAMIENTO. -  Aumento progresivo de temperatura.

CANELA. - Corteza del Cinnamonum aromaticum.    Usado como condimento.

CAOLÍN. -  Arcilla.    Se forma de la meteorización de las rocas ricas en fel​despatos.    Con agua forma masillas maleables.   Abrasivo.

CARBÓN ACTIVADO. -  Carbón tratado químicamente para dotarle de una ca pacidad de alta absorción.

CARBONO! O DE MAGNESIA. -   Forma parte de un mineral llamado espato -

talco.   Por tostación de la magnesia blanca

usada como antiácido.

CARBONATO DE SODIO. - Sal neutra de reacción alcalina.   Propiedades sa

ponificantes y detersivas.

CASCARILLA. - Corteza de la quina que es la planta nacional del Ecuador.  -Materia básica para la obtención de la quinina.

CELCIUS. - (Grado)   Equivalente a centígrado.

CENIZA. - Residuo de la combustión de materias orgánicas.   Rico en carbo​nates alcalinos.   Propiedades de lejía. '

CENTÍGRADO. - Medida de la temperatura.   Equivale al Celcius.

CENTRIFUGA. -   Aparatos manuales o eléctricos usados para separar mez​clas sólido-líquidas o líquido-líquido.

CERA DE ABEJA. - Secreción glandular de las abejas.   Se la obtiene de los panales después de centrifugar la miel.

CERA DE CARNAUBA. - Cera vegetal obtenida de la palmera brasileña. Co​lor variable, muy dura.   Produce alto brillo.

CERA DE NICARAGUA. -  Cera de abeja no purificada, olor característico, -

color variable entre café y negro.

CERA VIRGEN. -   Cera de abeja purificada.    Laminas de color blanco, olor agradable e insaboras.

CETIOL. - Alcohol cetflico.

CINABRIO. - Sulfuro mercúrico sublimado.    Pigmento de color rojo.    Comer cial: bermellón.

CLORATO DE POTASIO. - Se descompone con el calor en oxigeno y cloruro -

de potasio.   Quema fácilmente.    Estalla por gol​pe.   Cristales pequeños transparentes.    Desinfectante.

CLOROFORMO. -   Tri cloro metano.   Volátil, inflamable.    Tiene propieda​des anestésicas, produce sueño por inhalación.   Tóxico.

CLORURO DE AMONIO. - Sal amoniaco.    Cristales de forma cúbica, de  co​lor blanco, sabor salino.

CLORURO DE ALUMINIO. -   Polvo amarillento con propiedades desinfectan -

tes y germicidas.

CLORURO DE CALCIO. -   Polvo blanco con propiedades higroscópicas. Se le

utiliza como desecante.

CLORURO DE COBALTO. -   Substancia sencible a la humedad con cambios -

considerables de color.   Fenómeno reversible.

CLORURO DE POTASIO. - Aspecto similar al de la sal común.   Sabor desa​gradable y salino.

COLA GRANULADA. -   Cola de origen animal, reducida a granulos más o me nos esféricos.

COLA PEZ. -   Gelatina acida obtenida del pescado.    Rica en proteínas.

COLAPSIBLE. -   Que puede cerrarse por la parte posterior por flexión.

COLOFONIA. -   Residuo de destilación de la trementina.   Masa traslúcida, a-marlllenta, vitrea y frágil.

DIATOMITA. -   Abrasivo.    Tierra de infusorios.    Sedimento silieeo provemen te de los caparazones de las diatomeas.

DICROMATO DE POTASIO. -   Cristales de color rojo-naranja, solubles en a-

gua.   Cáustico.   Oxidante enérgico.

E
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EDURCOLANTES. -   Substancias que tienen la propiedad de endulzar. EMÉTICO - Que produce vómito.

EMULSIÓN. -    Mezcla homogénea de una substancia aceitosa o grasa con el -agua.

EMULSIONANTE. -   Emulgente.   Que permite se formen emulsiones. EMULGENTE. -   Emulsionante.

ESENCIA. -   Aceites etéreos.   Substancias aromáticas de olor agradable extra idas de vegetales.

ESPERMA DE BALLENA. -    Blanco de ballena.   Espermaceti.    Masa blanca

de color blanco y grasoso.

ESPIRA. -    Cada una de las vueltas que da el alambre de una bobina o niqueli​na.

ESPUMAFLEX. -   Estiroplan.    Estiroform.    Plástico esponjoso de color blan co.   Soluble en tifier, acetona.

ESTEARINA. -  Comercialmente se expende como ácido esteárico. Quimicamen te es un éster alcalino del ácido esteárico.   .

ESTERILIZAR. -    Eliminación de microorganismos por medio de agentes físi​cos o químicos.

COLONIA. -   Producto de tocador a base de alcohol y perfume.

COLORES VEGETALES. -   Pigmentos no tóxicos de origen vegetal, muy solu​bles en agua.

COLORA       -   Substancia capaz de dar color a otros cuerpos.

COLORANTE AL ALCOHOL. -   Pigmentos solubles únicamente en alcohol.

COLORANTE A LA GRASA. -   Pigmentos de color, solubles en grasas, acei​tes e hidrocarburos.

COMBUSTIBLE. -  Que se quema con facilidad.

CRETA. - Carbonato de calcio precipitado.   Polvo de color blanco.

D *****

DECANTAR. -     Dejar asentar.   Separar sólidos de líquidos o líquidos de só​lidos aprovechando la diferencia de densidad.

DENSIDAD. -   Peso específico.    Peso de un cuerpo en relación a su volumen.

DESMINE RALIZAR. -   Quitar por medio de cualquier proceso los minerales -contenidos en una substancia.

DESODORIZAR. -   Quitar el mal olor de una materia prima o producto.

DESTILAR. -   Purificación por medio del alambique, aprovechando el puntode ebullición de las substancias.

DETERGENTE. -   Substancias tenso activas resistentes a la dureza del agua.

Son altamente alcalinos y comprende un grupo de compues​tos a base de fosfatos alcalinos entre otros.

DEXTRINA. -    Mezcla de hidratos de carbono que se forman como   productos intermedios de la degradación del almidón.

ESTORAQUE. -   Balsamo terpénico obtenido de un árbol de la India llamado Lt cuadambar oriéntale.    Masa de color pardo, muy dura,    de olor agradable que seca lentamente.

EUCALIP !'OL. -   Aceite balsámico obtenido de las hojas de eucalipto.

EXTRACTO. -   Producto sólido o líquido espeso, obtenido por purtficación.eva poración, destilación o disolución.    Se aplica por extensión a

los aceites esenciales o perfumes.

F *****

FAHRENHEIT. -   Grado de temperatura en la escala de 212 grados.

FÉCULA. -  Hidrato de carbono que se encuentra en las semillas, rafees y tu​bérculos de muchas plantas.

FIJADOR. -   Substancia que tiene la propiedad de dar permanencia a un olor,

sabor o cualquier otra característica.

FILTRAR. -  Separación de sólidos suspendidos en líquidos mediante el empleo de substancias porosas que las retienen.

FORMA LINA. -     Desinfectante activo formado por una solución de formol en agua.

FORMOL. -   Aldehido fórmico.    Desinfectante, conservante, germicida, tóxi co.   Olor penetrante, irritante, lacrimógeno.

FOSFATO DE CALCIO. -  Producto que se obtiene por calcinación de huesos.

FOSFATO DE POTASIO. -  Sal neutra rica en fósforo y potasio, usado como -

materia prima de abonos.

FOSFATO DE SODIO. -     Sal neutra rica en fósforo y sodio, usado para la fa

bricación de abonos.

G *****

GALVANIZADO. -   Recubrimiento protector que se da a ciertos metales para -protegerlos de la corrosión atmosférica.

GASOLINA. -   Mezcla de combustible.   Se usa como combustible doméstico e industrial.

GAY LUSSAC. -    (Grado).    Unidad que se usa para determinar la pureza del alcohol.

GELATINA. - Se obtiene por la descomposición de fibras colágenas animales.

GLICERINA. -   Propanotriol.   Alcohol pesado.    Líquido de aspecto aceitoso, de sabor dulce, no tóxico.    Humectante.

GOMA ARÁBIGA. -   Se la obtiene de un grupo de acacias.   Químicamente son compuestos pertenecientes al grupo de las Hemicelulo — sas.    No contienen nitrógeno.   Se presentan como masas amorfas, de color -blanco o amarillo.   Mucflago.

GOMA DE BENJUL -   Ver benjuí.

GOMA LACA. -    Resina natural producida gracias a una modificación metabó lica de las plantas que la producen, debido a la acción de   -ciertos animalitos que toman el jugo de la planta y le transforman en resina. Se presenta bajo la forma de pequeñas escamas de color amarillento y café.

GOMA DE OLIVANO. -  Gomorrecina.    Base para la fabricación del Incienso.

Tiene aspecto similar al de la goma arábiga y es rica

en olores agradables.

GOMA TRAGACANTO. -  Se obtiene de las plantas del género Astragalus.  Se hincha en agua fría.    Inocua.

GUAYACOL. -   Ester derivado de la pirocatequina.    Olor penetrante, soluble en glicerina, cloroformo.    Tiene propiedades balsámicas, va sodilatadoras y espectorantes.

H ****

HERMÉTICO. -   Impenetrable.    Cerrado.   Que no permite la entrada de aire.

HIDRÓXIDO DE BARIO. -    Polvo blanco conocido como barita.   Álcali débil, -

se lo usa como antiácido.

HIDRÓXIDO DE POTASIO. - Álcali enérgico, llamado vulgarmente potasa o po

tasa caustica.   Higroscópico.

HIDRÓXIDO DE SODIO. -   Lejía, sosa, sosa cáustica.   Álcali muy fuerte. Pro

ducto básico para la fabricación de jabones.    Se lo obtiene por electrólisis del cloruro de sodio.

I
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I M C O. - ínter Government Maritime Consultative Organización.   Clave que se usa para el transporte marítimo de productos químicos.

IMPALPABLE. -   No sensible al tacto.   Muy fino.

INDICADORES. -  Cuerpos que indican la naturaleza de ciertas substancias me diante el cambio de color.   Se usa también para medir pH en

forma aproximada.

I N E N. -   Instituto Ecuatoriano de Normalización. INFLAMABLE. - Que se prende con facilidad. INSABORO. -   Desprovisto de sabor.

INTENSIDAD. -   Cantidad de corriente que circula en un circuito eléctrico.

ISO EUGENOL. -     Se obtiene de la nuez moscada.    Líquido incoloro, de olor agradable y soluble en alcohol.

J ****

JABÓN EN POLVO. -   Jabón común rallado o pulverizado.    Ester sódico o po tasico de un triglicérido.

К ****

KELVIN. -   Grado de temperatura absoluta.

L »***

LANOLINA. -  Grasa de color amarillo obtenida de la lana de borrego.    Tiene gran capacidad de absorver agua.   Suavizante y revitalizante.

LECITINA. - Fosfátido de estructura grada.   Se obtiene de la soja y de la ye​ma del huevo.

LITARGIRIO. - Oxido plumboso.    Polvo de color blanco.    Pigmento.

LITOPÓN. -   Flores de cinc.    Blanco espafla.   Oxido de cinc.    Polvo de co​lor blanco.    Pigmento.

M *»»**«

MACERAR. -   Mantener un cuerpo de cualquier naturaleza sumergido en un lí​quido durante cierto tiempo.

MEDULA. -    Parte central de los huesos largos, de color amarillento y aspee to grasoso.

MENTOL. -   Hexahidrotimol.     Alcanfor de menta.    Cristales incoloros y   -brillantes.    Olor penetrante, balsámico y antiflogístico.

MINIO. -   Oxido salino de plomo.    Pigmento colorante de color amarillo.

MOLINO. -    Aparato que sirve para triturar o moler.

MORTERO. -    Artefacto en forma de vaso que se usa para triturar.

MUCILAGO. -   Substancia viscosa de mayor o menor transparencia, de aspec​to gomoso que producen ciertos vegetales.

N *****

NAFTA. -   Denominación antigua para la gasolina.    Hoy se dice a la gasolina de mayor octanaje que la comercial.

NAFTALINA. -    Naítaleno.    Compuesto orgánico obtenido del alquitrán de la hulla.    Desinfectante.

NATA. -   Capa de grasa que se deposita sobre la superficie de la leche por en

friamiento.

NEGRO AL HUMO. - Hollín.    Partículas de carbón no consumidas en la com bustión.

NITRATO DE BARIO. -   Cristales de color blanco brillante.   Arden con lla​ma verde y explota al golpearse.

NITRATO DE CALCIO. -   Salitre de cal.   Se usa para la fabricación de abo​nos.

NITRATO DE ESTRONCIO. -   Sal inflamable.   Arde con llama roja.

NITRATO DE POTASIO. -   Sal nitro, nitro o salitre.   Quema lentamente, dej

prendiendo llama violácea.

NITRATO DE SODIO. -    Propiedades parecidas al nitrato de potasio.     Arde con llama amarillenta.

NITROBENZOL. -    Liquido amarillento de olor agradable, muy tóxico, infla​mable.   Se obtiene por nitración del benceno.

NIQUELINA. -   Nombre vulgar con que se asigna a ciertos alambres que se u-san para la fabricación de resistencias de fuentes calóricas. Se

caracterizan por su resistencia especifica alta.

O *****

OHMNIO. -   Unidad de resistencia eléctrica.

OXIDO DE CINC. -    Flores de cinc, blanco España, litopón.    Pigmento.

P *****

PARA DI CLORO BENCENO. -    Para di cloro fenol.    Masa de cristales blan

eos, olor agradable.   Se usa para combatir

la polilla.

PARAFINA. -    Hidrocarburo.   Cera de color blanco, obtenida como producto de la destilación del petróleo.

PASTEURIZAR. -   Procedimiento para eliminar microorganismos de alimen​tos, mediante el calentamiento y enfriamiento bruscos.

PECTINA. -   Carbohidrato similar al almidón que se encuentra disuelto en el jugo de muchas frutas.

PERBORATO DE SODIO. -   Cuerpo capaz de ceder oxígeno con facilidad.Cris

tales pequeños de color blanco, solubles en agua.

PERMANGANATO DE POTASIO. -   Cristales en forma de agujas de color vio

leta.   Oxidante enérgico, desinfectante y

tóxico.

pjL -    Potencial hidrógeno.   índice de acides o alcalinidad de una substancia.

PIEDRA PÓMEZ. -  Piedra porosa, liviana, frágil, de origen volcánico.

PILOCARPINA. -   Alcaloide obtenido de las hojas del Pilocarpus pennatifolius. Produce contracción de la pupila.

PIPETA. -     Tubo de vidrio que sirve para medir volúmenes pequeños de lí quidos.

PIRIDINA. -   Representantes de los heterocíclicos.    Se usa como disolvente , plastificante, explosivo, muy tóxico.

POTABLE. -   Que puede ingerirse.    Inocuo.

POTASA. -   Hidróxido de potasio.

POTENCIA. -    Fuerza motora de una máquina.    Capacidad de trabajo. POTENCIAL. -    Fuerza electro motriz o voltaje.

POTENCIÓMETRO. -   Aparato que mide diferencias de potencial.    Sirve pa​ra medir pH.

PRESE RVATIVO. - Que evita que se corrompa, dafle o pudra. Conservante. P V C. -     Plástico de gran consistencia.    Poli vinil concreto.

R

******

REAMUR. -   Grado de temperatura en la escala de 80 grados.

RESINA. -    Producto de plantas o de la destilación de ciertos cuerpos.   Sóli​dos de aspecto gomoso, solubles en diferentes solventes,según su

naturaleza.

RESISTENCIA. -   Dificultad que ofrece un conductor al paso de la corriente.

S
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SAHORIZANTES. -    Substancias naturales o artificiales que dan sabor agrada ble a un producto elaborado.

SACARINA. -    Edurcolante no calórico.   Capacidad endulzante mayor que 1 a

del azúcar.

SALITRE. -   Nitrato de sodio o potasio.

SALICILATO DE METILO. -    Éter metílico del ácido salicíllco.    Se obtiene

de ciertos vegetales.    Olor penetrante, balsa

mico y antiflogístico.

SAL COMÚN. -   Cloruro de sodio comercial.    Sal de mesa.   Sal de cocina.

SAL MUERA. - Solución acuosa que contiene sal y hiervas aromáticas y condj mentos, se utiliza para preparar conservas.

SAL NITRO. -    Nitrato de sodio.

SÁNDALO. -  Planta herbácea, olorosa de color rojo.    Produce aceite de o-lor fragante.

SAPONIFICACIÓN. -   Transformación de las grasas o triglicéridos en jabo​nes por acción de la lejía o materias alcalinas.

SAUMERIO. -   Incienso.    Substancias que al quemarse desprenden en el hu​mo olores agradables.

SEBO. - Nombre que se asigna a la grasa de res o borrego.

S L -    Sistema Internacional de Pesas y Medidas.

SÍLICE. -   Arena.   Anhidrido silícico.   Abrasivo.

SOSA. -   Hidróxido de sodio.

SULFATO DE ALUMINIO. -   Alúmina sulfúrica.    Laminillas blancas y bri

liantes.   Coagulante en la purificación de aguas.

SULFATO DE AMONIO. -    Prismas grandes y rómbicos, muy solubles en a

gua.   Regenerador de escrituras borrosas.

SULFATO DE  COBRE . -        Color  azul,   tóxico.       Poder   desinfectan

te.

TRIPOLI. - Nombre antiguo de la tierra de infusorios o diatomita. Abrasivo TRITURAR. -     Reducir a pedazos una substancia sólida.

TYNDALIZAR. -   Procedimiento para eliminar microorganismos por medio de calentamientos espaciados.

U *****

U S P. -   Farmacopea de los Estados Unidos.   Normas.

V *****

VAINILLA. -   Planta orquideacea.  Del fruto se extrae un liquido oloroso usa​do en repostería y perfumería.

VINAGRE. -   Oxidación del vino con transformaciones de su contenido de eta​nol en ácido acético.

VITAMINA A. -   Axeroftol.   Vitamina del crecimiento.   Se forma por la hi​drólisis de los carotenos.   Ayuda a la formación de los epi telios.    Liposoluble.

VITAMINA E. -   Tocoferol.   Vitamina antiestéril.   Liposoluble.

VOLTÁMETRO. -   Aparato usado para hacer electrólisis, galvanoplastia o gal vanostegia.

VOLTIO. -   Unidad de potencia o fuerza electromotriz.

W **•*

WATIO. -   Trabajo que produce un Joule en la unidad de tiempo.

Y *****

VESO. -   Sulfato de calcio.    Tiza.    Con agua endurece rápidamente, fenóme​no que se conoce como fraguado del yeso.

T *****

TALCO. -     Silicato de magnesio.    Polvo blanco, impalpable, untuoso. TAMIZ. -   Cedazo.    Cernidor.    Colador. TAMIZAR. -   Cernir.

TEMPE RA TU RA. -   Medida de la intensidad de calor en un cuerpo.

TERMÓMETRO. -  Aparato que sirve para medir temperaturas.

TERPINEOL. -   Aceite denso de olor a saúco.   Componente de varios aceites esenciales.

TIERRA DE INFUSORIOS.-   Trípoli-    Diatomita.   Sílice.   Abrasivo.

TIMOL. -   Alcanfor del tomillo.   Se obtiene en forma sintética del m-cresol. Altamente desinfectante, fungicida y germicida.

TINTURA DE BENJUÍ. -   Solución del benjuí en alcohol.

TINER. - Disolvente orgánico de olor característico,   Volátil y muy inflama​ble.

TIZA. -   Yeso.   Sulfato de calcio.   Polvo blanco, fragua con la humedad. A-braslvo.

TOLUENO. -   Metil benceno.   Disolvente orgánico, inflamable, de*olor agrá dable, tóxico.   Efectos narcóticos por inhalación.

TREMENTINA. -   Aguarrás.   Líquido incoloro, de olor agradable. Disolvente e inflamable.

TRfETANOLAMINA. -   Líquido espeso, parecido a la glicerina, sabor amar​go, higroscópico.   Acción similar a cualquier base. -Oscurece en contacto con el aire.    Emulgente.

* *
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